11381-3 BISTRO

Stand Mixer

GUARANTEE SERVICE FOR USA - CANADA (SEE OVERLEAF FOR AUS)

For more information or questions, guarantee claim and return authorization

FREE CALL -1.800.23.BODUM/WARRANTY@BODUMUSA.COM

GUARANTEE CLAIM CAN NOT BE DONE WITHOUT PROOF OF PURCHASE.

The guarantee certificate must be completed by the seller at the time of purchase. You must
present the guarantee certificate to obtain guarantee services. Should your BODUM® prod-
uct require guarantee service, please contact your BODUM® retailer, a BODUM® store, your
country’s BODUM® distributor, or visit www.bodum.com.
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EN STAND MIXER

List of Components

Mixing arm

Bowl

Insertion opening for mixing
attachments

Speed control

ON/OFF switch

Release lever for the mixing arm
Base

Beater attachment (1 piece)
Dough hook attachment (1 piece)
Whisk attachment (1 piece)
Splash guard with filler opening

ELEKTRISCHE
KUCHENMASCHINE

Liste der Komponenten
Rihrarm

Schissel

Einsteckoffnung fiir Riihrwerkzeug
Geschwindigkeitsregler
EIN/AUS- Schalter
Entriegelungshebel fiir den Riihrarm
Sockel

Aufsatz Rihrquirl (1 Stiick)
Aufsatz Knethaken (1 Stiick)
Aufsatz Schwingbesen (1 Stiick)
Spritzschutz mit Einfulléffnung

ROBOT CULINAIRE
Liste des composants
Bras robot culinaire
Récipient

Ouverture de remplissage pour
le mixage

Contréle de la vitesse
Bouton ON/OFF

Levier pour le bras robot
culinaire

Base

-
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ES BATIDORA

Lista de componentes
Brazo mezclador

Bol

Orificio de insercion de los
mezcladores

Control de velocidad
Interruptor de encendido/
apagado

Palanca de desbloqueo del
brazo mezclador

Base

Brazo batidor (1 unidad)
Gancho de masa (1 unidad)
Batidor (1 unidad)
Protector antisalpicaduras con
orificio de llenado

ROBOT DA CUCINA

Elenco dei componenti

Unita miscelatore

Recipiente

Foro di innesto degli accessori
Controllo di velocita
Interruttore ON/OFF

Pulsante di rilascio dell'unita
miscelatore

Base

Accessorio sbattitore (1 pezzo)
Accessorio gancio per impastare
(1 pezzo)

Accessorio frusta (1 pezzo)
Coperchio antischizzo con
apertura di riempimento

STAANDE MIXER

Lijst van onderdelen
Mengarm

Schaal

Inbrengopening voor
hulpstukken voor de mixer
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Degkrok (1styck)
Ballongvisp (1 styck)
Stdnkskydd med
péfyliningséppning

BATEDEIRA

Lista de Componentes
Brago misturador

Tigela

Abertura para a aplicagdo de
acessorios

Controlador de velocidade
Botdo ON/OFF (LIGAR/
DESLIGAR)

Alavanca para soltar o brago
misturador

Base

Batedor acessorio (1 unidade)
Batedor de gancho acessorio
(1 unidade)

Misturador acessorio (1 unidade)
Resguardo anti-salpicos com
orificio de enchimento

YLEISKONE

Osalista

Sekoitusvarsi

Kulho

Aukko sekoituslisdlaitteiden
kiinnitt&dmistd varten
Nopeudensaddin
ON/OFF-virtakytkin
Sekoitusvarren vapautusvipu
Jalusta

Vatkainosa (1 kpl)
Taikinakoukku (1 kpl)
Vispil@osa (1 kpl)
Roiskesuoja, jossa tdyttdaukko

CTALIMOHAPHbIA MUKCEP
MNepeyeHb KOMMNOHEHTOB

BODUM AUSTRALIA WARRANTY
We are pleased to say that the return rate on BODUM® product is very low; however, should you
need to process a returned BODUM® product under warranty, please follow the simple procedure
below. We have tried to make it as simple as possible for both yourself and the end consumer.

BODUM AUSTRALIA WARRANTY PROCEDURE
Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer Law.
Consumers are entitled to a replacement or refund for a major failure and for compensation for
any other reasonably foreseeable loss or damage. Consumers are also entitled to have the goods
repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the failure does not amount
to a major failure.

The benefits to BODUM® customers given by the warranty set out below are in addition to other
rights and remedies under a law in relation to the BODUM® product to which the warranty relates.

To process a faulty BODUM® product you will require a Return Authorisation (RA) number.
Returned items without a RA number are not able to be processed for credit or replacement. Con-
tact BODUM® on (02) 9692 0582 for a RA number.

Faulty product does not include items which have incurred wear and tear through general home
use, misuse or commercial use. Warranty does not include accidental glass breakages.

Warranty period:

e-BODUME®: 2 year replacement warranty from the date of purchase for electrical appliances
where a defect appears and BODUM® is notified within 2 years from date of purchase.

Proof of purchase: any claim from the end consumer must be validated with a copy of proof of
purchase; without providing a proof of purchase BODUM® Australia will not be able to process
the claim. Proof of purchase includes original purchase receipt/docket or credit card statement
showing the purchase amount.

Replacement or credit: once claim is validated, if possible please replace the faulty item from
stock on hand. If a customer requires a replacement for an item which you don’t have on hand,
please have the item added to your next order.

Return or work order: to ensure that the return process is as easy as possible for both you and
the end consumer, we don’t do work orders or product repairs.

Once you have received a RA number and sighted the product please safely dispose of the faulty

Batteur (1 piece) 4  Snelheidsregelaar Mpuson mewanku item. We don't require the faulty product to be sent back to us. However, if you come across an
Crochet du robot (1 piéce) 5 AAN/UIT-knop Hawa unusual fault which you think we need to be aware of please send it back to BODUM® Australia
Fouet (1 piéce) 6 Loslaatknop voor de mengarm OtsepcTvie anA BeTaBku Head Office.
Protection anti-projections avec 7 Basis Mp1CMOCOGNEHNI CMELLINBAHNA
ouverture de remplissage 8 Klopper (1 stuk) Mepeknioyatesnb CKOPOCT
9 Deeghaak (1 stuk) 5 Beoikmtouatens BKJ1/BbIK/ BODUM (Australia) PTY LTD
DA KOKKENMASKINE 10 Klutser (1 stuk) & PlmarAnn pacuennen npueona Suite 39, 26-32 Pirrama Rd, Pyrmont NSW 2009
. Ié;srt:oc::nbestunddele 11 Antispatdeksel met vulopening 7 OcHosanme T +612 9692 0582 F. +61 2 9692 0586
2 skal MATBEREDARE 8 BasbuBanka (1 wryka) office.australia@bodum.com
3 Monteringsdbning til tilbehar Lista 6ver delar 9 Kproyok ana Tecta (1 wryka)
4 Hastighedskontrol Mixerarm 10 Berunk (1 wyka)
5 T/END/SLUK-knap 2 skal 11 LUnTOK OT 6pbI3r C BOPOHKOWA
6 Udleserknap til rarearm 3  Oppning ddr vispar och andra
7 Fod redskap fors in
8 Rareris (1 styk) 4 Hastighetskontroll
9 Dejkrog (1 styk) 5 Strombrytare
10 Piskeris (1 styk) 6 Frigoringsspak for mixerarmen
11 Steenkskeerm med 7 Bas
pafyldningsdbning 8 Grovre visp (1 styck)




ENGLISH Congratulations! You are now the proud owner of a BISTRO
stand mixer from BODUME®. Please read these instructions
carefully before using the appliance.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read all instructions thoroughly before using the appli-
ance for the first time. Failure to observe the instructions and
safety information could result in danger.

After unpacking the appliance, please check for signs of dam-
age. Do not use it if you are unsure and contact your dealer.

Keep the packaging material (cardboard, plastic bags etc.) out
of children’s reach (danger of suffocation or injury).

This stand mixer is intended for use in the home only. Do not
use it in the open.

Do not place the appliance on or adjacent to a gas or electric
stove that is switched on, or in a pre-heated oven.

The manufacturer cannot assume any liability for damage or
injury caused by inappropriate or improper use. Use the appli-
ance for its intended purpose only.

This appliance shall not be used by children. Keep the appli-
ance and its cord out of reach of children.

Do not allow children to play with the appliance.

Close supervision is essential if the appliance is used by chil-
dren or persons unfamiliar with its operation.

This appliance is not intended to for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appli-
ance by a person responsible for their safety.

Never touch the appliance with moist or wet hands. Do not
touch the power cord or plug with wet hands, either.
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Stand Mixer

Do not use any accessories that are not recommended by the
manufacturer of the appliance. This may result in fire, electric
shock or injury.

Always keep the appliance away from sources of water. Please
bear in mind that your stand mixer is an electrical appliance.

Always only ever clean it with a damp cloth.

Set the speed control (4) to stop, turn the ON/OFF switch (5)
to OFF and remove the plug from the power socket in order to
completely deactivate the appliance.

Hold the plug and not the power cord when disconnecting the
stand mixer from the electricity supply.

Please ensure that the power cord does not hang down over
the edge of a table or worktop or come into contact with hot
surfaces including the stove.

Remove the stand mixer’s plug from the power supply when
it is not in use, when attaching or removing accessories and
when you wish to clean it.

Never put electrical appliances into operation if the power
cord or plug is damaged, after malfunctions occur or if the
appliance has been dropped or damaged in any way. In this
case, have the appliance checked, repaired or adjusted by
your nearest service centre.

Never attempt to replace the appliance’s power cord since this
requires special tools. Always ensure the appliance is only ever
repaired or the power cord replaced by a service centre autho-
rised by the manufacturer in order to ensure its safety.

Do not immerse the power cord, stand mixer or plug in water or
other liquids since this could cause fire, electric shock or injury.

Caution! In order to avoid the risk of the appliance overriding
the safety shutdown function, it must never be supplied with
power by an external switch such as a timer or connected to a
power circuit that is regularly activated and deactivated by the
utility company.

The appliance must not be attached to the power supply
during cleaning.

Keep hands, hair, clothing, as well as spatulas and other uten-
sils away from beaters during operation to reduce the risk of
injury to persons, and/or damage to the mixer.

Keep clothing, jewellery, fingers, hair and other utensils away
from rotating parts in order to avoid serious personal injury
and damage to the appliance.

Please use the splash guard with filler opening (11) supplied
when mixing liquids, or reduce the quantity in order to avoid
splashing.

Please ensure that the speed control (4) is set to stop, that the
ON/OFF switch (5) is turned to OFF and that the plug has been
removed from the power socket before cleaning it or putting it
away.

Never allow the appliance to run without supervision.

The maximum rating is based on the dough hook attachment
that draws the greatest load (power or current) and that other
recommended attachments may draw significantly less power
or current.

Do not use outdoor.
Remove beaters from mixer before washing.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- farm houses;
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Stand Mixer

« by clients in hotels, motels and other residential type environments;
» bed and breakfast type environments.

Warning! Potential injury from misuse.

Retain these user instructions for
future reference.

INSTALLATION

Always place the stand mixer on a stable, level surface. This
may not be hot and must not be near to a source of heat. The
surface must be dry. Keep the appliance and the power cord
out of the reach of children.

Check that the voltage indicated on the appliance rating
plate matches the voltage of the power supply in your region.
Only connect the appliance to a proper socket with a power
output rating of at least 6A and a voltage of 220-240V~
50-60Hz (EURO) or 120V~ 60Hz (USA).

(Consult an electrician if you are using a residual-current
device (RCD).) The socket must be easily accessible in an
emergency when the appliance is in operation. The manu-
facturer cannot assume any liability for accidents caused by
faulty or inadequate electrical earthing of the appliance.

Have a qualified electrician replace the socket if it is not suit-
able for the appliance’s plug.

Separate accessories from BODUM are available for this
stand mixer on our website or in our stores. For detailed
installation and application guideline please refer to the IB of
the accessory.

STAND MIXER Clean the stand mixer before using it for the first time. Please
BEFORE USE refer to chapter «MAINTENANCE AND CARE».

USING THE Your stand mixer comes with the following three mixing
ATTACHMENTS attachments: beater (8), dough hook (9) and whisk (10).

Beater (8) The beater is suitable for normal mixing tasks such
as cakes, biscuits, icing, fillings, eclairs, pastry, sweet dough
and creamed potatoes.

Dough hook (9) The dough hook is particularly suited for mix-
ing and kneading bread dough, yeast dough and pizza dough.

8

Whisk (10) The whisk is suitable for whipping and mixing
eggs, cream, thin dough, fat-free sponge, meringue, cheese-
cake, mousse and soufflés.

SPEED SETTINGS

The stand mixer offers 7 speed settings. Please note that each
mixing process should start at the slowest speed before speed
is increased to the recommended level as described below.

Position stop The appliance is turned off in this position.
Always set the speed to position stop, turn the ON/OFF switch
(5) to OFF and remove the plug from the power socket for
cleaning or storing the appliance.

Position 1 Position 1 is suitable for mixing flour with liquid and
for adding dry ingredients. This speed must not be used for
kneading heavy dough types.

Position 2 Position 2 is suitable for fast stirring and for mixing
and kneading yeast dough and other heavy dough types.
Position 3-4 These positions are suitable for mixing medi-
um-heavy dough types.

Position 5 This position is suitable for stirring or beating.
Position 6 Position 6 is suitable for whipping cream, egg
whites and icing. You should use the splash guard with filler

opening (11) at this postilion at the latest. Attach the splash
guard with filler opening as described in chapter:

«HOW TO USE YOUR STAND MIXER».

Position «Max» Position «Max» is suitable for whipping or
beating small quantities of cream or egg white.

HOW TO USE
YOUR STAND
MIXER

Figure A Before fitting the mixing attachments (8, 9, 10),
splash guard with filler opening (11) or bowl (2), please
ensure that the speed control (4) is set to stop, that the ON/
OFF switch (5) is turned to OFF and that the plug has been
removed from the power socket.

Press the release lever for the mixing arm (6) down at the same
as as raising the mixing arm until it clicks into the open position.

Figure B Press the splash guard with filler opening (11) onto
the mixing arm (1) as far as it will go and lock it in place by
turning it gently in a clockwise direction. This bayonet catch
fastens the splash guard with filler opening (11) firmly to the
stand mixer.

Figure C Insert the mixing attachment (8, 9, 10) into the opening
(3) as far as it will go and then turn it in a clockwise direction.
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Stand Mixer

Figure D Place the bowl (2) on the base (7), press it down and
lock it in place by turning it in a clockwise direction.

Press the release lever for the mixing arm (6) and lower the
mixing arm (11) slowly.

The stand mixer can be used once the plug is inserted into
the power socket and the ON/OFF switch (5) is turned to ON.

REMOVING THE
INDIVIDUAL
ATTACHMENTS

Before removing the mixing attachments (8, 9, 10), splash
guard with filler opening (11) or bowl (2), please ensure that
the speed control (4) is set to stop, that the ON/OFF switch
(5) is turned to OFF and that the plug has been removed from
the power socket.

In order to remove the bowl (2) you must first press the
release lever for the mixing arm (6), raise the mixing arm (1)
and release the bowl (2) from the stand mixer by turning it in
an anti-clockwise direction.

In order to remove a mixing attachment (8, 9, 10) you must first
press the release lever for the mixing arm (6), raise the mixing
arm (1) and release the mixing attachment (8, 9. 10) from the
stand mixer by turning it in an anti-clockwise direction.

In order to remove the splash guard with filler opening (11)
you must first press the release lever for the mixing arm (6),
raise the mixing arm (1) and release the bowl splash guard
with filler opening (11) from the stand mixer by turning it in an
anti-clockwise direction.

HOW TO USE THE
SPLASH GUARD
WITH FILLER
OPENING

After attaching the splash guard with filler opening (11) as
described in <HOW TO USE YOUR STAND MIXER» it will protect
worktops and the stand mixer against spattering. You can
also use the filler opening to add ingredients to the bowl (2).

CONNECTING
THE POWER
SUPPLY

The mixing attachments (8, 9, 10) must always be fitted
before connecting the stand mixer to the power supply.

Before connecting the stand mixer to the power supply,
please ensure that the speed control (4) is set to stop and that
the ON/OFF switch (5) is turned off.

Before operating the stand mixer the mixing arm (1) must
have been closed and clicked into position. The stand mixer
has a safety feature which ensures that the stand mixer can-
not start while the mixing arm is raised.

MIXING

IMPORTANT. The stand mixer must be switched off after 5
minutes permanent operation for a period of 10 minutes to
prevent the motor from overheating.

For processing stiff bread dough or pizza dough do not use
more than 1kg of flour. The operation should take no longer
than 5 minutes.

Lower the mixing attachment (8,9,10) into the ingredients in
the bowl (2) and click the mixing arm (6) into place. Then use
the speed control (4) to select the desired speed. Please refer
to chapter «<SPEED SETTINGS».

Use the splash guard (11) to avoid spattering.

When you have finished mixing, set the speed control (4) to
stop, turn the ON/OFF switch to OFF and remove the plug
from the power socket.

REMOVING
MIXING
ATTACHMENTS

Please ensure that the speed control (4) is set to stop, that
the ON/OFF switch (5) is turned to OFF and that the plug has
been removed from the power socket.

It is essential that the mixing attachment has stopped rotat-
ing. Remove the mixing attachment (8,9,10) from the insertion
opening (3) by turning it in an anti-clockwise direction.

MAINTENANCE

Before cleaning, set the speed control (4) to stop, turn the

AND CARE ON/OFF switch (5) to OFF and remove the plug from the
power socket.
Never use scouring powder.
Any other servicing should be performed by an authorized
service representative.
CLEANING Excess ingredients can be removed from the mixing attach-
THE MIXING ments (8, 9, 10) with a rubber or plastic scraper.
ATTACHMENTS

The mixing attachments (8, 9, 10), splash guard (11) and bowl
(2) can be washed by hand or in the dishwasher.

CLEANING THE
HOUSING

The entire housing of the stand mixer may only be cleaned
with a damp cloth.

Never immerse the stand mixer, the plug or the power cable
in water. Please bear in mind that it is an electrical appliance.

n
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Stand Mixer

STORAGE Always remove the mixing attachment (8, 9, 10) when the

stand mixer is not in use.

The mixing arm (11) must always be lowered when the stand
mixer is stored.

Always unplug the stand mixer when it is not in use.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

TECHNICAL DATA

Rated voltage EURO 220-240V~ 50-60Hz

Rated voltage USA 120V~ 60Hz
Rated power EURO 700 W
Rated power USA 700 W

Capacity 4.7 litres / 160 oz

Power cord length approx. 100 cm / 39 inches

Certifications GS, CE, ETL, CETL

MANUFACTURER GUARANTEE FOR THE USA & CAN, THE EU AND CH.

Guarantee: BODUM® AG, Switzerland, guarantees the BISTRO Stand Mixer for a period of two years
from the date of original purchase against faulty materials and malfunctions that can be traced back to
defects in design or manufacturing. Repairs are carried out free of charge if all guarantee conditions
are met. Refunds are not available.

Guarantor: BODUM® (Schweiz) AG, Kantonsstrasse 100, Postfach 463, 6234 Triengen.

Guarantee conditions: The guarantee certificate must be completed by the seller at the time of pur-
chase. You must present the guarantee certificate to obtain guarantee services. Should your BODUM®
product require guarantee service, please contact your BODUM® retailer, a BODUM® store, your coun-
try’s BODUM® distributor, or visit www.bodum.com.

BODUM® will not provide warranty for damage resulting from inappropriate use, improper handling,
normal wear and tear, inadequate or incorrect maintenance or care, incorrect operation or use of the
appliance by unauthorized persons.

This Manufacturer Guarantee does not affect your statutory rights under applicable national laws in
force, nor your right against the dealer arising from their sales/purchase contract.

ENVIRONMENTALLY ACCEPTABLE DISPOSAL

wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health
from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable
reuse of material resources. To return your used device, please use the return and
collection systems or contact the retailer where the product was purchased. They can
take this product for environmentally safe recycling.

E This marking indicates that this product should not be disposed with other household
[ |
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DEUTSCH Herzlichen Gliickwunsch! Sie sind nun stolzer Besitzer

einer elektrischen BISTRO Kiichenmaschine von BODUM®.
Lesen Sie diese Anleitung sorgfdltig durch, bevor Sie die
Kiichenmaschine benutzen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie alle Hinweise genau durch, bevor Sie das Gerat
zum ersten Mal benutzen. Jede Nichtbeachtung der An- wei-
sungen und Sicherheitshinweise kann Gefahren-situationen
hervorrufen.

Uberpriifen Sie das Gerdt nach dem Auspacken auf Schéden.
Verwenden Sie es nicht, wenn Sie nicht sicher sind, sondern
kontaktieren Sie Ilhren Handler.

Bewahren Sie das Verpackungsmaterial (Karton, Plastik-beutel
usw.) ausserhalb der Reichweite von Kindern auf (Erstickungs-
oder Verletzungsgefahr).

Diese Kiichenmaschine ist nur fir den Gebrauch im Haushalt
gedacht. Verwenden Sie sie nicht im Freien.

Stellen Sie das Gerdat nicht auf oder neben einen eingeschalte-
ten Gas- oder Elektroherd bzw. in einen vorgeheizten Ofen.

FUr Schaden oder Verletzungen, die durch unsachgemdssen
oder unvorschriftsmdssigen Gebrauch entstehen, Gbernimmt
der Hersteller keine Haftung. Verwenden Sie das Gerdt aus-
schliesslich fur den vorgesehenen Zweck.

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.
Bewahren Sie das Gerdt und das Kabel immer auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Sollten Kinder bzw. Personen, die damit nicht vertraut sind, das
Gerdt verwenden, ist eine genaue Beaufsichtigung erforderlich.

Dieses Gerdat ist flr die Verwendung durch kleine Kinder oder
gebrechliche Personen nicht geeignet, es sei denn, eine

13
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Elektrische Klichenmaschine

verantwortliche Person beaufsichtigt dies und sorgt fiir einen
sicheren Gebrauch des Gerdats.

BerUhren Sie das Gerdt nie mit feuchten oder nassen Handen.
BerUhren Sie auch das Netzkabel oder den Stecker nicht mit
nassen Handen.

Verwenden Sie kein Zubehor, das nicht vom Gerdateher-steller
empfohlen wird. Dies kann zu Brdnden, elektrischen Schldgen
oder Verletzungen flhren.

Halten Sie das Gerdt stets vor Wasserquellen fern. Denken Sie
daran: Ihre Kichenmaschine ist ein Elektrogerat.

Reinigen Sie das Gerdt immer nur mit einem feuchten Tuch.

Schalten Sie den Geschwindigkeitsregler (4) in die stop
Position, den EIN/AUS- Schalter (5) auf OFF und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose, um das Gerdt auszuschalten.

Ziehen Sie am Stecker und nicht am Kabel, um die Kiichen-
maschine vom Strom zu trennen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Gber die Kante von
Tisch oder Arbeitsflache hdangt bzw. mit heissen Ober-flcichen
in Berhrung kommt.

Stecken Sie die Kichenmaschine aus, wenn sie nicht
gebraucht wird, wenn sie Zubehorteile aufstecken oder abneh-
men und Sie sie reinigen wollen.

Nehmen Sie elektrische Gerdte keinesfalls in Betrieb,

wenn Netzkabel oder Stecker beschadigt sind, nachdem
Fehlfunktionen aufgetreten sind oder wenn das Gerat auf
irgendeine Art beschddigt wurde. Bringen Sie das Gerdt in die-
sem Fall zur Kontrolle, Reparatur oder Einstellung beim ndchst-
gelegenen autorisierten Servicestltzpunkt.

Versuchen Sie nie, das Netzkabel des Gerdts auszutauschen,
da hierflr Spezialwerkzeuge erforderlich sind. Lassen Sie die
Reparatur oder den Austausch des Netzkabels ausschliess-
lich in einer vom Hersteller autorisierten Servicewerkstatte
durch-fihren, um die Sicherheit des Gerdts zu gewdhrleisten.
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Tauchen Sie Kabel, Kiichenmaschine und Stecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten, da dies Brdnde, elektrische
Schldage oder Verletzungen verursachen konnte.

Vorsicht: Um die Gefahr eines Wiedereinschaltens der
Sicherheitsabschaltung zu vermeiden, darf das Gerat nicht
Uber eine externe Schaltvorrichtung wie beispielsweise eine
Zeitschaltuhr versorgt werden oder mit einem Strom- kreis
verbunden sein, der regelmadssig durch das Stromver-
sorgungsunternehmen ein- und ausgeschaltet wird.

Wadhrend der Reinigung des Gerdtes darf dieses nicht an den
Strom angeschlossen sein.

BerUhren Sie keine rotierenden Teile.

Halten Sie Bekleidungsstucke, Schmuck, Finger, Haare und
Utensilien von rotierenden Teilen fern, um schwere Ver-
letzungen an Personen und Schdden am Gerdt zu vermeiden.

Benutzen Sie beim Mischen von Flussigkeiten, den mitgeliefer-
ten Spritzschutz mit Einfllloffnung (11) oder redu-zieren Sie die
Menge, um Spritzer zu vermeiden.

Vergewissern Sie sich, dass sich der Geschwindigkeitsregler (4)
in der stop Position befindet, der EIN/AUS- Schalter (5) auf OFF
steht und das Gerdt ausgesteckt ist, bevor Sie es reinigen oder
ausser Betrieb nehmen.

Lassen Sie das Gerdt nie ohne Beaufsichtigung laufen.

Das Gerdt immer von der Stromversorgung trennen, wenn es
unbeaufsichtigt ist und bevor Sie es zusammensetzen, ausein-
andernehmen oder reinigen.

Diese Gerdte konnen von Personen mit eingeschrdnkten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Kenntnis und Erfahrung benutzt werden, sofern
sie in die sichere Benutzung des Gerdts eingewiesen wurden
oder dabei beaufsichtigt werden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung im Haushalt und in dhn-
lichen Anwendungsbereichen bestimmt, wie:

15
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Elektrische Klichenmaschine

« Personalklichen in Geschdften, Bliros und anderen VERWENDUNG
Arbeitsstatten DER AUFSATZE
« Bauernhdusern

- Von Gdsten in Hotels, Motels und anderen Unterklinften

« Fruhstlckspensionen, Gdstehdusern usw.

Warnung! Missbrauch wird dazu fihren, um maogliche
Verletzungen!

Bewahren Sie diese Anleitung fur
die spdtere Nutzung auf.

Ihre Kiichenmaschine ist mit den folgenden drei Rihrwerkzeu-
gen ausgestattet: dem Ruihrquirl (8), dem Knethaken (9) und
dem Schwingbesen (10).

Ruhrquirl (8) Der RUhrquirl eignet sich fir das normale
Mischen von Kuchen, Keksen, Gebdck, Glasuren, Fullungen,
Eclairs, Pasteten,Teig, Slss Brote und Kartoffelbrei.

Knethaken (9) Der Knethaken eignet sich besonders fir das
Mischen und Kneten von Brotteig, Hefeteig und Pizzateig.

Schwingbesen (10) Der Schwingbesen eignet sich zum Schla-
gen und Mischen von Eier, Sahne, Teig, fettfreien Biskuitteig,
Baiser, Kasekuchen, Mousse, Soufflés.

GESCHWINDIK-
EITSEINSTEL-
LUNGEN

INSTALLATION Stellen Sie die Kiichenmaschine stets auf eine stabile, ebene
Flache. Diese darf weder heiss sein noch sich in der Nahe
einer Hitzequelle befinden. Die Oberfladche muss trocken sein.
Bewahren Sie das Gerdt und das Netzkabel ausserhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Uberpriifen Sie, ob die auf dem Typenschild des Gerdts
angegebene Spannung mit der Netzspannung in Ihrer
Region Ubereinstimmt. Schliessen Sie das Gerdt nur an eine
ordnungsgemdss Steckdose mit einer Ausgangsleistung von
mindestens 6A und einer Spannung von 220-240V~ 50-60Hz
(120V~ 60Hz). (Verwenden Sie einen Fehlerstromschutzschal-
ter (RCD), fragen Sie einen Elektriker um Rat.) Wahrend der
Verwendung des Gerdts muss die Steckdose im Notfall gut
zugdnglich sein. Fir Unfdlle, die durch eine mangelhafte oder
fehlende Erdung des Gerdts verursacht werden, Gbernimmt
der Hersteller keine Haftung.

Ist die Steckdose fir den Stecker lhres Gerdts nicht ge-eignet,
lassen Sie sie durch einen gepriften Elektriker austauschen.

Separates Zubehdr von BODUM st fur diese Klichenmaschine
auf unserer Internetseite oder in unseren Laden erhdltlich.
Genaue Angaben zum Gebrauch und zur Installation entneh-
men Sie der Bedienungsanleitung des Zubehors.

VOR GEBRAUCH Reinigen Sie die Kiichenmaschine vor dem ersten Gebrauch.

DER KUSCHEN- Siehe Kapitel «\WARTUNG UND PFLEGE».
MASCHINE
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Die Kiichenmaschine hat 7 Geschwindigkeitsstufen zur Ver-
fiigung. Beachten Sie dass bei jedem Mischvorgang mit der
niedrigsten Stufe begonnen wird. danach schalten Sie nach
folgendem Beschrieb auf die jeweilige Stufe hoch.

Stufe stop In dieser Position ist das Gerdt ausgeschaltet. Fur

die Reinig-ung oder Aufbewahrung den Geschwindigkeitsreg-
ler (A) immer in die stop-Position stellen, den EIN/AUS- Schal-
ter (5) auf OFF schalten und den Netzstecker ziehen.

Stufe 1 Stufe 1 eignet sich fir das Mischen von Mehl mit Flis-
sigkeit sowie zum Hinzufligen von trockenen Zutaten. Diese
Stufe darf nicht fir das Kneten von schweren Teigsorten
genutzt werden.

Stufe 2 Die Stufe 2 eignet sich zum schnelleren Umrihren
sowie zum mischen und Kneten von Hefeteig sowie anderen
schweren Teigsorten.

Stufe 3-4 Diese Stufen eignen sich zum Mischen von mittel-
schweren Teigsorten.

Stufe 5 Diese Stufe eignet sich zum Rihren oder Schlagen.

Stufe 6 Die Stufe 6 eignet sich um Schlagsahne, Eiweiss und
Zucker-gUsse zu schlagen. Spdtestens ab dieser Stufe sollten
Sie den Spritzschutz mit Einfllléffnung (11) montieren. Befesti-
gen Sie den Spritzschutz mit Einfllloffnung (11) gemdass Kapi-
tel «<SO VERWENDEN SIE IHRE KUCHENMASCHINE».

Stufe «<max» Stufe max eignet sich zum Schlagen von kleinen
Mengen Schlagsahne oder Eiweiss.
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Elektrische Klichenmaschine

SO VERWENDEN
SIE IHRE KU-
CHENMASCHINE

Abbildung A Bevor Sie die Rihrwerkzeuge (8, 9, 10), Spritz-
schutz mit Einflll6ffnung (11) oder die Schissel (2) montieren
koénnen, vergewissern Sie sich, dass sich der Geschwindig-
keitsregler (4) in der stop Position befindet, der EIN/AUS-
Schalter (5) auf OFF steht und der Netzstecker ausgesteckt ist.

Driicken Sie den Entriegelungshebel fiir den Rihrarm (6) nach
unten. Heben Sie gleichzeitig den Rihrarm (1) hoch bis er in
der offenen Position einrastet.

Abbildung B Driicken Sie den Spritzschutz mit Einflll6ffnung
(11) bis zum Anschlag an den Rihrarm (1) und arretieren Sie
diesen mit einer leichten Drehbewegung im Uhrzeigersinn.
Durch den Bajonettverschluss ist der Spritzschutz mit Ein-
fulloffnung (11) fest an der Kiichenmaschine fixiert.

Abbildung C Schieben Sie das Riihrwerkzeug (8, 9, 10) bis
zum Anschlag mit anschliessender Drehbewegung im Uhrzei-
gersinn in die Einsteckvorrichtung fiir Rihrwerkzeug (3) ein.
Abbildung D Setzten Sie die Schissel (2) auf den Sockel (7),
driicken Sie sie nach unten und drehen Sie sie zum Arretieren
im Uhrzeigersinn.

Betdtigen Sie anschliessen den Entriegelungshebel fir
den Rahrarm (6) und klappen Sie den Rihrarm (1) langsam
herunter.

Nach einstecken des Netzsteckers und einschalten des
EIN/AUS- Schalter (5) kann die Kiichenmaschine in Betrieb
genommen werden.

DEMONTAGE
DER EINZELNEN
ZUSATZKOMPO-
NENTEN

Bevor Sie die Schissel (2), ein Rihrwerkzeug (8, 9, 10) oder
den Spritzschutz mit Einfllléffnung (11) demontieren, verge-
wissern Sie sich, dass sich der Geschwindigkeitsregler (4) in
der stop Position befindet, der EIN/AUS- Schalter (5) auf OFF
steht und der Netzstecker ausgesteckt ist.

Um die Schussel (2) herauszunehmen mussen Sie den Ent-rie-
gelungshebel fiir den Rihrarm (6) betdtigen, den Rihrarm (1)
aufklappen und die Schissel (2) mit einer Drehbewegung im
Gegenuhrzeigersinn von der Kiichenmaschine losen.

Um ein Rihrwerkzeug (8, 9, 10) herauszunehmen mussen Sie
den Entriegelungshebel fir den Riihrarm (6) betdatigen, den
Rahrarm (1) aufklappen und das Rihrwerkzeug (8, 9, 10) mit
einer Drehbewegung im Gegenuhrzeigersinn aus der Ein-
steckvorrichtung fiir Rihrwerkzeug (3) 16sen.
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Um den Spritzschutz mit Einfilléffnung (11) zu [6sen missen
Sie den Entriegelungshebel fir den Rihrarm (6) betdtigen,
den Ruhrarm (1) aufklappen und den Spritzschutz mit Ein-
falloffnung (11) mit einer Drehbewegung im Gegenuhr-zeiger-
sinn vom Ruhrarm (1) [6sen.

SO VERWENDEN
SIE DEN SPRITZ-
SCHUTZ MIT EIN-
FULL-OFFNUNG

Nach dem montieren des Spritzschutzes mit Einfll6ffnung
(11), gemass Kapitel «<SO VERWENDEN SIE IHRE KUCHEN-MA-
SCHINE», schitzt dieser die Arbeitsfldchen und die Kiichen-
maschine vor Spritzflecken. Zusatzlich kann die Einfill6ffnung
genutzt werden um Zutaten in die Schissel (2) zu geben.

STROMVER-
SORGUNG AN-
SCHLIESSEN

Die Riihrwerkzeuge (8, 9, 10) miissen immer zuerst in der
Kiichenmaschine montiert sein bevor Sie die Kiichen-ma-
schine an der Stromversorgung anschliessen.

Bevor Sie die Kiichenmaschine an der Stromversorgung
anschliessen, vergewissern Sie sich, dass sich der Geschwin-
digkeitsregler (4) in der stop Position befindet und der EIN/
AUS- Schalter (5) auf OFF steht.

Der Rihrarm (1) muss vor Inbetriebnahme der Kiichen-ma-
schine geschlossen und eingerastet sein. Die Klichen-ma-
schine hat eine Sicherheitsfunktion welche sicherstellt, dass
die Kichenmaschine nicht gestartet werden kann so- lange
der RUhrarm offen ist.

MISCHVORGANG

WICHTIG: Nach 5 Minuten im Dauerbetrieb muss die Kiichen-
maschine ausgeschaltet werden und eine Pause von 10
Minuten eingelegt werden, um ein Uberhitzen des Motors zu
vermeiden. Zum Verarbeiten von festem Brot - oder Pizza- teig
verwenden Sie nicht mehr als 1Kg Mehl.

Die Verarbeitungszeit darf 5 Minuten nicht Gberschreiten.
Tauchen Sie das Rihrwerkzeug (8, 9, 10) mittels schlies-

sen des Rihrarms in die Masse ein und wdhlen Sie die
gewlnschte Geschwindigkeitsstufe am Geschwindigkeitsreg-
ler (4).

Siehe Kapitel «GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNGEN».

Um Spritzer zu vermeiden kann der mitgelieferte Spritz-schutz
(11) verwendet werden.

Stellen Sie nach dem Beenden des Mischvorgangs den
Geschwindigkeitsregler (4) in die stop Position und schalten
Sie den EIN/AUS- Schalter (5) auf OFF, ziehen Sie dann den
Netzstecker.
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Elektrische Klichenmaschine

RUHRWERK- Vergewissern Sie sich, dass sich der Geschwindigkeitsregler
ZEUGE ABNEH- (4) in der stop Position befindet, der EIN/AUS- Schalter (5) auf
MEN OFF steht und der Netzstecker ausgesteckt ist.
Es ist zwingend notwendig, dass das Riihrwerkzeug nicht
mehr rotiert. Nehmen Sie nun das Rihrwerkzeug (8, 9, 10) mit
einer Drehbewegung im Gegenurzeigersinn aus der Einsteck-
vorrichtung fur Rihrwerkzeug (3).
WARTUNG UND Schalten Sie vor der Reinigung den Geschwindigkeitsregler
PFLEGE (4) in die stop Position, den EIN/AUS- Schalter (5) auf OFF und
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Es dirfen keine Scheuermittel verwendet werden.
REINIGUNG DER Uberschiissige Masse an den Rithrwerkzeugen (8, 9, 10) kann
;gggngRK- mit einem Gummi- oder Kunststoffschaber entfernt werden.
Die Rihrwerkzeuge (8, 9, 10), der Spritzschutz (11) sowie die
Schussel (2) konnen von Hand oder in der Geschirr-spllma-
schine gereinigt werden.
REINIGUNG DES Das gesamte Gehduse der Kiichenmaschine darf nur mit
GEHAUSES einem feuchten Tuch gereinigt werden.
Tauchen Sie die Kichenmaschine, den Netzstecker und das
Kabel nie in Wasser: Denken Sie daran, dass es sich um ein
Elektrogerat handelt.
AUFBEWAHRUNG Entfernen Sie stets das Riihrwerkzeug (8, 9, 10), wenn Sie die

Kichenmaschine nicht benutzen.

Die Kichenmaschine muss immer mit geschlossenem Rihr-
arm (1) aufbewahrt werden.

Trennen Sie die Klichenmaschine immer vom Stromnetz,
wenn Sie sie nicht verwenden.
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TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung EURO 220-240V~ 50-60Hz

Nennspannung USA 120V~ 60Hz
Nennleistung EURO 700 Watt
Nennleistung USA 700 Watt

Fassungsvermdgen 4,7 Liter/ 160 oz

Kabellange ca. 100 cm/ 39 inch

Priifzeichen GS, CE, ETL, CETL

HERSTELLERGARANTIE FUR DIE USA, KANADA, DIE EUROPAISCHE UNION UND DIE SCHWEIZ.

Garantie: Die BODUM® AG, Schweiz, Gibernimmt fiir den BISTRO Elektrische Kiichenmaschine eine
Garantie von zwei Jahren ab Datum des Kaufs gegen Mdngel am Gerdt, die nachweislich auf einem
Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen. Sofern die Garantiebedingungen erfullt sind, wird
BODUM® Mdngel kostenfrei beheben. Eine Rickerstattung des Kaufpreises ist nicht moglich.

Garantiegeber: BODUM® (Schweiz) AG, Kantonsstrasse 100, Postfach 463, 6234 Triengen

Garantiebedingungen: Das Garantiezertifikat (letzte Seite dieser Gebrauchsanweisung) muss vom
Verkdufer beim Kauf ausgefillt werden. Bei Inanspruchnahme der Garantie ist das Garantiezertifikat
vorzulegen. Hierzu wenden Sie sich bitte an lhren Bodum Hdndler, ein Bodum Verkaufsgeschdft, den fir
Ihr Land zustdndigen Vertriebspartner oder kontaktieren Sie uns unter www.bodum.com

Diese Garantie gilt nicht, wenn der Defekt eines Gerdats auf unsachgemdBer Behandlung, Gblichem
VerschleiB, unsachgemaBer Pflege und/oder Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung beruht.

Ihnen stehen neben den Rechten aus der Garantie die gesetzlichen Rechte zu. Insbesondere werden
die gesetzlichen Rechte des Verbrauchers, die ihm gegeniiber seinem Vertragspartner zustehen, nicht
eingeschrdnkt.

KORREKTE ENTSORGUNG DIESES PRODUKTES

Alte Elektrogerdte durfen nicht mehr zusammen mit dem Restmiill beseitigt werden,
sondern missen getrennt entsorgt werden. Die Abgabe bei kommunalen Sammelstellen
durch Privatpersonen ist kostenfrei. Die Besitzer von Altgerdten sind verpflichtet, die
Gerdte zu den Sammelstellen zu bringen oder bei einer entsprechenden Sammlung
abzugeben. Mit diesem kleinen persénlichen Aufwand tragen Sie dazu bei, dass
wertvolle Rohstoffe recycelt und Schadstoffe gezielt behandelt werden kénnen.

I3t

Gepriifte Sicherheit Das ausgediente Gerdt zu einer autorisierten Ent-
sorgungsstelle bringen. (WEEE Direktive)

V = Volt W = WattHz = Hertz™ = Wechselstrom
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Robot Culinaire

FRANCAIS Félicitations ! Vous venez de faire l'acquisition d’un

robot culinaire BISTRO de la marque BODUMZ®. Lisez
attentivement ces instructions avant d‘utiliser I'appareil.

CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Veuillez lire toutes les instructions avant d’utiliser I'appareil
pour la premiére fois. Le non-respect des instructions et des
consignes de sécurité peut vous exposer a des dangers.
Aprés avoir déballé l'appareil, vérifiez qu’il ne présente pas
des signes de détérioration. En cas de doute, ne l'utilisez pas
et prenez contact avec votre revendeur.

Veuillez conserver les emballages (carton, sacs plastiques,
etc.) hors de portée des enfants, car ils risqueraient de se bles-
ser ou de s‘étouffer.

Ce robot culinaire est destiné pour une utilisation chez soi. Ne
pas utiliser a I'extérieur.

Ne placez pas l'appareil sur ou & proximité d'une cuisiniére
électrique ou a gaz en marche, ni dans un four chaud.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommage ou
de blessure faisant suite & une utilisation inappropriée ou abu-
sive de l'appareil. N'utiliser 'appareil que pour les emplois prévus.

Tenezl'appareil et le cordon électrique hors de portée des enfants.

Ne permettez pas d des enfants de jouer avec l'appareil.

Il est impératif de redoubler de vigilance si I'appareil est utilisé
par des enfants ou par des personnes qui ne sont pas habi-
tuées a son fonctionnement.

Cet appareil n'est pas prévu pour une utilisation par des per-
sonnes (incluant les enfants) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou psy chologiques réduites, ou un manque d'ex-
périence ou de connaissances, @ moins qu'ils n'aient recu de
la supervision ou des instructions concernant |'utilisation d'un
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appareil par une personne responsable pour leur sécurité. FR

Ne touchez jamais l‘appareil lorsque vous avez les mains
humides ou mouillées. Si vous avez les mains mouillées, ne
touchez pas le cordon d'alimentation et ne le branchez pas
non plus.

Ne pas utiliser d'accessoires non recommandés par le fabri-
cant de l'appareil. L'utilisation d‘accessoires non recomman-
dés peut entrainer un incendie, une décharge électrique ou

des blessures.

Toujours tenir l'appareil éloigné de I'eau. Merci de toujours gar-
der a l'esprit que votre robot culinaire est un appareil électrique.

Ne le nettoyer qu'au moyen d'un chiffon humide.

Mettre le controle de la vitesse (4) en position d'arrét, mettre le
bouton de marche ON/OFF (5) sur OFF (arrét), et retirer le cordon
de la prise électrique afin de désactiver entierement I'appareil.

Lorsque vous débranchez le robot culinaire, tenez la prise et
non le cordon d'alimentation.

Veuillez vous assurer que le cordon d'alimentation ne pend
pas & l'angle d'une table ou depuis le plan de travail, et qu'il
n'est pas en contact avec des surfaces chaudes, notamment
les plaques de cuisson.

Débrancher la prise de l'alimentation électrique lorsque le
robot culinaire n'est pas en marche, ni lors de l'installation ou
du retrait d'accessoires.

Ne jamais mettre d'appareils électriques en marche si le cor-
don d'alimentation ou la prise est endommagée, ni suite a des
dysfonctionnements ou si l'appareil est tombé ou endommagé
de quelle maniére que ce soit. Dans ce cas, faire vérifier, répa-
rer ou ajuster l'appareil par notre SAV le plus proche.

Ne jamais tenter de remplacer le cordon d'alimentation
électrique, car cela nécessite des outils spéciaux. S'assurer
que l'appareil est toujours réparé et le cordon d'alimentation
électrique remplacé par un centre de SAV autorisé par le fabri-
cant, afin de garantir une sécurité absolue.

1ojdwa,p apo

23



Robot Culinaire

N'immergez pas le cordon d'alimentation électrique, le robot
culinaire ou la prise dans I'eau ou dans d'autres liquides, car
cela risquerait de provoquer un incendie, des décharges élec-
triques ou des blessures.

Attention! Afin d'éviter que I'appareil ne contourne la fonction
d'arrét de sécurité, ne jamais l'alimenter avec de I'électricité
provenant d'un commutateur externe tel qu'un minuteur, ni
ne le connecter a un circuit électrique régulierement activé et
désactivé par la compagnie d'électricité.

Pendant son nettoyage, l'appareil ne doit pas étre relié a l'ali-
mentation électrique.

Pendant le fonctionnement, afin de réduire les risques de
blessures sur les personnes et/ou de détérioration du robot
culinaire, garder les mains, les cheveux, les vétements, les
spatules et autres ustensiles a distance des batteurs.

Afin de réduire les risques de blessures graves sur les per-
sonnes et de détérioration de 'appareil, tenir les vétements,
bijoux, doigts, cheveux et autres ustensiles a distance des
parties rotatives.

Lors du mélange de liquides, afin d'éviter les éclaboussures,
veuillez utiliser la protection anti-projections avec ouverture
de remplissage (11), ou réduire la quantité.

Avant de nettoyer ou de ranger I'appareil, veuillez vous assurer

que le contrble de la vitesse (4) a bien été mis en position d'ar-
rét, que le bouton ON/OFF (5) est bien sur OFF et que la fiche
a été débranchée de la prise électrique.

Ne jamais laisser fonctionner I'appareil sans surveillance.

La charge maximale est basée sur le crochet du robot qui tire la
plus grande charge (électrique), et que d'autres branchements
peuvent consommer nettement moins d'électricité.

Ne pas l'utiliser a l'extérieur.

Avant de laver le robot culinaire, en retirer les batteurs.

Veillez toujours & débrancher l'appareil de I'alimentation
lorsque vous ne l'utilisez pas et avant de le monter, de le
démonter ou de le nettoyer.
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Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou

par des personnes qui manquent d'expérience ou de connais-
sances si elles ont bénéficié d’'une supervision et d'instructions
sur la maniére d’utiliser I'appareil en toute sécurité et si elles
comprennent les dangers possibles.

Cet appareil a été congu pour étre utilisé a la maison et:

» Dans les cuisines réservées au personnel dans les magasins,
les bureaux et autres environnements de travail ;

» Dans les exploitations agricoles ;

» Dans les hotels, les motels et autres environnements de type
résidentiel;

» Dans les gites et chambres d’hotes.

Attention! Une mauvaise utilisation peut causer des blessures
potentiel!

Conservez ces instructions pour
les consulter ultérieurement.

INSTALLATION Toujours placer le robot culinaire sur une surface stable et
plane. Celle-ci ne doit pas étre chaude, et ne doit pas étre a
proximité d'une source de chaleur. La surface doit étre seche.
Maintenez I'appareil et le cordon d'alimentation hors de la

portée des enfants.

Assurez-vous que le voltage indiqué sur l'appareil correspond
a celui de l'alimentation électrique de votre région. Ne bran-
cher l'appareil que sur une prise adéquate, fournissant au
moins 6A et un voltage de 220-240V~ 50-60Hz (EURO) ou
120V~ 60Hz (USA).

(Si vous utilisez un appareil a courant résiduel, veuillez
consulter un électricien). Il faut que la prise soit facilement
accessible en cas d'urgence lorsque l'appareil est en marche.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les accidents
dus a un branchement électrique inadéquat de l'appareil.
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Robot Culinaire

Si la prise n'est pas compatible avec la fiche de I'appareil, la
faire remplacer par un électricien qualifié.

Des accessoires séparés BODUM sont disponibles pour ce
robot culinaire sur notre site web ou dans nos magasins. Pour
les consignes d'installation et d'utilisation détaillées, merci de
consulter le mode d'emploi de cet accessoire.

ROBOT CULI-
NAIRE - AVANT
UTILISATION

Nettoyez le robot culinaire avant de |'utiliser pour la pre-
miere fois. Veuillez consulter le chapitre <MAINTENANCE ET
ENTRETIEN»

Position 6 La position 6 convient pour fouetter la créme, les
blancs d'ceufs et les glagcages. C'est au plus tard a partir de

cette position qu'il faut utiliser la protection anti-projections
(11). Fixer la protection anti-projections avec l'ouverture pour
remplissage comme décrit dans le chapitre :

«COMMENT UTILISER VOTRE ROBOT CULINAIRE».

Position «Max» La position «Max» convient pour fouetter ou
battre de petites quantités de créme ou de blanc d'ceuf.

UTILISATION DES
ACCESSOIRES

Votre robot culinaire est fourni accompagné des trois acces-
soires suivants : batteur (8), crochet robot (9) et fouet (10).

Batteur (8) Le batteur convient aux tdches de mixage nor-
males comme pour les gateaux, les biscuits, les glaces,
les farces, les éclairs, la patisserie, les pates sucrées et les
pommes de terre & la créme.

Crochet robot (9) Le crochet robot convient particulierement
bien pour le mixage et le pétrissage des pates sucrées, les
pates a levure et les pates a pizza.

Fouet (10) Le fouet convient pour fouetter et mixer les ceufs,

la creme, la pate fine, la pate fine sans matiéres grasses, la
meringue, le cheesecake, les mousses et les soufflés.

REGLAGES DE LA
VITESSE

Le robot culinaire propose 7 réglages de vitesse. Chaque
opération de mixage doit toujours commencer a la vitesse la
plus basse, avant de l'augmenter progressivement au niveau
recommandé, comme décrit ci-dessous.

Position STOP Dans cette position, l'appareil est a l'arrét.
Pour nettoyer ou ranger l'appareil, toujours mettre le controle
de la vitesse en position d'arrét, mettre le bouton de marche
ON/OFF (5) sur OFF (arrét), et retirer le cordon de la prise
électrique.

Position 1 La position 1 convient au mélange de la farine avec
des liquides, et pour y ajouter des ingrédients secs. Cette
vitesse ne convient pas pour pétrir des pates lourdes.
Position 2 La position 2 convient pour agiter rapidement et
mélanger et pétrir la pate a levure et les autres pates lourdes.

Position 3-4 Ces positions conviennent pour mélanger des
pates moyennement lourdes.

Position 5 La position convient pour agiter ou battre.
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«COMMENT
UTILISER VOTRE
ROBOT
CULINAIRE»

Figure A Avant de fixer les accessoires de mixage (8, 9, 10),

la protection anti-projections (11) ou le récipient, veuillez vous
assurer que le controle de la vitesse (4) a bien été mis en posi-
tion d'arrét, que le bouton ON/OFF (5) est bien sur OFF et que
la fiche a été débranchée de la prise électrique.

Presser le levier de détachement du bras de mixage vers le
bas (6) tout en soulevant le bras de mixage jusqu'a ce qu'il y
ait un «clic» indiquant qu'il est en position ouverte.

Figure B Presser la protection anti-projections avec l'ouverture
du filtre (11) sur le bras de mixage (1) autant que possible,

et le fixer en le faisant doucement tourner dans le sens des
aiguilles d'une montre. Le systeme de baionnette permet de
fixer la protection anti-projections (11) fermement sur le robot
culinaire.

Figure C Insérer l'accessoire de mixage (8, 9, 10) dans l'ouver-
ture (3) aussi loin que possible, puis le faire tourner dans le
sens des aiguilles d'une montre.

Figure D Placer le récipient (2) sur le socle (7), le presser vers
le bas et le positionner en le faisant tourner dans le sens des
aiguilles d'une montre. Presser le levier de détachement pour
le bras de mixage (6) et abaisser le bras de mixage (11) tout
doucement.

Le robot culinaire peut étre utilisé une fois que la fiche est
branchée dans la prise électrique et que le bouton ON/OFF
(5) a été mis en position ON.

RETIRER LES
ACCESSOIRES

Avant de retirer les accessoires de mixage (8, 9, 10), la protec-
tion anti-projections (11) ou le récipient, veuillez vous assurer
que le controle de la vitesse (4) a bien été mis en position
d'arrét, que le bouton ON/OFF (5) est bien sur OFF et que la
fiche a été débranchée de la prise électrique.

Pour retirer le récipient (2), vous devez d'abord presser le
levier de détachement du bras de mixage (6), soulever le
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Robot Culinaire

bras de mixage (1) et détacher le récipient du robot culinaire
en le faisant tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre.

Pour retirer un accessoire de mixage (8, 9, 10), vous devez
d'abord presser le levier de détachement pour le bras de
mixage (6), soulever le bras de mixage (1) et détacher 'ac-
cessoire de mixage (8, 9, 10) du robot culinaire en le faisant
tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

Pour retirer la protection anti-projections avec ouverture de
remplissage (2), vous devez d'abord presser le levier de déta-
chement du bras de mixage (6), soulever le bras de mixage (1)
et détacher la protection anti-projections du récipient (11) en la
faisant tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

COMMENT UTILI-  Apres avoir fixé la protection anti-projection avec ouverture
SERLAPROTEC- (e remplissage (11) comme décrit dans la rubrique «COM-
TION ANTI-PRO-  \ieNT UTILISER VOTRE ROBOT CULINAIRE», celle-ci protégera
JECTIONS AVEC . L ,
L'OUVERTUREDE Vos plans de travail et le robot culinaire des éclaboussures.
REMPLISSAGE Pour ajouter des ingrédients dans le récipient (2), vous pouvez
également utiliser l'ouverture de remplissage.
MISE SOUS Les accessoires de mixage (8, 9, 10) doivent toujours étre
TENSION fixés avant de brancher le robot culinaire sur l'alimentation
électrique.
Avant de brancher le robot culinaire sur l'alimentation élec-
trique, veuillez vous assurer que le contréle de la vitesse (4)
est mis en position STOP et que le bouton ON/OFF (5) est bien
en position d'arrét.
Avant d'utiliser le robot culinaire, il faut que le bras de mixage
(1) ait été fermé et placé en position. Le robot culinaire pos-
séde une fonction de sécurité I'empéchant de démarrer alors
que le bras de mixage est soulevé.
MIXAGE IMPORTANT. Le robot culinaire doit étre éteint apres 5

minutes de fonctionnement continu, pour une période de 10
minutes,afin d'empécher que le moteur ne surchauffe.

Pour travailler la pate a pain dur ou la pate a pizza, ne pas
utiliser plus de 1 kg de farine. L'opération ne doit pas durer
plus de 5 minutes.

Abaisser l'accessoire de mixage (8,9,10) dans les ingrédients
se trouvant dans le récipient (2) et positionner le bras de
mixage (6) jusqu'a ce qu'il y ait un clic. Puis utiliser le contréle
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de la vitesse (4) pour sélectionner la vitesse souhaitée. Veuil-
lez consulter le chapitre «<REGLAGE DE LA VITESSE».

Utiliser la protection anti-projections (11) afin d'éviter les
éclaboussures.

Une fois que le mixage est terming, régler le controle de la
vitesse (4) sur STOP, tourner le bouton ON/OFF sur OFF, et
débrancher l'appareil de la prise électrique.

RETIRER LES
ACCESSOIRES
DE MIXAGE

Veuillez vous assurer que le contrdle de la vitesse (4) a bien
été mis en position d'arrét, que le bouton ON/OFF (5) est
bien sur OFF et que la fiche a été débranchée de la prise
électrique.

Il est primordial d'attendre que l'accessoire de mixage ait
cessé de tourner. Retirer l'accessoire de mixage (8,9,10) de
I'ouverture pour remplissage (3) en le faisant tourner dans le
sens contraire des aiguilles d'une montre.

ENTRETIEN ET
SOIN

Avant le nettoyage, régler le contréle de la vitesse (4) sur
STOP, tourner le bouton ON/OFF sur OFF, et débrancher I'ap-
pareil de la prise électrique.

Ne jamais utiliser de poudre a récurer.

Tout autre entretien doit étre effectué par un représentant de
service autorisé.

NETTOYAGE DES
ACCESSOIRES DE
MIXAGE

Les ingrédients restants peuvent étre retirés des accessoires
(8,9,10) au moyen d'un racloir ou d'un battoir en plastique.
Les accessoires de mixage (8, 9, 10), la protection anti-pro
jections (11) et le récipient (2) peuvent étre lavés a la main ou
au lave-vaisselle.

NETTOYER LE Le boitier du robot culinaire ne doit étre nettoyé qu'au moyen
BOITIER d'un chiffon humide.
Ne jamais immerger le robot culinaire, la prise ou le cable
d'alimentation dans de I'eau. Merci de toujours garder & l'es-
prit que votre robot culinaire est un appareil électrique.
ENTREPOSAGE Lorsque le robot culinaire n'est pas utilisé, toujours retirer les

accessoires de mixage (8,9,10).

Le bras de mixage (11) doit toujours étre abaissé lorsque le
robot culinaire est rangé.

Toujours débrancher le robot culinaire lorsqu'il n'est pas utilisé.
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Robot Culinaire

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

DONNEES TECHNIQUES

Tension nominale EURO 220-240V~ 50-60Hz

Tension nominale USA 120V~ 60Hz
Puissance nominale EURO 700Watt
Puissance nominale USA 700 W

Capacité 4.7 litres / 160 oz

Longueur du cordon env. 100 cm/39 inches

Certifications GS, CE, ETL, CETL

GARANTIE FABRICANT POUR LES ETATS-UNIS & CANADA, L'UNION EUROPEENNE ET LA SUISSE.

Garantie: BODUMP® AG Suisse, garantit le Robot Culinaire BISTRO pendant une période deux an a partir
de la date d'achat pour des défauts de matériel et dysfonctionnements dont l'origine peut étre remontés
a des défauts de conception ou de fabrication. Les réparations seront effectuées gratuitement si toutes
les conditions de garantie sont remplies. Des remboursements ne sont pas possibles.

Garant: BODUM® (Suisse) AG, Kantonsstrasse 100, Postfach 463, 6234 Triengen.

Conditions de garantie: Le certificat de garantie doit étre rempli par le vendeur au moment de l'achat.
Vous devez présenter le certificat de garantie pour obtenir les services de garantie. Si votre produit
BODUM® nécessite un service de garantie, veuillez contacter votre revendeur BODUM®, un magasin
BODUM®, le distributeur BODUM® de votre pays, ou allez sur www.bodum.com.

BODUM® ne peut pas garantir des dommages résultant d’une utilisation inappropriée, d’'une manipula-
tion incorrecte, d’'une usure normale, d’'un entretien inapproprié ou incorrect, d'une fausse manceuvre,
ou de l'utilisation par des personnes non autorisées.

Cette garantie fabricant n‘affecte pas vos droits légaux provenant des droits locaux applicables, ni vos
droits contre le revendeur provenant de leur contrat de vente/d‘achat.

MISE AU REBUT CORRECT DE CE PRODUIT

Ce sigle indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec les autres déchets
ménagers dans I'UE. Pour éviter d’éventuels impacts néfastes pour I'environnement

E ou la santé humaine dus a des dépdts incontrélés de déchets, recyclez-le de maniére
responsable pour favoriser la réutilisation durable des matiéres premiéres. Pour

[ retourner votre appareil usagé, veuillez utiliser des systémes de retour et de collecte, ou

contactez le revendeur ou le produit a été acheté. Il peut reprendre le produit pour un

recyclage respectueux de l'environnement.
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DANSK Tillykke! Du er nu den stolte ejer af en BISTRO-

kekkenmaskine fra BODUMZ®. Laes disse anvisninger
omhyggeligt, for du bruger apparatet.

VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Lees hele brugsanvisningen omhyggeligt, far du bruger appa-
ratet for farste gang. Manglende overholdelse af anvisnin-
gerne og sikkerhedsoplysningerne kan medfare fare.

Kontrollér apparatet for tegn pé skader efter udpakning. Tag
ikke apparatet i brug, og kontakt forhandleren, hvis du er i tvivl
om dets tilstand.

Opbevar emballagen (pap, plastposer osv.) utilgeengeligt for
barn (risiko for kvaelning eller skade).

Denne kakkenmaskine er kun beregnet til brug i hjemmet. Brug
den ikke udendgars.

Placer ikke apparatet pd eller i umiddelbar naerhed af et teendt
gas- eller elkomfur eller i en forvarmet ovn.

Producenten pdtager sig intet ansvar for materiel- eller per-
sonskade fordrsaget af forkert eller uhensigtsmaessig brug.
Brug kun apparatet til det tilsigtede formal.

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn. Hold apparatet og dets
ledning udenfor barns raekkevidde.

Tillad ikke bgrn at lege med apparatet.

Omhyggeligt tilsyn er meget vigtigt, hvis apparatet bruges af
barn eller personer, der ikke er vant til at bruge det.

Dette apparat bar ikke bruges af personer (inkl. barn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller mang-
lende erfaring og viden, medmindre de er under tilsyn eller har
modtaget instruktion i brugen af apparatet af en person med
ansvar for deres sikkerhed.

Berar ikke apparatet med fugtige eller vdde haender. Bergr hel-
ler ikke ledningen eller stikket med vade haender.
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Kakkenmaskine

Brug ikke tilbehgar, der ikke er anbefalet af producenten af appa-
ratet. Dette kan fordrsage brand, elektrisk sted eller skade.

Hold altid apparatet vaek fra vandkilder. Husk pad, at kekken-
maskinen er et elektrisk apparat.

Renggr den altid kun med en fugtig klud.

Indstil hastighedskontrollen (4) til stop, seet TAND/SLUK-knap-
pen (5) p& OFF, og tag stikket ud af stikkontakten for at sla
apparatet helt fra.

Hold altid pd stikket og ikke ledningen, ndr du treekker stikket ud.

Sarg for, at ledningen ikke haenger ned over bordkanten eller
kommer i kontakt med varme overflader, herunder komfuret.

Tag stikket til kekkenmaskinen ud af stikkontakten, nér du ikke
bruger den, monterer eller fjerner tilbehgr eller skal rengere den.

Brug aldrig et elektrisk apparat, hvis det ikke fungerer, har
veeret tabt pd gulvet eller pd nogen made er blevet beska-
diget, eller hvis ledningen eller stikket er beskadiget. | oven-
stdende tilfaelde skal apparatet kontrolleres, repareres eller
justeres i det neermeste servicecenter.

Forsgg aldrig at skifte ledning p& apparatet, da dette kraever
specialveerktgj. Reparationer og udskiftning af ledningen pd
apparatet ma af sikkerhedshensyn kun udferes i servicecentre,
der er autoriseret af producenten.

Nedszenk aldrig ledningen, kakkenmaskinen eller stikket i vand
eller anden vaeske, da det kan fordrsage brand, elektrisk sted
eller skade.

Forsigtig! For at undgd risikoen for at apparatet tilsidesaet-
ter slukningsfunktionen, mé det aldrig streamforsynes via en
ekstern omskifter, sdsom en tidskontrol, eller tilsluttes et elek-
trisk kredslgb, som regelmaessigt aktiveres og deaktiveres af
elselskabet.

Apparatet maé ikke veere tilsluttet strem under renggring.

Hold haender, hér, taj samt spatler og andre redskaber veek fra
piskerisene under brug for at mindske risikoen for personskade
og/eller skade pd kakkenmaskinen.
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Hold t@j, smykker, hér, fingre og andre redskaber vaek fra rote- o«
rende dele for at undgé alvorlig personskade og skader pd
apparatet.

Brug den medfglgende steenkskeerm med pdafyldnings-&bning
(11) ved blanding af vaesker, eller reducér meengden for at
undgd steenk.

Serg for, at hastighedskontrollen (4) er indstillet til stop, TAND/
SLUK-knappen (5) star p& OFF, og at stikket er taget ud af stik-
kontakten, inden du renger eller seetter apparatet veek.

Lad aldrig apparatet kare uden opsyn.

Det maksimale stremforbrug er baseret pd dejkrogen, som
bruger mest strem, og pd, at det gvrige anbefalede tilbehar
kan bruge betydeligt mindre stram.

Md ikke anvendes udendgrs.
Fiern piskerisene fra kekkenmaskinen inden renggring.

Kobl altid apparatet fra forsyningen, hvis det efterlades uden
opsyn samt inden montering, demontering eller rengaring.

Apparater kan bruges af personer med fysiske, sensoriske eller
mentale handicap, eller af personer, som har manglende erfa-
ring og viden, hvis vedkommende er under opsyn eller instru-
eres i forsvarlig brug af apparatet, og hvis denne forstdr de
potentielle farer i forbindelse med anvendelsen.

Dette apparat er beregnet til brug i husholdning og lignende
anvendelser som:

- personalekakkener i butikker, kontorer og andre arbejdssteder,
- pa gdrde,

- af kunder pd hoteller, moteller og andre beboelsesmiljzer,

« pensionater og private udlejningsmiljger.

Advarsel! Misbrug vil medfare potentielle skade!

Bujusiaupsbnug

Gem denne vejledning til
fremtidig brug.
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INSTALLATION

Anbring altid kekkenmaskinen pd en stabil, jeevn over-flade.
Denne ma ikke vaere varm eller veere taet pd en varmekilde.

Overfladen skal veere ter. Hold apparatet og ledningen util-
geengelig for bgrn.

Kontrollér, at spaendingen angivet pd apparatets maer-
keplade svarer til netspaendingen i din region. Tilslut kun
apparatet til en egnet stikkontakt med en udgangseffekt pa
mindst 6 A og en spaending pd 220-240 V~ 50-60 Hz (EURO)
eller 120 V~ 60 Hz (USA).

(Kontakt en elektriker, hvis du bruger en reststramsenhed).
Stikkontakten skal veaere lettilgeengelig under brug af appa-
ratet, hvis der skulle opstd en nagdsituation. Producenten
patager sig intet ansvar for ulykker forarsaget af darlig eller
utilstraekkelig jording af apparatet.

F& en autoriseret elektriker til at udskifte stikkontakten, hvis
den ikke passer til apparatets stik.

Du kan kegbe yderligere tilbehgr fra BODUM til denne kakken-
maskine pd& vores websted eller i vores butikker. Der falger en
detaljeret installations- og brugsvejledning med tilbehgret.

INDEN KOKKEN-

Renger kekkenmaskinen, fer du bruger den for ferste gang.

MASKINEN TA- Laes kapitlet «PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE».

GES | BRUG

BRUG AF Kekkenmaskinen leveres med fglgende tilbehgr: rareris (8),

TILBEHOR dejkrog (9) og piskeris (10).
Roreris (8) Rareriset er egnet til bl.a. kager, kiks, glasur, fyld,
eclair, wienerbrad, sed dej og kartoffelmos.
Dejkrog (9) Dejkrogen er sezerligt egnet til blanding og eelt-
ning af braddej, geerdej og pizzade;j.
Piskeris (10) Piskeriset er egnet til piskning og blanding af
&g, flade, tynd dej, fedtfri formkage, marengs, cheesecake,
mousse og soufflé.

HASTIGHEDS- Kekkenmaskinen har 7 hastighedsindstillinger. Bemaerk, at du

INDSTILLINGER

ved blanding altid begr starte ved den laveste hastighed, for
hastigheden gges til det anbefalede niveau som beskrevet
nedenfor.

Position stop | denne position er apparatet slukket. Ind-
stil altid hastig-heden til positionen stop, saet TAND/
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SLUK-knappen (5) pd OFF, og tag stikket ud af stikkontakten,
inden du renger eller seetter apparatet vaek.
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Position 1 Position 1 er egnet til blanding af mel og vaeske og
til tilseetning af tarre ingredienser. Denne hastighed ma ikke
anvendes til eltning af tunge dejtyper.

Position 2 Position 2 er egnet til hurtig omraring samt blan-
ding og &ltning af gaerdej og andre tunge dejtyper.

Position 3-4 Disse positioner er egnede til blanding af mel-
lemtunge dejtyper.

Position 5 Denne position er egnet til omraring eller piskning.

Position 6 Position 6 er egnet til piskning af flede, aegge-
hvider og glasur. Du bgr anvende staenkskaermen med
pafyldningsabning (11) senest ved denne position. Montér
steenkskeermen med pafyldnings@bning som beskrevet i
kapitlet:

«SADAN BRUGER DU K@KKENMASKINEN».

Position «<Max» Positionen «<Max» er egnet til piskning af sma
mangder flade eller seggehvide.

SADAN BRUGER
DU KOKKENMA-
SKINEN

Figur A Inden montering af tilbeharet (8, 9, 10), steenkskaer-
men med pdafyldningsdbning (11) eller skélen (2) skal du
sikre, at hastighedskontrollen (4) er indstillet til stop, TAND/
SLUK-knappen (5) star pd OFF, og at stikket er taget ud af
stikkontakten.

Bujusiaupsbnug

Tryk og hold udlgserknappen til rarearmen (6) nede, og haev
rerearmen, indtil den klikker p& plads i Gben position.

Figur B Tryk staenkskaermen med pdfyldningsdbning (11) helt
op til rarearmen (1), og 1ds den ved forsigtigt at dreje den
med uret. Bajonetldsen I&ser staenkskaermen med péfyldning-
sabning (11) fast til kekkenmaskinen.

Figur C Sat tilbehgaret (8, 9, 10) helt ind i dbningen (3), og
drej det derefter med uret.

Figur D Placér skdlen (2) pda foden (7), tryk ned, og I&s den
fast ved at dreje den med uret.

Tryk p& udlagserknappen til rerearmen (6), og seenk langsomt
rerearmen (11).

Kekkenmaskinen er klar til brug, ndr stikket er sat i stik-kon-
takten, og TAND/SLUK-knappen (5) star pd ON.
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SADAN FJERNER
DU TILBEH@R

Inden fjernelse af tilbehgr (8, 9, 10), staeenkskaermen med
pafyldningsébning (11) eller skdalen (2) skal du sikre, at hastig-
hedskontrollen (4) er indstillet til stop, TEND/SLUK-knappen
(5) star pd& OFF, og at stikket er taget ud af stikkontakten.

For at fjerne skélen (2) skal du trykke p& udlgserknappen til
rerearmen (6), haeve rgrearmen (1) og lasne skélen (2) fra kak-
kenmaskinen ved at dreje den mod uret.

For at fjerne tilbehgr (8, 9, 10) skal du trykke pda udlgserknap-
pen til rarearmen (6), haeve rgrearmen (1) og lasne tilbehgret
(8, 9, 10) fra kekkenmaskinen ved at dreje det mod uret.

For at fjerne staeenkskeermen med pd&fyldningsdbning (11) skal
du trykke p@ udlgserknappen til rgrearmen (6), haeve rarear-
men (1) og l@sne steenkskeermen med pafyldningsdbning (11)
fra kekkenmaskinen ved at dreje den mod uret.

SADAN BRUGER
DU STZENKSK
/AERMEN MED
PAFYLDNINGSAB-
NING

Nar du har monteret steenkskaermen med pafyldnings-abning
(11) som beskrevet i «SADAN BRUGER DU K@KKEN- MASKI-
NEN», undgar du staenk p& kekkenbordet og kekkenmaski-
nen. Du kan ogsa fylde ingredienser i skdlen gennem péafyld-
ningsdbningen (2).

TILSLUTNING
TIL STROM

Tilbehar (8, 9, 10) skal altid monteres, inden kakken-maskinen
sluttes til stikkontakten.

Kontrollér, at hastighedskontrollen (4) er indstillet til stop, og
at TAEND/SLUK-knappen (5) stér p& OFF, inden du slutter kak-
kenmaskinen til stikkontakten.

Rerearmen (1) skal lukkes og klikkes pé plads, inden kakken-
maskinen startes. Kgkkenmaskinen har en sikkerheds-funk-
tion, som sikrer, at maskinen ikke kan starte, ndr rare- armen
er oppe.

BLANDING

VIGTIGT! Nar kakkenmaskinen har kgrt i 5 sammenhaengende
minutter, skal du slukke den og lade den sté i 10 minutter, sa
motoren ikke overophedes.

Brug hgijst 1 kg mel ved forarbejdning af stiv breddej eller piz-
zadej. Forarbejdningen bgr vare hgjst 5 minutter.

Saenk tilbehgret (8, 9, 10) ned i ingredienserne i skdlen (2),
og klik rerearmen (6) pd plads. Veelg derefter den gnskede
hastighed ved hjaelp af hastighedskontrollen (4). Lees
kapitlet<tHASTIGHEDSINDSTILLINGER».
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Brug staenkskaermen (11) til at undgd staenk.

Nar du er faerdig med at blande ingredienserne, skal du
indstille hastighedskontrollen (4) til stop, seette TAND/
SLUK-knappen pd OFF og tage stikket ud af stikkontakten.

FJERNELSE AF Serg for, at hastighedskontrollen (4) er indstillet til stop,
TILBEHOR TAND/SLUK-knappen (5) star p& OFF, og at stikket er taget
ud af stikkontakten.
Det er meget vigtigt, at tilbehgret ikke bevaeger sig. Fjern
tilbehgret (8, 9, 10) fra monterings@bningen (3) ved at dreje
det mod uret.
PLEJE OG VEDLI- Inden du renger maskinen, skal du indstille hastighedskon-
GEHOLDELSE trollen (4) til stop, saette TAND/SLUK-knappen (5) pa OFF og

tage stikket ud af stikkontakten.
Brug aldrig skurepulver.

Enhver anden reparation og vedligeholdelse skal udfgres af
en autoriseret servicerepraesentant.

RENGORING AF
TILBEHORET

Overskydende ingredienser kan fjernes fra tilbehgret (8, 9,
10) med en gummi- eller plastspatel.

Tilbehar (8, 9, 10), steenkskaerm (11) og skal (2) kan vaskes i
handen eller i opvaskemaskinen.

RENGQRING AF

Kakkenmaskinens kabinet skal altid renggres med en fugtig

KABINETTET Klud.
Nedszenk aldrig kekkenmaskinen, stikket eller ledningen i
vand. Husk pd, at det er et elektrisk apparat.

OPBEVARING Fjern altid tilbeharet (8, 9, 10), nér kekkenmaskinen ikke er i

brug.

Rarearmen (11) skal altid veere nede, nar kekkenmaskinen
seettes vaek.

Tag altid stikket til kekkenmaskinen ud, nér den ikke er i brug.
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Kakkenmaskine

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

TECHNISCHE DATEN

Meerkespaending EURO 220-240 V~ 50-60 Hz
Mzerkespaending USA 120 V~ 60 Hz
Maerkeeffekt EURO 700 W

Meerkeeffekt USA 700 W

Kapacitet 4,7 liter/160 oz
Ledningsleengde ca. 100 cm/39 tommer
Certifikater GS, CE, ETL, CETL

PRODUCENT GARANTI FOR EU & CH.

Garanti: BODUM AG, Schweiz, garanterer BISTRO Kgkkenmaskine til en periode pd to &r fra datoen for
det oprindelige kab mod defekte materialer og fejlfunktioner, der kan spores tilbage til fejl i design eller
produktion. Reparationer udferes gratis, hvis fejlet opfylder alle garantibetingelser. Tilbagebetaling er
ikke tilgeengelig.

Garant: BODUM® (Schweiz) AG, Kantonsstrasse 100, Postfach 463, 6234 Triengen.

Garantibetingelser: Et garanticertifikat skal udfyldes af seelgeren pd kabstidspunktet. Du skal praesen-
tere garantibeviset for at f& garantiservice. Skulle din BODUM® produkt kreeve garantiservice, skal du
kontakte din BODUM® forhandler, en BODUM® butik, dit lands BODUM® forhandler, eller besgg www.
bodum.com.

BODUM® vil ikke give garanti for skader som fglge af uhensigtsmaessig brug, forkert handtering, normalt
slitage, mangelfuld eller forkert vedligeholdelse eller pleje, forkert betjening eller brug af apparatet af
uautoriserede personer.

Denne producentgaranti pavirker ikke dine lovmaessige rettigheder i henhold til geeldende nationale love
i kraft, eller din ret mod forhandleren i forbindelse med salgs-/ kabekontrakt.

MILJOVENLIG BORTSKAFFELSE

Det er ulovligt at bortskaffe elektriske apparater, der er defekte eller foreeldede sammen
med almindeligt affald. De skal bortskaffes saerskilt. Forbrugerne har mulighed for
at efterlade sédanne anordninger p& genbrugsstationer gratis. Ejere af sddanne
enheder er pdakraevet for at bringe dem til indsamlingssteder eller saette dem ud, nar
L de respektive samlinger finder sted. Ved at gere denne mindre personlig indsats, er du
sikker pd, at veerdifulde ravarer genanvendes og forureninger handteres korrekt.
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ESPANOL iEnhorabuena! Acaba de adquirir una batidora BISTRO de
BODUMZ®. Lea estas instrucciones detenidamente antes de
utilizar el aparato.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Lea todas las instrucciones antes de utilizar el aparato por pri-
mera vez. Si no lo hace, podria poner en peligro su seguridad.

Desembale el aparato y compruebe que no presenta danos. Si no
estd seguro, no lo use y pongase en contacto con su proveedor.

Mantenga los embalajes (cartdn, bolsas de pldstico, etc.) fuera
del alcance de los nifos, ya que podrian provocar asfixia o
lesiones.

Esta bateria estd pensada unicamente para uso doméstico. No
la use en exteriores.

No coloque el aparato cerca ni encima de hornillos eléctricos o
de gas encendidos ni de hornos precalentados.

El fabricante no asumird responsabilidad alguna por dafios o
perjuicios causados por un uso incorrecto o inadecuado. Use
el aparato Unicamente con el fin para el que fue disenado.

Este artefacto no debe ser utilizado por niflos. Mantenga este
artefacto y su cable de alimentacion fuera del alcance de los
ninos.

No permita que los nifios jueguen con el aparato.

Cuando el aparato vaya a ser utilizado por nifos o personas
no familiarizadas con el mismo, serd necesaria la supervision
de un usuario experimentado.

El aparato no ha sido disefiado para que lo utilicen personas
(incluidos nifos) con movilidad o capacidades sensoriales o
mentales reducidas, inexpertas o no familiarizadas con él,
salvo si una persona responsable de su seguridad los super-
visa o les proporciona instrucciones.
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Batidora

Nunca toque el aparato con las manos humedas o mojadas. No
toque el cable o el enchufe con las manos hiumedas o mojadas.

No utilice ningun accesorio no recomendado por el fabricante
del aparato, ya que de lo contrario podria provocar un incen-
dio, una descarga eléctrica o lesiones personales.

Mantenga el aparato alejado de fuentes de agua en todo
momento. Recuerde que su batidora es un dispositivo eléctrico.

Limpiela unicamente con un pafo humedo.

Ponga el control de velocidad (4) a la posicién de parada,
ponga el interruptor ON/OFF (5) en OFF y desenchufe el apa-
rato para desactivarlo completamente.

Para desenchufar la batidora, tire del enchufe y no del cable.

Asegurese de que el cable no cuelgue por el borde de la mesa
o la encimera, y de que no entre en contacto con superficies
calientes, incluidos los hornillos.

Desenchufe la batidora cuando no la esté utilizando, cuando le
coloque o retire accesorios, y cuando quiera limpiarla.

No ponga nunca en marcha aparatos eléctricos si el cable de
alimentacion o el enchufe estdn deteriorados, si se ha produ-
cido un funcionamiento incorrecto o si han sufrido algin dafo.
En cualquiera de los casos anteriores, lleve su batidora al servi-
cio técnico mds cercano para su examen, reparacion o ajuste.

No intente en ningun caso cambiar el cable de alimen-tacion
del aparato, puesto que esta operacion requiere herramientas
especiales. Encargue la reparacion del aparato o la sustitucion
del cable de alimentacién a un centro autorizado por el fabri-
cante para asegurarse de que reciba el trato adecuado.

No sumerja el cable, la batidora o el enchufe en agua u otros
liquidos, ya que podria provocar un incendio, una descarga
eléctrica o lesiones.

iPrecaucion! Para evitar el riesgo de inutilizar el sistema de
parada de seguridad del aparato, este no debe hacerse fun-
cionar mediante dispositivos de conmutacion externos, tales
como temporizadores, ni conectarse a circuitos eléctricos que
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la empresa de suministro eléctrico conecte o desconecte con
frecuencia.

El aparato no debe estar enchufado mientras lo limpie.

Mantenga manos, cabellos, prendas, espdtulas y otros utensi-
lios alejados de los brazos batidores cuando el aparato esté en
funcionamiento para reducir el riesgo de danos a personas y a
la batidora.

Mantenga sus prendas, abalorios, dedos, cabellos y utensilios
alejados de los componentes rotatorios para evitar lesiones
personales graves o dafios en el aparato.

Para mezclar liquidos, use el protector antisalpicaduras con
orificio de llenado (11) incluido, o reduzca la cantidad para evi-
tar posibles salpicaduras.

Asegurese de que el control de velocidad (4) esté en posicion de
parada, de que el interruptor ON/OFF (5) esté en OFF y de que
el aparato esté desenchufado antes de limpiarlo o guardarlo.

No deje que el dispositivo funcione sin supervision.

La potencia mdaxima se basa en la potencia que requiere el
gancho de masa, que es el accesorio que mayor potencia
(bateria o corriente eléctrica) necesita. El resto de accesorios
recomendados pueden consumir una potencia significativa-
mente inferior.

No lo utilice en exteriores.
Retire los brazos batidores de la batidora antes de limpiarlos.

Desconecte siempre el aparato de la fuente de alimentacion
si se deja desatendido y antes de montarlo, desmontarlo o
limpiarlo.

Los aparatos pueden utilizarse por personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de expe-
riencia y conocimiento si se les ha dado supervision o instruc-
cion acerca del uso del aparato de forma segura y si entienden
los riesgos implicados.

Este aparato estd disefado para ser utilizado en el hogar y
para usos similares tales como:
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Batidora

- zonas de cocina de personal en tiendas, oficinas y otros
entornos laborales;

« casas rurales;

« por clientes de hoteles, moteles y entornos de otro tipo resi-

dencial;

« entornos del tipo alojamiento y desayuno.
iAdvertencia! El uso incorrecto puede producir potencial

lesiones!

Guarde estas instrucciones para
referencias futuras

INSTALACION

Coloque siempre la batidora sobre una superficie horizontal
y estable. Dicha superfice no debe estar caliente ni encon-
trarse cerca de una fuente de calor. Ademds, asegurese de
que esté completamente seca. Mantenga el aparato y el
cable fuera del alcance de los nifios.

Compruebe que el voltaje indicada en la placa de caracteris-

ticas del aparato se corresponde con la tensidon de la red de
su region. Conecte el aparato unicamente a un enchufe con
una corriente de salida de al menos 6A y un voltaje de 220-
240V~ 50-60Hz (EUROPA) o 120V~ 60Hz (ESTADOS UNIDQOS).

(Si utiliza un dispositivo de corriente residual, consulte a un
electricista.) En caso de emergencia, debe ser fdcil acceder
al enchufe mientras el aparato estd funcionando. El fabri-
cante no asume responsabilidad alguna por accidentes pro-
vocados por una conexion a tierra defectuosa o inadecuada
del aparato.

Pida a un electricista cualificado que cambie la toma de
corriente si no es adecuada para el enchufe del aparato.

Encontrard otros accesorios BODUM para esta batidora en

nuestro sitio web o en nuestras tiendas. Para obtener instruc-

ciones de instalacién y funcionamiento detalladas, consulte
el manual del accesorio.

ANTES DE UTILI-
ZAR LA BATIDORA

Limpie la batidora antes de utilizarla por primera vez. Con-
sulte la seccion «<MANTENIMIENTO Y CUIDADOS».
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CcOMO USAR LOS
ACCESORIOS

La batidora viene con estos tres accesorios mezcladores:
brazo batidor (8), gancho de masa (9) y batidor (10).

Brazo batidor (8) El brazo batidor es adecuado para mezclas
normales como tartas, galletas, glaseados, rellenos, pepitos,
bolleria, masas dulces y puré de patatas.

Gancho de masa (9) El gancho de masa es especialmente
adecuado para mezclar y amasar masa de pan, masas con
levadura y masa de pizza.

Batidor (10) El batidor es adecuado para batir y mezclar
huevos, nata, masas ligeras, bizcocho sin grasas, merengue,
pastel de queso, mousses y soufflés.

VELOCIDADES

La batidora tiene 7 velocidades. Tenga en cuenta que todas

las mezclas deberian iniciarse a la velocidad mds baja antes
de incrementarla hasta el nivel recomendado, tal y como se

describe a continuacién.

Parada En esta posicion, el aparato estd apagado. Ponga
siempre el control de velocidad a la posicion de parada,
ponga el interruptor ON/OFF (5) en OFF y desenchufe el apa-
rato para limpiarlo o guardarlo.

Posicion 1 La posicion 1 es adecuada para mezclar harina
con liquido y para afadir ingredientes secos. Esta velocidad
no debe utilizarse para amasar masas pesadas.

Posicion 2 La posicion 2 es adecuada para mezclas rapidas
y para mezclar y amasar masa con levadura y otras masas
pesadas.

Posicion 3-4 Estas posiciones son adecuadas para mezclar
masas semipesadas.

Posicion 5 Esta posicion es adecuada para remover o batir.

Posicion 6 La posicidon 6 es adecuada para montar nata,
claras de huevo y glaseados. En esta posicion, deberia usar
el protector antisalpi- caduras con orificio de llenado (11).
Fije el protector tal y como se describe en la seccion «COMO
UTILIZAR SU BATIDORA».

Posicion «<Max» La posicion «Max» es adecuada para montar
o batir pequefas cantidades de nata o clara de huevo.

COMO UTILIZAR
SU BATIDORA

Figura A Antes de colocar los accesorios mezcladores (8, 9,
10), el protector antisalpicaduras con orificio de llenado (11)
o el bol (2), asegurese de que el control de velocidad (4) esté
en la posicion de parada, de que el interruptor ON/OFF (5)
esté desactivado y de que el aparato esté desenchufado.
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Batidora

Apriete la palanca de desbloqueo del brazo mezclador (6) al
tiempo que eleva el brazo mezclador hasta que se fije en la
posicion abierta con un clic.

Figura B Apriete el protector antisalpicaduras con orificio
de llenado (11) contra el brazo mezclador (1) hasta el tope y
fijelo en su sitio girdndolo suavemente en la direccion de las
agujas del reloj. Este cierre de bayoneta fija firme- mente el
protector antisalpicaduras con orificio de llenado (11) a la
batidora.

Figura C Introduzca el accesorio mezclador (8, 9, 10) en el
orificio (3) hasta el tope y girelo en la direccion de las agujas

cOMO CONEC-
TAR EL APARATO
A LA CORRIENTE

Los accesorios mezcladores (8, 9, 10) deben estar siempre
colocados antes de enchufar la batidora.

Antes de enchufar la batidora, asegurese de que el control
de velocidad (4) esté en la posicion de parada, y de que el
interruptor ON/OFF (5) esté desactivado.

Coloque y fije el brazo mezclador (1) en su sitio antes de uti-
lizar la batidora. La batidora tiene una funcién de seguridad
que garantiza que no pueda ponerse en marcha mientras el
brazo mezclador esté levantado.

del reloj. MEZCLAR

Figura D Coloque el bol (2) en la base (7), apriételo y fijelo en
su sitio haciéndolo girar en la direccién de las agujas del reloj.

Pulse la palanca de desbloqueo del brazo mezclador (6) y
bdjelo (11) poco a poco.

La batidora estd lista para ser utilizada en cuanto la enchufe
y el interruptor ON/OFF (5) esté activado.

RETIRAR LOS
ACCESORIOS

Antes de retirar los accesorios mezcladores (8, 9, 10), el
protector antisalpicaduras con orificio de llenado (11) o el
bol (2), asegurese de que el control de velocidad (4) esté en
la posicion de parada, de que el interruptor ON/OFF (5) esté
desactivado y de que el aparato esté desenchufado.

Para retirar el bol (2), primero debe apretar la palanca

de desbloqueo del brazo mezclador (6), y a continuacion
levantarlo (1) y retirar el bol (2) de la batidora girdndolo en la
direccidén contraria a las agujas del reloj.

IMPORTANTE. Después de funcionar durante 10 minutos
seguidos, la batidora debe permanecer 5 minutos apagada
para evitar que el motor se sobrecaliente.

No utilice mads de 1 kg de harina para procesar masa de pan
duro o masa de pizza. La operacion no deberia durar mds de
5 minutos.

Baje el accesorio mezclador (8, 9, 10) hacia los ingrdientes
del bol (2) y fije el brazo mezclador (6) en su sitio con un clic.
A continuacion use el control de velocidad (4) para elegir

la velocidad adecuada. Consulte la seccion «<AJUSTES DE
VELOCIDAD».

Use el protector antisalpicaduras (11) para evitar
salpicaduras.

Cuando haya acabado de mezclar, ponga el control de velo-
cidad (4) en la posicion de parada, desactive el interruptor
ON/OFF y desenchufe el aparato.

Para retirar un accesorio mezclador (8, 9, 10), primero debe
apretar la palanca de desbloqueo del brazo mezclador (6),
y a continuacion levantarlo (1) y retirar el accesorio (8, 9, 10)
de la batidora girandolo en la direccién contraria a las agu- RES
jas del reloj.

Para retirar el protector antisalpicaduras con orificio de
llenado (11), primero debe apretar la palanca de desbloqueo
del brazo mezclador (6), y a continuacion levantarlo (1) y reti-

COMO RETIRAR
LOS ACCESO-
RIOS MEZCLADO-

Asegurese de que el control de velocidad (4) esté en posicion
de parada, de que el interruptor ON/OFF (5) esté en OFF y de
que el aparato esté desenchufado.

Es importantisimo que el accesorio mezclador haya parado
de girar. Retire el accesorio mezclador (8, 9, 10) del orificio
de insercion (3) haciéndolo girar en la direccion contraria a
las agujas del reloj.

rar el protector (11) de la batidora girdndolo en la direccion
contraria a las agujas del relo;j.

COMO USAREL
PROTECTOR AN-
TISALPICADURAS
CON ORIFICIO DE
LLENADO

Después de fijar el protector (11) siguiendo las instrucciones
de «COMO UTILIZAR SU BATIDORA», protegerd encimeras y
la batidora contra salpicaduras. También puede utilizar el
orificio de llenado para afiadir ingredientes al bol (2).
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MANTENIMIENTO
Y CUIDADOS

Antes de limpiar la batidora, ponga el control de velocidad
(4) en la posicidon de parada, desactive el interruptor ON/OFF
y desenchufe el aparato.

No use nunca detergentes abrasivos.

Todo mantenimiento debe llevarse a cabo en un servicio
técnico autorizado.
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Batidora

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DATOS TECNICOS

Tension nominal EUROPA 220-240V~ 50-60Hz

Tensién nominal Estados Unidos 120V~ 60Hz
Potencia EUROPA 700 W
Potencia Estados Unidos 700 W
Capacidad 4,71/160 oz

Longitud del cable aprox. 100 cm / 39 pulgadas

Certificaciones GS, CE, ETL, CETL

COMO LIMPIAR Los restos de ingredientes se pueden retirar de los acce-

LOS ACCESO- sorios mezcladores (8, 9, 10) con un raspador de goma o

RIOS MEZCLADO- pldstico.

RES Los accesorios mezcladores (8, 9, 10), el protector anti-sal-
picaduras (11) y el bol (2) se pueden lavar a mano o en el
lavavaijillas.

COMO LIMPIAR La carcasa de la batidora solamente se puede limpiar con un

LA CARCASA pafio humedo.

No sumerja la batidora, el enchufe ni el cable en agua.

Recuerde que se trata de un dispositivo eléctrico.
ALMACENA- Retire el accesorio mezclador (8, 9, 10) siempre que no utilice
MIENTO la batidora.

El brazo mezclador (11) siempre tiene que estar bajado
cuando guarde la batidora.

Desenchufe la batidora siempre que no la utilice.
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CERTIFICADO DE GARANTIA EU, USA & CAN.

Garantia: BODUM® AG, Suiza, asume una garantia de dos afnos a partir de la fecha de compra para
BISTRO Batidora. Dicha garantia cubre aquellas faltas en el artefacto que estén basadas en errores
de material y/o fabricacion y que se pueda comprobar. Siempre y cuando las condiciones de garantia
se cumplan, Bodum asume la eliminacion de la falla sin costo alguno. No es posible la restitucion del
dinero de la compra.

Garante: BODUM® (Suiza) AG, Kantonsstrasse 100, codigo postal 463, 6234 Triengen.

Condiciones de garantia: el certificado de garantia (estas instrucciones de uso) debe ser completado
por el vendedor al momento de la venta. Al momento de hacer uso de la garantia se debe presentar
este certificado. Para ello por favor pédngase en contacto con su comerciante BODUM®, un centro
BODUM® o con el representante responsable en su pais o contdctenos via www.bodum.com.

Esta garantia no rige si los defectos del artefacto se deben a causa de un manejo indebido, al desgaste
usual, a un mal cuidado y/o a la inobservancia de estas instrucciones de funcionamiento.

Ademds de los derechos de garantia Ud. goza de los derechos legales. En especial no se limitan los
derechos legales del consumidor que le corresponden con respecto a su parte contractual.

DESECHO ECOLOGICO

Los electrodomésticos viejos ya no pueden ser desechados con el resto de la basura,
sino que se deben desechar por separado. La entrega en centros de recoleccion
E comunal por parte de personas privadas no tiene costo alguno. Los propietarios
de electrodomésticos viejos estdn obligados a entregarlos en dichos centros de
[ recoleccion o algun sitio similar. Con esta pequefia contribucion personal estd
colaborando para que se puedan reciclar valiosos materiales y para que los materiales
dafinos puedan tratarse como corresponde.
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Robot da Cucina

ITALIANO Congratulazioni! Siete ora proprietari di un robot da

cucina BISTRO di BODUME®. Leggete attentamente queste
istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio.

IMPORTANTI AVVERTENZE SULLA
SICUREZZA

Leggere attentamente tutte le istruzioni prima di utilizzare
per la prima volta l'elettrodomestico. Il mancato rispetto delle
istruzioni e delle misure di sicurezza puo comportare dei rischi.

Dopo avere disimballato l'apparecchio, verificare che non
abbia subito danni. Non utilizzarlo se non si € sicuri e contat-
tare il proprio rivenditore.

Conservare I'imballaggio (cartone, sacchetto di plastica ecc.)
fuori dalla portata dei bambini (rischio di soffocamento o di
lesioni).

Questo robot da cucina e stato ideato esclusivamente per
I'uso domestico. Non utilizzarlo in ambienti esterni.

Non appoggiare l'apparecchio sopra o vicino a fornelli a gas o
elettrici accesi oppure in un forno riscaldato.

Il produttore declina ogni responsabilitd per eventuali danni
o lesioni derivanti da un uso inadeguato. Usare l'apparecchio
esclusivamente per gli usi consentiti.

Questo apparecchio non deve essere usato da bambini. Tenere
l'apparecchio e i suo cavo lontano dalla portata dei bambini.

Non permettere ai bambini di giocare con l'apparecchio.

E necessaria un‘attenta supervisione quando l'elettro-dome-
stico viene utilizzato da bambini o da persone che non hanno
dimestichezza con l'apparecchio.

Questo apparecchio non & adatto ad essere utilizzato da
persone (inclusi i bambini) affette da disabilitd o limi- tazioni
fisiche o psichiche oppure prive di una conoscenza sufficiente
per adoperare l'apparecchio, senza sorveglianza o assistenza
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da parte di persone responsabili.

Non toccare mai l'apparecchio con le mani umide o bagnate.
Non toccare il cavo o la spina con le mani bagnate.

Non utilizzare alcun accessorio non approvato dal fab-
bri-cante dell’elettrodomestico. Cio potrebbe causare incendi,
scosse elettriche o lesioni.

Tenere sempre I'‘apparecchio lontano dall'‘acqua. Si ricordi
sempre che il robot da cucina € un apparecchio elettrico.

Pulire 'apparecchio utilizzando solo un panno umido.

Per disattivare completamente l'apparecchio, posizionare il
controllo di velocitd (4) su Stop, spegnere l'interruttore ON/
OFF (5) su OFF e togliere la spina dalla presa elettrica.

Per scollegare il robot da cucina afferrare la spina, non tirare
mai il cavo.

Non lasciare che il cavo penzoli da un tavolo o da un banco di

lavoro o che entri in contatto con superfici calde, inclusi i fornelli.

Staccare il cavo del robot dalla presa elettrica quando non si
utilizza l'apparecchio, quando si inseriscono o si rimuovono gli
accessori e prima di eseguire la pulizia.

Non mettere mai in funzione un elettrodomestico in presenza
di cavo o spina danneggiati, dopo l'insorgere di malfunziona-
menti o se & caduto o ha subito danni di qualsiasi natura. In
questi casi, portare l'apparecchio presso il centro assistenza
autorizzato piu vicino per un controllo, una riparazione o una
regolazione.

Non tentare mai di sostituire il cavo di corrente dell’ apparec-
chio poiché per eseguire questa operazione sono necessari
strumenti idonei. Riparazioni o sostituzioni dellelettrodo-
mestico o del cavo devono essere eseguite esclusivamente
presso un centro di assistenza autorizzato dal produttore per
garantire la sicurezza dell‘apparecchio.

Non immergere mai il cavo, il robot da cucina o la spina in
acqua o in altri liquidi, poiché cio potrebbe causare incendi,
scosse elettriche o lesioni.
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Attenzione! Per evitare di annullare il sistema di spegnimento di
sicurezza, non utilizzare l'apparecchio collegan-dolo a un dispo-
sitivo esterno di commutazione, ad esempio un temporizzatore,
né a un circuito elettrico che venga attivato e disattivato rego-
larmente dalla societa di fornitura dell'energia elettrica.

L'apparecchio non deve essere collegato alla rete elettrica
quando si procede con la pulizia.

Tenere mani, capelli, vestiti, spatole e altri utensili lontano
dagli sbattitori durante il funzionamento dell'‘apparecchio per
evitare lesioni gravi alle persone e danni al robot.

Tenere vestiti, gioielli, capelli, dita e altri utensili lontano da
accessori rotanti per evitare lesioni gravi alle persone e danni
all'apparecchio.

Per evitare di schizzare quando si mescolano i liquidi, utiliz-
zare il coperchio antischizzo dotato di apposita apertura (11)
oppure ridurre la quantita di liquidi da miscelare.

Prima di pulire o riporre l'apparecchio, assicurarsi che il con-
trollo di velocita (4) sia impostato su Stop, che l'interruttore
ON/OFF (5) sia posizionato su OFF e che la spina sia stata
tolta dalla presa elettrica.

Non lasciare mai l'apparecchio in funzione senza sorveglianza.

La potenza massima si basa sull'accessorio del gancio per
impastare che consuma la maggiore quantita di corrente elet-
trica, mentre altri accessori consigliati possono consumare
una quantitd di corrente elettrica decisamente inferiore.

Non utilizzarlo in ambienti esterni.
Rimuovere gli sbattitori prima di lavare il robot.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla presa se non utilizzato
e prima del montaggio, dello smontaggio e della pulizia.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da individui con
ridotte capacitd motorie, sensoriali e mentali o senza espe-
rienza o conoscenza degli stessi, sotto supervisione e dietro
istruzioni sull’utilizzo in sicurezza e facendo in modo che siano
consapevoli dei rischi.
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L'apparecchio € destinato all'impiego domestico e a usi simili
come:

- zona cucina per lo staff in negozi, uffici o altri ambienti di
lavoro;

e agriturismi;

- da parte dei clienti in hotel, motel e altri tipi di residenze;

« strutture tipo bed and breakfast.

Avvertimento! L'uso improprio pud provocare lesioni
potenziale!

Conservare queste istruzioni per
riferimenti futuri.

INSTALLAZIONE Collocare sempre il robot da cucina su una superficie piana
stabile che non sia calda, né vicina a una fonte di calore.
La superficie deve essere asciutta. Tenere l'‘apparecchio e il

cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

Verificare che la tensione di rete indicata sulla targhetta
dell'apparecchio corrisponda alla tensione di rete del proprio
paese. Collegare l'apparecchio esclusivamente a una presa
di corrente con una potenza minima di 6 A e una tensione di
220-240 V~ 50-60 Hz (Europa) o 120 V~ 60 Hz (USA).

(Se si utilizza un interruttore differenziale (RCD), chiedere
consiglio a un elettricista). La spina deve essere facilmente
accessibile durante l'uso dell'‘apparecchio, in caso di emer-
genza. |l fabbricante declina ogni responsabilita per inci-
denti causati da una messa a terra insufficiente o assente
dell’elettrodomestico.

Qualora la presa di corrente non fosse idonea alla spina
dell'apparecchio, fare sostituire la presa da un elettricista
qualificato.

Gli accessori BODUM per questo robot da cucina sono acqui-

stabili separatamente sul nostro sito o nei nostri negozi. Per
le istruzioni di installazione e utilizzo, consultare la brochure
informativa dell'accessorio.
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PRIMA DI UTILIZ-
ZARE IL ROBOT
DA CUCINA

Pulire il robot da cucina prima di utilizzarlo per la prima
volta. Consultare il capitolo «CURA E MANUTENZIONE».

USO DEGLI
ACCESSORI

Il robot da cucina viene fornito con i seguenti tre accessori:
sbattitore (8), gancio per impastare (9) e frusta (10).

SBATTITORE (8) Lo sbattitore & adatto per le normali attivita
di mescolamento, ad esempio di impasti per torte, biscotti,
glasse, ripieni, bigné, pastafrolla, dolci e pure di patate.

GANCIO PER IMPASTARE (9) Il gancio per impastare € parti-
colarmente indicato per mesco- lare e impastare impasti per
pane, impasti con lievito e per pizza.

FRUSTA (10) La frusta € adatta per montare e mescolare
uova, crema, impasti sottili, pan di Spagna, meringhe, torte
al formaggio, mousse e soufflé.

«MODALITA D’'USO DEL ROBOT DA CUCINA»

Posizione «<Max» La posizione «<Max» & indicata per montare
o sbattere piccole quantita di crema o albume.

IMPOSTAZIONI
DELLA VELOCITA

Il robot da cucina & dotato di 7 diverse velocitd. Ogni pro-
cesso di mescolamento deve cominciare impostando la velo-
citd pil bassa, incrementandola fino a raggiungere il livello
consigliato, come descritto piu avanti.

Posizione di Stop L'apparecchio si spegne in questa posi-
zione. Per pulire o riporre l'apparecchio, posizionare la
velocita su Stop, spegnere l'interruttore ON/OFF (5) su OFF e
togliere la spina dalla presa elettrica.

Posizione 1 La Posizione 1 & indicata per mescolare farina e
liquidi e per aggiungere ingredienti secchi. Questa velocita
non deve essere usata per impastare tipi di impasti duri.

Posizione 2 La Posizione 2 € indicata per miscelare rapida-
mente e per mesco- lare e impastare impasti al lievito e altri
tipi di impasti duri.

Posizione 3-4 Queste posizioni sono indicate per mescolare
tipi di impasti medio-duri.

Posizione 5 Questa posizione € indicata per miscelare o
sbattere.

Posizione 6 La Posizione 6 € indicata per montare la crema,
l'albume dell'uovo e le glasse. In questa posizione & oppor-
tuno utilizzare il coperchio antischizzo con l'apposita aper-
tura (11). Applicare il coperchio antischizzo con l'apposita
apertura di riempi-mento, come descritto nel capitolo:
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MODALITA D'USO
DEL ROBOT DA
CUCINA

Figura A Prima di applicare gli accessori per mescolare (8, 9.
10), il coperchio antischizzo con apertura (11) o il recipiente
(2), assicurarsi che il controllo di velocita (4) sia impostato su
Stop, che l'interruttore ON/OFF (5) sia posizionato su OFF e
che la spina sia stata tolta dalla presa elettrica.

Premere verso il basso il pulsante di rilascio dell’'unita misce-
latore (6) sollevando contemporaneamente l'unita fino a
bloccarlo nella posizione aperta.

Figura B Premere il coperchio antischizzo con apertura (11)
nell’ unita miscelatore (1) fino ad innestarlo completamente
ruotando delicatamente in senso orario. Questo fermaglio
fissa saldamente il coperchio antischizzo con apertura (11) al
robot da cucina.

Figura C Inserire I'accessorio per mescolare (8, 9, 10) nel foro
di innesto (3) fino a innestarlo, quindi ruotarlo in senso orario.

Figura D Posizionare il recipiente (2) sulla base (7), premere
verso il basso e bloccarlo in posizione ruotandolo in senso
orario.
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Premere il pulsante di rilascio dell’'unita miscelatore (6) e
abbassare lentamente l'unita (11).

Dopo avere inserito la spina nella presa elettrica e avere
posizionato l'interruttore ON/OFF (5) su ON, si puo usare il
robot da cucina.

RIMOZIONE DEI
SINGOLI ACCES-
SORI

Prima di rimuovere gli accessori per mescolare (8, 9. 10), il
coperchio antischizzo con apertura (11) o il recipiente (2),
assicurarsi che il controllo di velocita (4) sia impostato su
Stop, che l'interruttore ON/OFF (5) sia posizionato su OFF e
che la spina sia stata tolta dalla presa elettrica.

Per rimuovere il recipiente (2) € necessario dapprima pre-
mere il pulsante di rilascio dell’'unita miscelatore (6), solle-
vare l'unita (1) e togliere il recipiente (2) dal robot ruotando in
senso antiorario.
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Per rimuovere un accessorio (8, 9, 10) € necessario dapprima
premere il pulsante di rilascio dell’'unita miscelatore (6), sol-
levare I'unita (1) e rimuovere l'accessorio (8, 9, 10) dal robot
ruotando in senso antiorario.

Per rimuovere il coperchio antischizzo con apertura di
riempimento (11) & necessario dapprima premere il pulsante
di rilascio dell’'unita miscelatore (6), sollevare I'unita (1) e
togliere il coperchio antischizzo (11) dal robot ruotando in
senso antiorario.

USO DEL CO- Il coperchio antischizzo con apertura di riempimento (11)

PERCHIO ANTI- deve essere applicato come descritto in <MODALITA D’'USO

igggrﬁ?z:g:\l DEL ROBOT DA CUCINA» e ha lo scopo di proteggere il piano

RIEMPIMENTO di Iovor'o e l'unita miscelatore dagli spruzzi. Gli ingrediehti
da aggiungere nel recipiente (2) si possono anche inserire
nell'apposita apertura di riempimento.

COLLEGAMENTO  Gli accessori per mescolare (8, 9, 10) devono sempre essere

ALLALIMENTA-
ZIONE ELETTRICA

applicati prima di collegare 'unitd miscelatore all‘alimenta-
zione elettrica.

Prima di collegarlo, assicurarsi che il controllo della velocita
(4) sia posizionato su Stop e che I'interruttore ON/OFF (5) sia
spento.

Prima di azionare il robot da cucina, l'unitad miscelatore (1)
deve essere chiusa e bloccata nella corretta posizione. Il
robot da cucina é dotato di una funzione di sicurezza che
impedisce |I'azionamento del miscelatore quando l'unita &
sollevata.

MESCOLARE

IMPORTANTE: per impedire il surriscaldamento del motore,
spegnere il robot da cucina dopo 5 minuti di utilizzo continuo
e attendere 10 minuti prima di proseguire.

Per lavorare un impasto duro per pane o pizza, non usare piu
di 1kg di farina. Loperazione non dovrebbe prolungarsi oltre
i 5 minuti.

Abbassare gli accessori per mescolare (8,9,10) dentro gli
ingredienti nel recipiente (2) e chiudere I'unitd miscelatore
(6). Con il controllo di velocita (4) selezionare quindi la velo-
cita desiderata. Consultare il capitolo « MPOSTAZIONI DELLA
VELOCITA».
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Usare il coperchio antischizzo (11) per evitare gli spruzzi.

Dopo avere terminato di mescolare, posizionare il controllo
di velocita (4) su Stop, spegnere l'interruttore ON/OFF (5) su
OFF e togliere la spina dalla presa elettrica.

RIMOZIONE DE- Assicurarsi che il controllo di velocita (4) sia impostato su
GLI ACCESSORI Stop, che l'interruttore ON/OFF (5) sia posizionato su OFF e
PERMESCOLARE .} |q spina sia stata tolta dalla presa elettrica.
E fondamentale che gli accessori siano fermi e non in rota-
zione. Togliere l'accessorio (8,9,10) dal foro di innesto (3)
ruotando in senso antiorario.
CURA E MANU- Prima di procedere con la pulizia, posizionare il controllo di
TENZIONE velocitd (4) su Stop, spegnere l'interruttore ON/OFF (5) su
OFF e togliere la spina dalla presa elettrica.
Non usare mai detersivi in polvere.
Qualsiasi altra operazione di manutenzione deve essere
effettuata da un tecnico di assistenza autorizzato.
PULIZIA DEGLI Per rimuovere i residui degli ingredienti dagli accessori (8, 9,
ACCESSORIPER  10) sj puo usare un raschietto di gomma o plastica.
MESCOLARE

Gli accessori (8, 9, 10), il coperchio antischizzo (11) e il reci-
piente (2) si possono lavare a mano o in lavastoviglie.

PULIZIA DELLA
STRUTTURA
ESTERNA

Pulire I'intera struttura esterna del robot da cucina esclusiva-
mente con un panno umido.

Non immergere mai il robot da cucina, la spina o il cavo di
alimentazione nell'acqua: si ricordi che questo € un apparec-
chio elettrico.

CONSERVAZIONE

Togliere sempre gli accessori per mescolare (8, 9, 10) quando
non si usa l'‘apparecchio.

Quando si ripone il robot, I'unitd miscelatore (11) deve sempre
essere abbassata.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla corrente elettrica
quando non lo si usa.
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SPECIFICHE TECNICHE

DATI TECNICI

Tensione nominale EUROPA 220-240V~ 50-60Hz

Tensione nominale USA 120V~ 60Hz
Potenza nominale EUROPA 700 W

Potenza nominale USA 700 W
Capacita 4,7 litri / 160 oz

Lunghezza cavo ca. 100 cm/48”

Certificazioni GS, CE, ETL, CETL

GARANZIA DEL PRODUTTORE PER EU & CH.

Garanzia: BODUM® AG, Svizzera, garantisce il BISTRO Robot da Cucina per un periodo di due anni dalla
data d’acquisto originale contro materiali difettosi e malfunzionamenti che possono essere fatti risalire a
difetti di progettazione o fabbricazione. Le riparazioni vengono eseguite gratuitamente se tutte le con-
dizioni di garanzia vengono rispettate. Non sono disponibili rimborsi.

Garante: BODUM® (Suiza) AG, Kantonsstrasse 100, codigo postal 463, 6234 Triengen.

Condizioni di garanzia: Il certificato di garanzia deve essere completato dal venditore al momento
dell'acquisto. Bisogna presentare il certificato di garanzia per ottenere l'assistenza. Se il vostro pro-
dotto BODUM® dovesse necessitare di assistenza in garanzia, si prega di contattare il proprio rivenditore
BODUM®, un negozio BODUM®, il distributore BODUM® del proprio paese, o visitare www.bodum.com.

BODUM® non fornira garanzia per danni derivanti da uso inappropriato, utilizzo improprio, normali danni
da usura, manutenzione e cura inadeguate o scorrette, funzionamento o uso non corretto del disposi-
tivo da parte di persone non autorizzate.

Questa garanzia del produttore non pregiudica i diritti legali previsti dalle leggi nazionali vigenti, né il
vostro diritto nei confronti del rivenditore derivante dal relativo contratto di vendita/acquisto.

SMALTIMENTO NEL RISPETTO DELL'AMBIENTE

E attualmente illegale lo smaltimento di dispositivi elettrici difettosi o obsoleti insieme
ai rifiuti ordinari. Tali dispositivi devono essere smaltiti separatamente. | consumatori

E hanno la possibilita di depositarli presso i centri di raccolta del comune gratuitamente. |
proprietari di tali dispositivi sono tenuti a portarli presso i siti di raccolta o metterli fuori

. quando hanno luogo le relative raccolte. Con questo piccolo sforzo personale, darete

il vostro contributo per assicurare che beni preziosi vengano riciclati e i contaminanti

vengano gestiti in modo appropriato.
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NEDERLANDS Hartelijk gefeliciteerd! U bent nu de trotse eigenaar

van een BISTRO staande mixer van BODUMZ®. Lees deze
gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het appa-
raat in gebruik neemt.

BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

Lees voordat u het apparaat gaat gebruiken eerst de gebruiks-
aanwijzing grondig door. Het niet naleven van de instructies
en veiligheidsinformatie kan gevaar veroorzaken.

Controleer het apparaat na het uitpakken op tekenen van
schade. Gebruik het apparaat niet als iets niet in orde lijkt
maar neem contact op met het bedrijf waar u het apparaat
hebt gekocht.

Bewaar het verpakkingsmateriaal (doos, plastic zakken, etc.)
buiten bereik van kinderen (verstikkings- en letselgevaar).
Deze staande mixer is alleen bestemd voor huishoudelijk
gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten.

Zet het apparaat niet op of bij een ingeschakeld gasfornuis of
elektrisch fornuis of in een voorverwarmde oven.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor eventuele
schade of letsel door onjuist of oneigenlijk gebruik. Gebruik het
apparaat alleen voor de doeleinden waarvoor het is bestemd.

Laat het apparaat niet gebruiken door kinderen. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.
Laat nooit kinderen met het apparaat spelen.

Nauwlettend toezicht is vereist wanneer het apparaat wordt
gebruikt door of in de nabijheid van kinderen, of door perso-
nen die niet vertrouwd zijn met de werking van het apparaat.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen
(waaronder kinderen) met verminderde fysieke, sensorische
of geestelijke vaardigheden, of een gebrek aan ervaring of
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kennis, tenzij ze onder toezicht staan van een verantwoorde-
lijke persoon of deze persoon ze de gebruiksaanwijzingen van
het apparaat heeft uitgelegd.

Raak het apparaat nooit aan met vochtige of natte handen.
Raak het netsnoer of de stekker niet aan met natte handen.

Gebruik geen accessoires die niet zijn aanbevolen door de
fabrikant van het apparaat. Dit zou brand, elektrische schok-
ken of letsel kunnen veroorzaken.

Houd het apparaat altijd uit de buurt van water. Vergeet niet
dat uw staande mixer een elektrisch apparaat is.

Zet de snelheidsregelaar (4) op stop, zet de aan/uit-schakel-
aar (5) op UIT en verwijder de stekker uit het stopcontact om
het apparaat volledig uit te schakelen.

Trek altijd alleen aan de stekker en niet aan het netsnoer zelf om
de staande mixer van de elektrische voeding los te koppelen.

Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel of het aan-
recht hangen en zorg ervoor dat het netsnoer geen hete
oppervlakken raakt, zoals het fornuis.

Haal de stekker van de staande mixer uit het stopcontact als
de mixer niet wordt gebruikt, als u accessoires aansluit of ver-
wijdert en wanneer u het wilt schoonmaken.

Neem elektrische apparaten nooit in gebruik als het netsnoer
of de stekker beschadigd is, als het apparaat niet goed werkt
of als het apparaat is gevallen of op enige wijze is bescha-
digd. Laat in dat geval het apparaat nakijken, repareren of
afstellen door het dichtstbijzijnde servicecenter.

Vervang nooit zelf het netsnoer van het apparaat. Hiervoor is
speciaal gereedschap nodig. Laat het apparaat alleen repa-
reren of het snoer vervangen door een servicecenter dat door
de fabrikant is goedgekeurd om de veiligheid van het appa-
raat te garanderen.

Dompel het netsnoer, de staande mixer of de stekker nooit
onder in water of een andere vloeistof, aangezien dit brand,
elektrische schokken of letsel kan veroorzaken.
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Waarschuwing! Om het risico te vermijden dat het apparaat
de veiligheidsuitschakelfunctie omzeilt, mag het nooit wor-
den gevoed vanaf een externe schakelaar zoals een tijdklok of
aangesloten op een stroomkring die regelmatig door de elek-
triciteitsleverancier wordt onderbroken.

Het apparaat mag tijdens het schoonmaken niet zijn aange-
sloten op het stopcontact.

Houd terwijl de mixer in gebruik is handen, haar, kleding, spatels
en ander gerei uit de buurt van de kloppers om het risico van
letsel aan personen en/of schade aan de mixer te voorkomen.

Houd kleding, juwelen, haar, vingers en ander gerei uit de
buurt van draaiende onderdelen, aangezien hierdoor ernstig
letsel aan personen of schade aan het apparaat kan ontstaan.

Gebruik om spatten tegen te gaan het antispatdeksel met
vulopening (11) als u vloeistoffen mengt of gebruik een kleinere
hoeveelheid.

Zet de snelheidsregelaar (4) op stop, zet de AAN/UIT-schake-
laar (5) op UIT en haal de stekker uit het stopcontact voordat u
het apparaat reinigt of wegzet.

Laat het apparaat nooit onbeheerd lopen.

Het maximaal nominaal vermogen is gebaseerd op de deeg-
haak, die de meeste stroom gebruikt. Andere aanbevolen
hulpstukken gebruiken mogelijk aanzienlijk minder stroom.

Gebruik het apparaat niet buiten.
Haal de kloppers van de mixer voordat u ze reinigt.

Zorg er altijd voor dat het apparaat is losgekoppeld van de
stroomvoorziening wanneer er niemand in de buurt is en voor-
dat er onderhoud wordt gepleegd aan het apparaat of het
apparaat wordt gedemonteerd of gereinigd.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met ver-
minderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
die een gebrek aan ervaring of kennis hebben, mits iemand
toezicht op hen houdt of zij uitleg hebben gekregen over het
veilige gebruik van het apparaat en zij de gevaren van het
gebruik ervan begrijpen.
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Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en gelijk-
soortige toepassingen, zoals:

« personeelskeukens in winkels, kantoorruimtes en andere wer-
komgevingen;

« boerderijen;

- door gasten en bezoekers in hotels, motels en andere resi-
dentiéle omgevingen;

« in omgevingen van het type logies en ontbijt (‘bed and breakfast').

Waarschuwing! Misbruik zal potentiéle letsel veroorzaken!

Bewaar deze gebruiksaanwijzing
voor toekomstig gebruik

STAANDE MIXER
VOOR GEBRUIK

Reinig de staande mixer voordat u het apparaat de eerste
keer gebruikt. Raadpleeg het hoofdstuk «<ONDERHOUD».

DE HULPSTUK-
KEN GEBRUIKEN

Met uw staande mixer worden drie hulpstukken meegeleverd:
klopper (8), deeghaak (9) en klutser (10).

KLOPPER (8) De klopper is geschikt voor normale mengtaken
zoals cakes, koekjes, glazuur, vullingen, eclairs, pasteitjes,
zoet deeg en aardappelpuree.

DEEGHAAK (9) De deeghaak is zeer geschikt voor het men-
gen en kneden van brooddeeg, gistdeeg en pizzadeeg.

KLUTSER (10) De klutser is geschikt voor het kloppen en men-
gen van eieren, roomsauzen, dun deeg, luchtig, vetvrij deeg,
meringue, kaastaart, mousse en soufflés.

INSTALLATIE Zet de staande mixer altijd op een stabiel, gelijkmatig opper-
vlak. Dit oppervlak mag niet heet zijn en zich niet in de buurt
van een warmtebron bevinden. Het oppervlak moet droog
zijn. Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van

kinderen.

Controleer of de spanning die wordt vermeld op het type-
plaatje van het apparaat overeenkomt met de netspanning
in uw regio. Sluit het apparaat alleen aan op een geschikt
stopcontact met een nominale stroom van ten minste 6 A en
een spanning van 220-240 V~ 50-60Hz (EURO) of 120 V~ 60
Hz (VS).

(Raadpleeg een elektricien als u gebruikmaakt van een rest-
stroomapparaat). Het stopcontact moet voor noodgevallen
gemakkelijk toegankelijk zijn als het apparaat in gebruik is.
De fabrikant is niet verantwoordelijk voor ongevallen die wor-
den veroorzaakt door een slechte of ontoereikende aarding
van het apparaat.

Laat een elektricien het stopcontact vervangen als het niet
geschikt is voor de stekker van het apparaat.

Voor deze staande mixer zijn via onze website of in onze
winkels afzonderlijke BODUM-accessoires verkrijgbaar. Raad-
pleeg het informatieboekje bij het accessoire voor gedetail-
leerde installatie- en gebruiksinstructies.
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SNELHEID IN-
STELLEN

De staande mixer kan op 7 verschillende snelheden wor-
den ingesteld. Let op: telkens wanneer u begint te mengen
dient u te beginnen op de laagste snelheid voordat u deze
verhoogt tot de aanbevolen snelheid, zoals hieronder
aangegeven.

Stopstand In deze stand wordt het apparaat uitgeschakeld.
Zet de snelheidsregelaar altijd op stop, zet de aan/uit-scha-
kelaar (5) op UIT en verwijder de stekker uit het stopcontact
voordat u het apparaat reinigt of opbergt.

Stand 1 Stand 1 is geschikt voor het mengen van bloem met
vloeistof en voor het toevoegen van droge ingrediénten. Deze
snelheid is niet geschikt voor het kneden van zwaar deeg.

Stand 2 Stand 2 is geschikt voor snel roeren en het mengen
en kneden van gistdeeg en ander zwaar deeg.

Stand 3-4 Deze standen zijn geschikt voor het mengen van
middelzwaar deeg.

Stand 5 Deze stand is geschikt voor roeren en kloppen.

Stand 6 Stand 6 is geschikt voor het kloppen van slagroom,
eiwit en glazuur. Zeker in deze stand dient u het antispatdek-
sel met vulopening (11) te gebruiken. Plaats het antispatdek-
sel met vulopening zoals beschreven in hoofdstuk:

«UW STAANDE MIXER GEBRUIKEN».
Stand «Max» De stand “Max” is geschikt voor het kloppen

van kleine hoeveelheden roomsaus of eiwit.
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Staande Mixer

UW STAANDE
MIXER GEBRUI-
KEN

Afbeelding A Zet de snelheidsregelaar (4) op stop, zet de
AAN/UIT-schakelaar (5) op UIT en haal de stekker uit het
stopcontact voordat u een hulpstuk (8, 9, 10), het antispat-
deksel met vulopening (11) of de schaal (2) plaatst.

Druk de loslaatknop voor de mengarm (6) in op hetzelfde
moment dat u de mengarm omhoog brengt totdat u deze in
de open stand hoort klikken.

Afbeelding B Duw het antispatdeksel met vulopening (11)
zover mogelijk op de mengarm (1) en zet het vast door deze
voorzichtig rechtsom te draaien. Deze bajonetvergrendeling
zorgt ervoor dat het antispatdeksel met vulopening (11) stevig
op de staande mixer is bevestigd.

Afbeelding C Breng het hulpstuk (8, 9, 10) zover mogelijk in
de opening (3) in en draai het vervolgens rechtsom.

Afbeelding D Plaats de schaal (2) op de basis (7), druk de
schaal neer en zet de schaal op zijn plaats vast door hem
rechtsom te draaien.

Druk de loslaatknop voor de mengarm (6) in en laat de men-
garm (11) langzaam zakken.

De staande mixer kan worden gebruikt zodra de stekker in
het stopcontact zit en de AAN/UIT-schakelaar (5) op AAN is
gezet.

DE AFZONDER-
LIJKE HULPSTUK-
KEN VERWLJDE-
REN

Zet de snelheidsregelaar (4) op stop, zet de AAN/UIT-schake-
laar (5) op UIT en haal de stekker uit het stopcontact voordat
u een hulpstuk (8, 9, 10), het antispatdeksel met vulopening
(1) of de schaal (2) verwijdert.

Om de schaal (2) te verwijderen dient u eerst op de loslaat-
knop voor de mengarm (6) te drukken, de mengarm (1)
omhoog te brengen en de schaal (2) uit de vergrendelde
stand op de staande mixer te halen door deze linksom te
draaien.

Om een hulpstuk (8, 9, 10) te verwijderen dient u eerst op de
loslaatknop voor de mengarm (6) te drukken, de mengarm (1)
omhoog te brengen en het hulpstuk (8, 9, 10) uit de vergren-
delde stand in de staande mixer te halen door deze linksom
te draaien.

Om het antispatdeksel met vulopening (11) te verwijderen
dient u eerst op de loslaatknop voor de mengarm (6) te
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drukken, de mengarm (1) omhoog te brengen en het antis-
patdeksel met vulopening (11) uit de vergrendelde stand op
de staande mixer te halen door deze linksom te draaien.

HET ANTISPAT-
DEKSEL MET
VULOPENING
GEBRUIKEN

Nadat het antispatdeksel met vulopening (11) is aangebracht
zoals beschreven in «UW STAANDE MIXER GEBRUIKEN»,
wordt voorkomen dat er spatten op het aanrecht en de
staande mixer terechtkomen. U kunt de vulopening ook
gebruiken om ingrediénten aan de schaal (2) toe te voegen.

DE VOEDING
AANSLUITEN

De hulpstukken (8, 9, 10) moeten altijd op de staande mixer
zijn aangebracht voordat u de mixer op het lichtnet aansluit.

Voordat u de staande mixer aansluit op het lichtnet moet
de snelheidsregelaar (4) op stop zijn gezet en moet de AAN/
UIT-schakelaar (5) op UIT staan.

Voordat u de staande mixer gebruikt moet de mengarm (1)
zijn gesloten en op zijn plaats zijn vastgeklikt. De staande
mixer heeft een veiligheidsfunctie die voorkomt dat de
staande mixer start als de mengarm omhoog is gebracht.

MENGEN

BELANGRIJK. Nadat de staande mixer 5 minuten lang onon-
derbroken is gebruikt, dient deze 10 minuten lang te worden
uitgeschakeld om oververhitting van de motor te voorkomen.

Gebruik voor het bewerken van stijf brooddeeg of pizza-deeg
niet meer dan 1 kg bloem. Het bewerken daarvan zou niet
langer dan 5 minuten hoeven duren.

Breng het hulpstuk (8, 9, 10) omlaag in de ingrediénten in de
schaal (2) en klik de mengarm (6) op zijn plaats. Selec- teer
vervolgens met de snelheidsregelaar (4) de gewenste snel-
heid. Raadpleeg het hoofdstuk «SNELHEID INSTELLEN».

Gebruik het antispatdeksel (11) om spatten te voorkomen.

Zet de snelheidsregelaar (4) op stop, zet de AAN/UIT-schake-
laar op UIT en verwijder de stekker uit het stopcontact als u
klaar bent.

DE HULPSTUK-
KEN VERWLJDE-
REN

Controleer of de snelheidsregelaar (4) op stop is gezet, de
AAN/UIT-schakelaar (5) op UIT en dat de stekker uit het stop-
contact is verwijderd.
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Staande Mixer

Het is heel belangrijk dat het hulpstuk niet meer draait. Haal
het hulpstuk (8, 9, 10) uit de inbrengopening (3) door deze
linksom te draaien.

ONDERHOUD

Zet de snelheidsregelaar (4) op stop, zet de AAN/UIT-schake-
laar (5) op UIT en verwijder de stekker uit het stopcontact als
u klaar bent voordat u het apparaat reinigt.

Gebruik nooit schuurpoeders.

Andere servicewerkzaamheden mogen alleen worden uitge-
voerd door een bevoegde servicemedewerker.

DE HULPSTUK-
KEN REINIGEN

Productresten kunnen van de hulpstukken (8, 9, 10) worden
verwijderd met een rubberen of plastic schraper.

De hulpstukken (8, 9, 10), het antispatdeksel (11) en de schaal

(2) kunnen op de hand of in de vaatwasser worden gereinigd.

DE BEHUIZING De gehele behuizing van de staande mixer mag alleen wor-

REINIGEN den gereinigd met een vochtige doek.
Dompel de staande mixer, de stekker of het snoer nooit
onder in water. Vergeet niet dat uw staande mixer een elek-
trisch apparaat is.

OPSLAG Verwijder altijd hulpstukken (8, 9, 10) als u de staande mixer

niet gebruikt.

De mengarm (11) moet altijd omlaag zijn gebracht als de
staande mixer wordt opgeborgen.

Haal de staande mixer altijd uit het stopcontact als u hem
niet gebruikt.
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TECHNISCHE SPECIFICATIES

TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning Europa 220-240 V~ 50-60 Hz

Nominale spanning Verenigde Staten 120 V~ 60 Hz
Nominaal vermogen Europa 700 W
Nominaal vermogen Verenigde Staten 700 W

Capaciteit 4,7 liter / 160 oz

Lengte netsnoer ong. 100 cm / 39 inch

Certificeringen GS, CE, ETL, CETL

FABRIEKSGARANTIE VOOR DE VS & CAN, DE EU EN CH.

Garantie: BODUM® AG, Zwitserland, garandeert de BISTRO Staande Mixer voor een periode van twee
jaar gerekend vanaf de datum van de originele aankoop voor gebrekkig materiaal en storingen die terug
zijn te voeren op defecten in ontwerp of fabricage. Reparaties worden kosteloos uitgevoerd als aan alle
garantievoorwaarden wordt voldaan Terugbetalingen worden niet gedaan.

Garantiegever: BODUM® (Schweiz) AG, Kantonsstrasse 100, Postfach 463, 6234 Triengen.

Garantievoorwaarden: Het garantiecertificaat moet door de verkoper worden ingevuld op het moment
van verkoop. U moet het garantiecertificaat tonen om aanspraak te kunnen maken op garantieservices.
Mocht uw BODUM® product garantieservice nodig hebben, neem dan contact op met uw BODUM®
verkooppunt, een BODUM® winkel, uw landelijke BODUM® distributeur, of bezoek www.bodum.com.

BODUM® geeft geen garantie af voor schade als gevolg van onjuist gebruik, onjuiste behandeling,
normale slijtage, onvoldoende of verkeerd onderhoud of verzorging, verkeerde bediening of gebruik van
het apparaat door onbevoegde personen.

Deze fabrieksgarantie heeft geen invloed op uw wettelijke rechten onder de toepasselijke nationale
wetgeving, noch op uw rechten ten opzichte van de dealer als gevolg van de verkoop/aankoopovereen-
komst.

MILIEUVRIENDELIJKE AFVALAFVOER

Deze markering geeft aan dat dit product niet mag worden weggegooid met ander
huishoudelijk afval in de EU. Om mogelijke schade aan het milieu of de menselijke
E gezondheid door ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen, moet het
verantwoord gerecycled worden om het duurzaam hergebruik van materialen te
. bevorderen. Om uw gebruikte apparaat in te leveren, kunt u gebruik maken van
teruggave- en inzamelsystemen of neem contact op met de winkel waar het product is
gekocht. Zij kunnen dit product innemen voor milieuvriendelijk recycling.
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Matberedare

SVENSKA Gratulerar! Du dr nu stolt éigare av en BISTRO matberedare

fran BODUM®. Las anvisningarna noggrant innan du boérjar
anvdnda apparaten.

VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

Las alla instruktioner noggrant innan du anvdnder apparaten
forsta gadngen. Du utsatter dig for fara om du inte foljer in-
struktionerna och sdkerhetsinformationen.

Ndr du har packat upp apparaten tittar du efter tecken pa
skada. Anvdnd inte apparaten om du dr osdker och kontakta
din aterforsaljare.

Forvara forpackningsmaterialet (kartong, plastpdsar etc.)
utom rackhall for barn (risk for kvavning eller skada).

Matberedaren dr endast avsedd for hemmabruk. Den ska inte
anvandas utomhus.

Placera inte apparaten pad eller ndra en gasldga eller inkopp-
lad elplatta, eller i en uppvarmd ugn.

Tillverkaren frdnsdger sig allt ansvar fér person- och materi-
alskador till foljd av felaktigt eller olampligt bruk. Apparaten
ska endast anvdndas i det syfte den dar avsedd for.

Denna apparat bor inte anvdndas av barn. Hall apparaten och
tillhérande sladd utom rackhdll fér barn.

Lat inte barn leka med apparaten.

Det dr nédvandigt att vara mycket uppmdrksam om apparaten
anvdnds av barn eller personer som inte ar vana att hantera den.
Apparaten ska inte anvdndas av personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental funktion, eller otillracklig
erfarenhet eller kunskap, savida de inte hdlls under uppsikt
eller instrueras om apparatens anvandning av en person som
ansvarar for deras sdkerhet.

Ror aldrig vid apparaten med fuktiga eller vata hdnder. Ror
inte vid sladden eller kontakten med vata hander.
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Anvand inga tillbehor som inte rekommenderas av apparatens
tillverkare. Det kan orsaka brand, elchock eller personskada.

Apparaten ska alltid héllas p& sdkert avstand fran vatten. Tank
pd att matberedaren dr en elektrisk apparat.

Apparaten far endast rengoéras med en fuktad trasa.

Stdll in hastighetsreglaget (4) pd stopp, stall strombrytaren (5)
i laget AV och dra ur kontakten ur vagguttaget for att vara sa-
ker pd att apparaten ar avstangd.

Hall i kontakten och inte i sladden ndr du kopplar ur appara-
ten fran vagguttaget.

Kontrollera att ndtsladden inte hanger utanfoér kanten pé bor-
det eller arbetsbdnken eller kommer i kontakt med heta ytor,
inklusive spisen.

Dra alltid ur matberedarens kontakt fran vagguttaget ndr ap-
paraten inte anvdnds, ndr du sdtter i redskapen och nar du
rengor apparaten.

Starta aldrig en elektrisk apparat om sladden eller kontakten
dr skadad, om ett funktionsfel uppstdr, eller om sjélva appara-
ten har tappats eller ér skadad pd ndgot sdatt. Om sé ar fallet
ska apparaten kontrolleras, repareras eller justeras av ditt nar-
maste servicecenter.

Forsok aldrig byta ut apparatens stromsladd eftersom det
kravs sarskilda verktyg for uppgiften. For att uppfylla sakerhe-
ten far apparaten endast repareras och stromsladden bytas
vid ett servicecenter som dr auktoriserat av tillverkaren.

Sdnk aldrig ned sladden, matberedaren eller kontakten i vat-
ten eller annan vatska, eftersom det kan orsaka eldsvada,
elektrisk stot eller personskada.

Forsiktighet! For att undvika risken att sdkerhetsfunktionen
forbikopplas far apparaten aldrig kopplas in via en extern
strombrytare, t.ex. en timer, eller anslutas till en stromkrets
som regelbundet aktiveras och inaktiveras av elbolaget.

Apparaten far inte anslutas till véigguttaget ndr den rengors.
Hall hander, har, klader samt degskrapor och andra redskap
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Matberedare

pd avstand frén visparna ndr matberedaren anvdnds for att
minska risken for personskador och/eller skador p& apparaten.

Hall klader, smycken, fingrar, har och redskap borta frén de ro-
terande komponenterna for att undvika allvarliga personska-
dor och skador pd apparaten.

Anvand det medféljande stdnkskyddet med pafyliningsépp-
ning (11) ndar vatskor blandas, eller minska mdngden for att
undvika stank.

Kontrollera att hastighetsreglaget (4) star i [Gget Stopp, att
strombrytaren (5) stdr i ldget AV och att kontakten har dragits
ur frdn vagguttaget innan apparaten rengors eller stdlls undan.

Maskinen ska alltid hallas under uppsikt ndr den anvdnds.

Markningen som anger maxvdrden baseras pd degkroken som
dr det redskap som kraver mest kraft (effekt eller strom) med-
an andra rekommenderade tillbehor kan anvdnda betydligt
mindre effekt och strom.

Anvdnd inte apparaten utomhus.
Ta ur visparna frdn matberedaren innan den rengors.

Koppla alltid ur apparaten fran elndtet om den [dmnas utan
uppsikt samt innan montering, demontering och rengdring.

Apparaten kan anvdndas av personer med nedsatt fysisk, sens-
orisk eller mental formaga eller liten erfarenhet och kunskap om
de stdr under uppsikt eller har fatt anvisningar om hur de ska
anvdnda apparaten pd ett sdkert satt och om de forstar riskerna.

Apparaten dr avsedd att anvdndas i hemmet och pé liknande
platser, till exempel:

« personalkok i butiker, pd kontor eller pd andra arbetsplatser
- lantgdardar

« av kunder pd hotell, motell och liknande boendemiljcer

+ bed and breakfast-liknande miljoer.

Varning! Missbruk kommer att orsaka potentiell skada!
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Spara dessa instruktioner for
framtida bruk.

INSTALLATION Placera alltid matberedaren pd en stabil och plan yta. Ytan

fé&r inte vara het och far inte vara i ndrheten av en varmekalla.

Ytan mdéste vara torr. Férvara apparaten och natsladden
utom rackhall fran barn.

Kontrollera att spénningen som anges pd apparatens mark-
skylt motsvarar spénningen for stromtillférseln i ditt omrade.
Anslut endast apparaten till ett ordentlig stromuttag med en
uteffekt pd minst 6 A och en spdnning pd 220-240 V ~ 50-60
Hz (EUROPA) eller 120 V ~ 60 Hz (USA).

(R&dfraga en elektriker om du anvdnder en jordfels-brytare.)
Stromuttaget mdste vara lattillgdngligt i ett eventuellt nodfall
ndr apparaten anvdands. Tillverkaren ansvarar inte for olyckor
som intrdffar pa grund av felaktig eller otillracklig jordning av
apparaten.

Lat en kvalificerad elektriker byta ut vigguttaget om appara-
tens kontakt inte passar.

Separata BODUM-tillbehor till matberedaren finns att kbpa
via var webbsida eller i vara butiker. Se tillbehorets informa-
tionsbroschyr for utférliga anvisningar om installation och

anvdndning.
INNAN DU Rengdr matberedaren innan du anvénder den férsta gangen.
ANVANDER Se avsnittet <UNDERHALL OCH SKOTSEL».
MATBEREDAREN
ANVI'-'\ND_I_-\ Matberedaren levereras med foljande tre blandarredskap:
TILLBEHOR

grov visp (8), degkrok (9) och ballongvisp (10).

Grov visp (8) Den grova vispen dr [dmplig for vanliga tillamp-
ningar sdsom mjuka kakor, kakor, glasyrer, fyliningar, eclair-
bakelser, pajdeg, s6ta degar och potatismos.

Degkrok (9) En degkrok dar sdrskilt lamplig att anvanda for
blandning och knddning av bréddeg, jastdeg och pizzadeg.

Ballongvisp (10) Ballongvispen dr Iamplig for att vispa och
blanda dgg, gréddde, tunna degar, fettfri sockerkakssmet,
mardng, cheesecake, mousse och suffléer.
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Matberedare

HASTIGHETSIN-
STALLNINGAR

Matberedaren har 7 olika hastighetsinstdllningar. Observera
att apparaten alltid ska startas pd den lagsta hastigheten for
alla tillémpningar innan hastigheten 6kas till den rekommen-
derade nivan enligt nedan.

Laget Stopp Apparaten dr avstdngd i detta Iage. Stall alltid

in hastigheten i ldget Stopp, stdll strombrytaren (5) i [Gget AV
och dra ur kontakten fran vagguttaget nér apparaten rengors
eller stdlls undan.

Lage 1Ldge 1 dr lampligt for att blanda mjél med vétska och
for att tillsatta torra ingredienser. Denna hastighet far inte
anvandas for att kndda tunga degar.

Ldge 2 Lage 2 dar lampligt for att rora snabbt och for att
blanda och kndada jastdegar och andra tunga degar.

Ldage 3-4 Dessa ldgen dr lampliga for att blanda medeltunga
degar.

Lage 5 Laget ar lampligt for att réra och vispa.

Lage 6 Lage 6 ar lampligt for att vispa gradde, dggvitor
och glasyrer. Anvand stdnkskyddet med pafyliningséppning
(11) nar detta ldge anvands. Montera stdnkskyddet med
pafyliningsdppning enligt beskrivningen i avsnittet «SA HAR
ANVANDER DU MATBEREDAREN»

Maxléget dar Iampligt for att vispa eller sld sma mangder
grddde eller dggvita.

SA HAR ANVAN-
DER DU MATBE-
REDAREN

Figur A Innan blandarredskapen (8, 9, 10), stdnkskyddet med
pafyliningséppning (11) eller skdlen (2) satts pd plats méste du
se till att hastighetsreglaget (4) stér i Idget Stopp, att strom-
brytaren (5) star i ldget AV och att kontakten har dragits ur
frédn vagguttaget.

Tryck ner frigoéringsspaken for mixerarmen (6) samtidigt som
mixerarmen hojs tills den klickar pd plats.

Figur B Fast sténkskyddet med péfyllningséppning (11) pa
mixerarmen (1) s& att det sitter ordentligt fast och lds genom
att forsiktigt vrida det medurs. Stankskyddet med pafylining-
sOppning (11) lases ordentligt pd plats pd matberedaren med
bajonettfdste.

Figur C For in blandarredskapet (8, 9, 10) i 6ppningen (3) sd
langt det gér och vrid det sedan medurs.

Figur D Placera skéalen (2) pa basen (7), tryck den pd plats och
I&s den genom att vrida den medurs.

70

Tryck pd frigéringsspaken for mixerarmen (6) och sdnk sakta
mixerarmen (11).

Matberedaren kan anvdndas ndr kontakten har satts in i
véigguttaget och strombrytaren (5) star i léget PA.

TA BORT OLIKA
REDSKAP

Innan blandarredskapen (8, 9, 10), stdnkskyddet med pafyll-
ningsoppning (11) eller skélen (2) tas bort kontrollerar du

att hastighetsreglaget (4) star i Iaget Stopp, att strombry-
taren (5) star i laget AV och att kontakten har tagits ur fran
vdgguttaget.

For att ta bort skalen (2) méste du forst trycka pd mixerar-
mens frigéringsspak (6), héja mixerarmen (1) och sedan lossa
skalen (2) frdn matberedaren genom att vrida den moturs.

For att ta bort ett blandarredskap (8, 9, 10) mdste du forst
trycka p& mixerarmens frigéringsspak (6), hdja mixerarmen
(1) och lossa blandarredskapet (8, 9. 10) frdn matberedaren
genom att vrida det moturs.

For att ta bort stéinkskyddet med péfyliningséppning (11)

maste du forst trycka pd mixerarmens frigéringsspak (6), hoja
mixerarmen (1) och lossa skdlens stdnkskydd med péfylining-
sOppning (11) frén matberedaren genom att vrida den moturs.

SA HAR ANVANDS
STANKSKYDDET
MED PAFYLL-
NINGSOPPNING

Ndr stankskyddet med pafyliningséppning (11) har monterats
enligt beskrivningen i «SA HAR ANVANDER DU MATBERE-
DAREN» skyddar det arbetsbénken och matberedaren fran
stdnk. Du kan anvdnda pafyliningséppningen for att tillsatta
ingredienser i skalen (2).

KOPPLA TILL
NATUTTAGET

Blandarredskapen (8, 9, 10) ska alltid monteras innan matbe-
redaren ansluts till vdgguttaget.

Innan matberedaren ansluts till véigguttaget bor du kontroll-

era att hastighetsreglaget (4) star i ldget Stopp och att strom-

brytaren (5) star i laget AV.

Innan matberedaren anvdnds ska mixerarmen (1) sénkas ner
och klickas pd plats. Matberedaren har en sdkerhetsfunktion
som gor att den inte kan starta ndr mixerarmen dr hojd.

VISPA OCH
BLANDA

VIKTIGT. Matberedaren mdste stangas av i 10 minuter efter 5
minuters oavbruten anvdndning for att férhindra att motorn
overhettas.
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Matberedare

Anvand inte mer dn 1 kg mjol vid beredning av tunga brédde-
gar och pizzadegar. Matberedaren ska inte kéras med dn 5
minuter i strack.

Sdnk ner blandarredskapet (8, 9,10) i ingredienserna i skalen
(2) och klicka mixerarmen (6) pd plats. Anvand sedan hastig-
hetsreglaget (4) for att stalla in 6nskad hastighet. Se avsnittet
«HASTIGHETSINSTALLNINGAR».

Anvand stdnkskyddet (11) for att undvika sténk.

Nar du ar fardig stdller du in hastighetsreglaget (4) pa Stopp,
stdller strombrytaren i ldget AV och drar ur kontakten ur
vagguttaget.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

TEKNISK DATA

Mdrkspdnning EUROPA 220-240 V ~ 50-60 Hz

Marksp&nning USA 120V ~ 60 Hz
Mdarkeffekt EUROPA 700 W
Mdarkeffekt USA 700 W

Kapacitet 4,7 liter/160 oz

Ungefdarlig sladdlangd 100 cm/48 tum

Certifieringar GS, CE, ETL, CETL

FABRIKSGARANTI FOR EU & CH.

Garanti: BODUM® AG, Schweiz, garanterar BISTRO Matberedare i en period av tva ar fran inkdpsda-
tum mot materialfel och fel som kan sparas tillbaka till brister i konstruktion eller tillverkning. Repara-
tioner utférs kostnadsfritt om alla garantier ar uppfyllda. Aterbetalning ér inte méjligt.

Garanten: BODUM® (Schweiz) AG, Kantonsstrasse 100, Postfach 463, 6234 Triengen.

Garantivillkor: Garantin maste fyllas i av sdljaren vid tidpunkten for kdpet. Du mdste uppvisa garan-
tibeviset att fa garantitjanster. Skulle din BODUM®-produkt krdva garantiservice, kontakta din
BODUM®-aterforsdljare, en BODUM®-butik, ditt lands BODUM®- grossist, eller besok www.bodum.com.

BODUM® kommer inte ge garanti for skador som uppstatt pé grund av felaktig anvandning, felaktig
hantering, normalt slitage, bristfalligt eller felaktigt underhdll eller skotsel, felaktig drift eller anvand-
ning av apparaten av obehdériga personer.

Denna tillverkargaranti paverkar inte dina lagstadgade réttigheter under tillamplig nationell lagstift-
ning som dr i kraft, eller din ratt mot forsaljaren som harrér frén deras forsaljning-/kopekontrakt.

MILJOVANLIG AVFALLSHANTERING

Det dr olagligt att kasta elektriska apparater som ar defekta eller féraldrade
tillsammans med det vanliga avfallet. De mdste tas om hand separat. Konsumenterna
har méjlighet att Ildmna s&dana anordningar gratis pa atervinningscentraler. Agare
av sadana anordningar mdste foéra dem till insamlingsplatser eller stdlla ut dem nar

I respektive samlingar sker. Genom att géra denna mindre personliga insats, bidrar du till

att vardefulla r@varor dtervinns och féroreningar hanteras korrekt.

TA BORT BLAN- Kontrollera att hastighetsreglaget (4) ar instdllt pd Stopp, att
DARREDSKAP strombrytaren (5) stér i Idget AV och att kontakten har dragits
ur frdn vagguttaget.
Det dr viktigt att blandarredskapen har slutat rotera. Ta bort
blandarredskapet (8, 9,10) frén dppningen (3) genom att vrida
det moturs.
UNpERHIf\LL OCH Innan matberedaren rengors ska hastighetsreglaget (4) stal-
SKOTSEL las i laget Stopp, strombrytaren (5) i ldget AV och kontakten
dras ur frdn vagguttaget.
Anvand aldrig skurpulver. Allt 6vrigt underhdll ska utféras av
ett auktoriserat serviceombud.
RENG6R'I'NG AV Ingrediensrester kan avldgsnas frdn blandarredskapen (8, 9,
TILLBEHOREN 10) med en gummi- eller degskrapa.
Blandarredskapen (8, 9, 10), stankskyddet (11) och skalen (2)
kan diskas for hand eller i diskmaskin.
RENGORING AV Matberedarens hélje f&r endast rengéras med en fuktad
HOLJET trasa.
Sank aldrig ner matberedaren, kontakten eller stromsladden i
vatten. Tank p& att det ar en elektrisk apparat.
FORVARING Ta alltid bort blandarredskapen (8, 9, 10) ndr matberedaren

inte anvdnds.

Mixerarmen (11) ska alltid sdnkas ndr matberedaren stdlls
undan.

Dra alltid ur stromsladden ndr matberedaren inte anvdnds.
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Batedeira

PORTUGUES Parabéns! Vocé é agora o feliz proprietdrio de uma

batedeira BISTRO da BODUMZ®. Por favor, leia atentamente
as instrucoes antes de usar o equipamento.

AVISOS IMPORTANTES DE
SEGURANCA

Leia atentamente todas as instru¢cdes antes de usar o apare-
lhopela primeira vez. A ndo observéncia das instrugdes e info-
macgodes de seguranc¢a pode resultar numa situagcdo de perigo.

Depois de retirar da embalagem, verifique se o aparelho apre-
senta sinais de danos. Ndo o utilize se ndo tiver a certeza e
contacte o seu revendedor.

Mantenha a embalagem (caixa, sacos pldsticos, etc.) fora do
alcance das criancas (risco de asfixia ou lesoes).

Esta batedeira destina-se apenas para uso doméstico. Ndo
utilizar no exterior.

Nd&o colocar o aparelho em cima ou préoximo de um fogdo a
gds ou elétrico ligado, ou no interior de um forno pré-aquecido.

O fabricante rejeita qualquer responsabilidade por danos ou
lesdes causadas pela utilizagdo incorreta ou irresponsdvel do
aparelho. Utilize o aparelho apenas para a finali-dade prevista.

Este aparelho ndo deve ser utilizado por criangcas. Mantenha o
aparelho e o seu cabo fora do alcance de criangas.

Ndo deixe que as criangas brinquem com o aparelho.

E essencial vigiar de perto quando o aparelho é utilizado por crian-
¢as ou por pessoas que ndo estdo familiarizadas com o mesmo.

Este eletrodoméstico ndo se destina a ser utilizado por pes-
soas (incluindo criangas) com capacidades motoras, senso-
riais ou mentais reduzidas ou que ndo possuam experiéncia
nem conhecimentos adequados, a ndo ser que estejam sob a
supervis@o de uma pessoa responsdvel pela sua seguranca.
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Nunca toque no aparelho com as mdos humidas ou molhadas.
Ndo toque no cabo elétrico ou na ficha com as mdos molhadas.

Nado utilize quaisquer acessorios que ndo tenham sido reco-
mendados pelo fabricante do aparelho, uma vez que estes
podem provocar incéndio, choque elétrico ou ferimentos.

Mantenha o aparelho longe de quaisquer fontes de dgua.
Lembre-se que a sua batedeira € um eletrodoméstico.

Limpe apenas com um pano humido.

Coloque o controlador de velocidade (4) na posi¢cdo de para-
-gem, rode o bot&o ON/OFF (5) para a posi¢cdo OFF e retire a
ficha da tomada para desligar o aparelho por completo.

Ao desligar a batedeira da tomada elétrica, puxe sempre pela
ficha e nunca pelo cabo elétrico.

Assegure-se de que o cabo elétrico ndo fica apoiado na es-
quina da mesa ou da bancada, ou que ndo entra em contacto
com superficies quentes, incluindo o fogdo.

Retire a ficha da batedeira da tomada quando ndo estiver a
utiliza-la, quando estiver a aplicar ou remover acessorios e
quando pretende limpd-la.

Nunca coloque eletrodomésticos em funcionamento, se oca-
bo elétrico ou a ficha estiverem danificados, se deixar defun-
cionar em boas condigdes ou se deixar cair ou danificaro apa-
relho de alguma forma. Nesse caso, mande verificar,reparar
ou retificar o aparelho no seu agente mais proximo.

Nunca tente substituir o cabo elétrico do aparelho, uma vez
que tal operacdo requer ferramentas especiais. Assegure-se
sempre de que as reparagdes ou a substituicdo do cabo elétri-
co sdo realizadas por um agente autorizado pelo fabricante,
de modo a garantir a sua seguranga.

Ndo mergulhe o cabo elétrico, a batedeira ou a ficha em dgua
ou outros liquidos, pois isso poderd causar incéndio, choque
elétrico ou ferimentos.

Atencdo! Para evitar o risco de o aparelho disparar a fungdo
de paragem de seguranca, nunca deverd ser alimentado por
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Batedeira

um dispositivo externo, tal como um temporizador, ou ligado
a um circuito de corrente que seja regularmente ligado ou
desligado pela empresa fornecedora de energia.

Durante a limpeza, o aparelho ndo deve estar ligado a ali-
mentacgado.

Mantenha as mados, o cabelo, a roupa, bem como espdtulas
e outros utensilios, longe dos batedores durante o funciona-
mento, para reduzir o risco de les@o nas pessoas e/ou de da-
nos na batedeira.

Mantenha a roupa, joias, os dedos, o cabelo e outros utensi-
lios longe das pecas rotativas para evitar lesdes graves nas
pessodas e danos no aparelho.

Utilize o resguardo anti-salpicos com orificio de enchimento
(1) fornecido quando estiver a misturar liquidos, ou reduza a
quantidade de modo a evitar os salpicos.

Assegure-se de que o controlador de velocidade (4) estd na
posicdo de paragem, que o botdo ON/OFF (5) estd em OFF e
que a ficha foi removida da tomada antes de limpar ou arru-
mar o aparelho.

Nunca deixe o aparelho em funcionamento sem supervisdo.

A classificagdo mdaxima é baseada no batedor de gancho que
utiliza a maior carga (energia ou corrente) e no facto de os
restantes acessorios recomendados requererem menos ener-
gia ou corrente.

Ndo utilizar no exterior.
Remova os batedores da batedeira antes de lavar.

Desligue sempre o aparelho da tomada se for deixado sem
supervisdo e antes de montar, desmontar ou limpar.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capa-
cidades fisicas, mentais ou sensoriais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento, se forem supervisionadas ou
instruidas em relagcdo a utilizacdo do aparelho de uma forma
segura e compreenderem os perigos envolvidos.
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Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagdes domeés-
ticas e similares como:

« dreas de cozinhas para funciondrios em lojas, escritorios e
outros ambientes de trabalho;

« casas de campo;

- por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo re-
sidencial;

« ambientes do tipo alojamento e pequeno almoco.

Atencado! O uso indevido pode provocar potenciais ferimentos!

Guarde estas instrucoes de

utilizacao para consultas futuras.

MONTAGEM Coloque sempre a batedeira numa superficie estdvel e
horizontal. Essa superficie ndo deve estar quente nem pro-
xima de uma fonte de calor. A superficie deve estar seca.
Mantenha o aparelho e o cabo elétrico fora do alcance das

criangas.

Verifique se a voltagem indicada na chapa de identificagdo
do aparelho corresponde & voltagem de fornecimento de
energia na sua regido. Ligue o aparelho apenas a uma
tomada adequada, com uma saida de poténcia de pelo
menos 6A e uma voltagem de 220-240V~ 50-60Hz (EUROPA)
ou 120V~ 60Hz (EUA).

(Consulte um eletricista no caso de utilizar um dispositivo
de corrente residual (RCD).) A tomada deve estar facilmente
acessivel em caso de emergéncia, enquanto o aparelho esti-
ver em funcionamento. O fabricante ndo assumird qualquer
responsabilidade por acidentes provocados por ligagdes d
terra defeituosas ou inadequadas.

Se a sua tomada ndo for a indicada para a ficha do apare-
Ilho, mande-a substituir por um eletricista qualificado.

Encontram-se disponiveis acessorios individuais da BODUM
para esta batedeira, na nossa pdagina web ou nas nossas
lojas. Para informacgdes detalhadas sobre a montagem e a
aplicacdo, consulte o boletim informativo do acessorio.
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Batedeira

BATEDEIRA
ANTES DA
UTILIZAGAO

Limpe a batedeira antes de a usar pela primeira vez. Con-
sulte o capitulo «MANUTENCAO E CUIDADOS».

Posigdo «<Max» A posicdo «Max» é indicada para bater
pequenas quantidades de creme ou branca de ovos.

UTILIZAR OS
ACESSORIOS

A SUA
BATEDEIRA

A sua batedeira vem com os seguintes trés acessorios: bate-
dor (8), batedor de gancho (9) e misturador (10).

Batedor (8) O batedor adequa-se para tarefas simples como
bater massa para bolos e bolachas, gelados, recheios, bis-
coitos, pastéis, massa de pdo doce e puré de batata.

Batedor de gancho (9) O batedor de gancho destina-se
sobretudo a misturar e amassar massa de pdo, com fer-
mento e para pizza.

Misturador (10) O misturador serve para misturar e bater
ovos, creme, massa fina, massa levedada sem gordura,
merengue, cheesecake, mousse e soufflés.

DEFINICOES DE
VELOCIDADE

A batedeira dispde de 7 posicdes de velocidade. Tenha em
atencdo que cada processo de mistura deve comecar pela
velocidade mais baixa antes de aumentar a mesma para o
nivel indicado, conforme se descreve a seguir.

Posic¢do de paragem O aparelho estd desligado nesta posi-
¢do. Coloque sempre a velocidade na posigdo de paragem,
rode o botdo ON/OFF (5) para a posig@o OFF e remova a
ficha da tomada para limpar e armazenar o aparelho.

Posicdo 1A posicdo 1€ indicada para misturar farinha com
liquidos e para adicionar ingredientes secos. Esta velocidade
ndo deve ser utilizada para tipos de massa pesados.

Posig¢do 2 A posicdo 2 serve para mexer rapidamente, para

COMO UTILIZAR

Figura A Antes de instalar os acessoérios de mistura (8, 9, 10),
o resguardo anti-salpicos com abertura de enchimento (11)
ou a tigela (2), assegure-se de que o controlador de veloci-
dade (4) estd na posicdo de paragem, que o botdo ON/OFF
(5) estd na posicdo OFF e a ficha foi removida da tomada.

Pressione a alavanca do brago misturador (6) para baixo, ao
mesmo tempo que levanta o brago misturador, até ouvir um
cligue e estiver na posicdo de aberto.

Figura B Pressione o resguardo anti-salpicos com abertura
de enchimento (11) para cima do brago misturador (1),
tanto quanto possivel, prenda-o, rodando-o suavemente
na dire¢cdo dos ponteiros do reldgio. Esta baioneta prende
o resguardo anti-salpicos com abertura de enchimento (11)
firmemente & batedeira.

Figura C Insira o acessoério (8, 9, 10) na abertura (3), tanto
quanto possivel, e depois rode-o na diregdo dos ponteiros do
relogio.

Figura D Coloque a tigela (2) na base (7), pressione-a para
baixo e prenda-a rodando na diregdo dos ponteiros do
relogio.

Pressione a alavanca para soltar o brago misturador (6) e
baixe lentamente o bragco misturador (11).

A batedeira pode ser utilizada assim que a ficha estiver ligada
a tomada e o botdo ON/OFF (5) estiver na posi¢do ON.

misturar e amassar massa com fermento e outros tipos de

REMOVER OS
massa pesados.

ACESSORIOS
Posicdo 3-4 Estas posicdes sdo indicadas para misturar INDIVIDUAIS

tipos de massa médios-pesados.
Posig¢do 5 Esta posicdo adequa-se para misturar ou bater.

Posicdo 6 A posicdo 6 serve para bater creme, a branca dos
ovos e gelados. Deverd utilizar o resguardo anti-salpicos
com orificio

de enchimento (11), pelo menos, nesta posigdo. Aplique o
resguardo anti-salpicos com orificio de enchimento con-
forme se descreve no capitulo: «<COMO UTILIZAR A SUA
BATEDEIRA».
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Antes de remover os acessorios de mistura (8, 9, 10), o res-
guardo anti-salpicos com abertura de enchimento (11)

ou a tigela (2), assegure-se de que o controlador de veloci-

dade (4) estd na posi¢cdo de paragem, que o botéo ON/OFF
(5) estd na posi¢cdo OFF e a ficha foi removida da tomada.

Para remover a tigela (2), deve primeiro premir a alavanca
para libertar o brago misturador (6), levantar o brago mis-
turador (1) e soltar a tigela (2) da batedeira, rodando-a na
direcdo contrdria d dos ponteiros do relégio.

Para remover um acessorio de mistura (8), deve primeiro pre-
mir a alavanca para libertar o brago misturador (6), levantar

79

PT

1su| 9p [PNUDA

sa0dnu



Batedeira

o braco misturador (1) e soltar a tigela (8) da batedeira,
rodando-a na diregdo contrdria a dos ponteiros do reldgio.

Para remover o resguardo anti-salpicos com abertura de
enchimento (11), deve primeiro premir a alavanca para liber-
tar o brago misturador (6), levantar o brago misturador (1) e
soltar o resguardo anti-salpicos da tigela com abertura de
enchimento (11) da batedeira, rodando-a na diregdo contrd-
ria & dos ponteiros do relogio.

COMO UTILIZAR
O RESGUARDO
ANTI-SALPICOS
COM ABERTURA
DE ENCHIMENTO

Depois de colocar o resguardo anti-salpicos com abertura de
enchimento (11), conforme descrito em « COMO UTILIZAR A
SUA BATEDEIRA», este ird proteger as superficies de trabalho
e a batedeira contra os salpicos. Pode ainda utilizar a aber-
tura de enchimento para adicionar ingredientes a tigela (2).

LIGARA
ALIMENTAGAO

Os acessorios de mistura (8, 9, 10) devem sempre ser monta-
dos antes de ligar a batedeira a alimentagdo.

Antes de ligar a batedeira & alimentagdo, assegure-se de
que o controlador de velocidade (4) estd na posi¢do de para-
gem e que o botdo ON/OFF (5) estd desligado.

Antes de colocar a batedeira em funcionamento, o braco
misturador (1) deve estar fechado e deve ter feito um clique
a indicar que estd na posicdo certa. A batedeira tem uma
funcdo de seguranca que garante que esta ndo arranca
enquanto o bragco misturador estiver levantado.

MISTURAR

IMPORTANTE. Deve desligar a batedeira durante um periodo
de 10 minutos depois de 5 minutos de utilizagdo perma-
nente, de modo a evitar o sobreaquecimento do motor.

Para o processamento de massa dura ou para pizza, ndo uti-
lize mais do que 1 kg de farinha. Esta operagdo ndo deverd
demorar mais do que 5 minutos.

Baixe o acessorio de mistura (8,9,10) até aos ingredientes,
dentro da tigela (2), e coloque o brago misturador (6) no
local certo. De seguida, utilize o controlador de velocidade
(4) para selecionar a velocidade desejada. Consulte o capi-
tulo «DEFINICOES DE VELOCIDADE».

Utilize o resguardo anti-salpicos (11) para evitar salpicos.

Assim que tiver acabado de misturar, coloque o controlador
de velocidade (4) na posicdo de paragem, rode o botdo ON/
OFF para a posicdo OFF e remova a ficha da tomada.
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REMOVER
ACESSORIOS
DE MISTURA

Assegure-se de que o controlador de velocidade (4) estd na
posi¢cdo de paragem, que o bot&o ON/OFF (5) estd na posi-
¢do OFF e que a ficha foi removida da tomada.

E crucial que os acessodrios de mistura tenham parado com-
pletamente de girar. Remova o acessoério de mistura (8,9,10)
da abertura (3), rodando-o na diregdo contrdria d dos pon-
teiros do reldgio.

MANUTENCAO E

Antes de limpar, coloque o controlador de velocidade (4) na

ASSISTENCIA posicdo de paragem, rode o botdo ON/OFF para a posicdo
OFF e remova a ficha da tomada.
Nunca utilize detergente em po.
Qualquer outro tipo de assisténcia deverd ser realizado por
um representante de um agente autorizado.
LIMPAR OS Os restos dos ingredientes podem ser removidos dos acesso-
ACESSORIOS rios de mistura (8, 9, 10) com uma espdtula de borracha ou
DE MISTURA

de pldstico.

Os acessorios de mistura (8, 9, 10), o resguardo anti-salpicos
(11) e a tigela (2) podem ser lavados @ mdo ou na mdquina.

LIMPAR A CAIXA

Toda a caixa da batedeira apenas pode ser limpa com um
pano humido.

Nunca mergulhe a batedeira, a ficha ou o cabo elétrico em
dagua. Ndo se esqueca que se trata de um eletrodoméstico.

COMO GUARDAR

Remova sempre os acessorios de mistura (8, 9, 10) quando
ndo estiver a utilizar a batedeira.

O brago misturador (11) deve estar sempre para baixo
quando a batedeira estiver arrumada.

Desligue sempre a batedeira da tomada quando ndo estiver
a utiliza-la.
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Batedeira

ESPECIFICACOES TECNICAS

DADOS TECNICOS

Tensd@o nominal EUROPA 220-240V~ 50-60Hz

Tensdo nominal EUA 120V~ 60Hz
Poténcia nominal EUROPA 700 W
Poténcia nominal EUA 700 W

Capacidade 4,7 litros / 160 oz

Comprimento do cabo elétrico aprox. 100 cm / 39 polegadas

Certificagoes GS, CE, ETL, CETL

GARANTIA FABRICANTE PARA A UNIAO EUROPEIA & SUIGA.

Garantia: BODUM® AG, Suiga, garante a BISTRO Batedeira por um periodo de dois anos a partir da
data de compra contra defeitos de material e disfungdes inerentes a defeitos de concepgdo ou de
fabricagdo. As reparagdes serdo efectuadas gratuitamente se todas as condigdes da garantia forem
preenchidas. Ndo hd reembolsos.

Garantidor: BODUM® (Schweiz) AG, Kantonsstrasse 100, Postfach 463, 6234 Triengen.

Condigdes de garantia: O certificado de garantia deve ser preenchido pelo vendedor no momento
da compra. Deve apresentar o certificado de garantia para obter os servigos de garantia. Se o seu
produto BODUM® necessita de um servigo de garantia, contacte o seu revendedor BODUM®, uma loja
BODUM®, o distribuidor BODUM® do seu pais, ou visite www.bodum.com.

BODUM® ndo garante danos que resultam de um uso inadequado, manuseio inadequado, desgaste
normal, manutengdo inadequada ou incorrecta, funcionamento incorrecto ou utilizagdo incorrecta
do aparelho por pessoas ndo autorizadas.

Esta garantia do fabricante ndo afecta os seus direitos legais provenientes das leis aplicdveis, nem os

seus direitos em relagdo ao revendedor, decorrentes do contrato de venda/compra.

ELIMINACAO ECOLOGICA

Agora é ilegal eliminar dispositivos eléctricos que sdo defeituosos ou obsoletos
juntamente com o lixo doméstico. Estes devem ser eliminados de forma separada.
E Os consumidores podem deixar estes dispositivos em centros de recolha de forma
gratuita. Os proprietdrios destes dispositivos s@o obrigados a leva-los para centros de
. recolha ou pontos de recolha. Ao fazer este pequeno esforgo pessoal, estd a contribuir
para garantir a reciclagem de bens e o tratamento de contaminantes de forma
adequada.
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SUOMI Onneksi olkoon! Olet nyt BODUM®-yhtién valmistaman

BISTRO-yleiskoneen ylped omistaja. Ole hyvd ja lue néma
ohjeet huolellisesti ennen kuin ryhdyt kdyttadmddn laitetta.

TARKEITA VAROTOIMIA

Ole hyva ja lue kaikki ohjeet perusteellisesti ennen laitteen
ensikayttod. Ohjeiden ja turvallisuustietojen laiminlyonti voi
johtaa vaaratilanteisiin.

Purettuasi laitteen sen pakkauksesta, tarkasta, onko se
ehja. Ala kayta sitd, jos tunnet epdvarmuutta. Ota yhteys
jalleenmyyjaan.

Pida pakkausmateriaali (pahvi, muovipussit, jne.) lasten ulottu-
mattomissa (niihin liittyy tukehtumis- tai tapaturmavaara).

Tama yleiskone on tarkoitettu vain kotitalouskayttéon. Ald
kayta sita ulkona.

Ala sijoita laitetta padlle kytketyn kaasu- tai séhkélieden padlle
tai lahelle. Ald myoskadn sijoita sitd esildmmitettyyn uuniin.

Valmistaja ei ole korvausvelvollinen virheellisen kayton aiheut-
tamista vahingoista tai vammoista. Kdytd laitetta vain siihen
tarkoitukseen, johon se on suunniteltu.

Lapset eivat saa kdyttad laitetta. Pidd laite ja sen johto lasten
ulottumattomissa.

Ala anna lasten leikkid laitteella.
Huolellinen valvonta on valttamatontd, jos laite annetaan las-

ten tai sen kayttoon tottumattomien henkildiden kaytettavaksi.

Tata laitetta eivat saa kayttad sellaiset henkilot (lapset
mukaan luettuina), joiden fyysiset, aistinvaraiset tai dalylli-
set toiminnot ovat alentuneet tai joilta puuttuu kokemus ja
tieto. Laitteen kaytto on heille sallittua valvottuna tai kun he
ovat saaneet opastusta henkildltd, joka on vastuussa heiddn
turvallisuudestaan.
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Yleiskone

Ala koske laitteeseen kosteilla tai marilla kasilla. Ala mydsk&aan
kosketa virtajohtoa tai pistotulppaa marilla kasilla.

Ala kayta mitaan sellaisia oheislaitteita, joita tdman kotitalo-
uslaitteen valmistaja ei suosittele. Ei-suositeltujen oheislaittei-
den kaytto voi aiheuttaa tulipalon, sdhkdiskun tai vamman.

Laite on pidettdava loitolla veden |dhteista. Pidd mielessdsi,
ettd tama yleiskone on sdhkotoiminen kodinkone.

Ala kayté muuta kuin kosteaa liinaa sen puhdistamiseen.

Aseta laitteen nopeudensdddin (4) STOP-pysdytysasentoon,
paina ON/OFF-virtakytkin (5) OFF-asentoon ja irrota laitteen
pistoke pistorasiasta, jotta laite on tdysin pois padlta.

Tartu pistokkeeseen eikd virtajohtoon irrottaessasi yleiskoneen
virtaldhteestd.

Varmista, ettd virtajohto ei roiku poyddn tai tyotason reunan
yli ja etta se ei ole kosketuksessa kuumien pintojen, mm. lie-
den, kanssa.

Irrota yleiskoneen pistoke virransyototto, kun laite ei ole kay-
tossa, kytkedssdsi tai poistaessasi oheislaitteita ja ennen kuin
ryhdyt puhdistamaan sitd.

Ala koskaan kdynnistd sdhkdtoimista laitetta, jos sen virta-
johto tai pistoke on rikkoutunut, jos on ilmennyt toiminta-
hairidita tai jos laite on padssyt putoamaan tai jos se on jolla-
kin lailla vahingoittunut. Ndissa tapauksissa laite on vietava
tarkastettavaksi tai korjattavaksi Iahimpadn huoltoliikkeeseen.

Ala koskaan yritéa vaihtaa laitteen virtajohtoa, silld se edellyt-
tada erikoistyokalujen kayttod. Varmista kaikissa tapauksissa,
ettd laitteen korjaus tai sen virtajohdon vaihto tehddadn valmis-
tajan valtuuttamassa huoltoliikkeessd, jolloin laitteen kaytto-
turvallisuus tulee varmistetuksi.

Laitteen virtajohtoa, sen pistoketta tai itse yleiskonetta ei saa
upottaa veteen tai muihin nesteisiin, koska siitd voi aiheutua
tulipalo, sahkoisku tai vamma.

Varoitus! Valttadksesi tilanteen, jossa laite ohittaa turvakatkai-
sutoiminnan, ala koskaan kytke laitetta siten, ettd virransyotto
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laitteeseen tapahtuu ulkoisen kytkimen, esim. Aikakatkaisijan
toimesta tai sellaisen virtapiirin kautta, jossa virta on padlld ja
pois pdalta sahkoyhtion asettamina kellonaikoina.

Laite ei saa olla kytkettynd verkkovirtaan puhdistuksen aikana.

Pida katesi, hiuksesi, vaatteesi sekd lastat ja muut tyovali-
neet pois vatkaimista kayton aikana vdlttydksesi henkilo- ja
laitevahingoilta.

Pida vaatteesi, korusi, sormesi, hiuksesi ja tyovdlineet pois
pyorivistd osista kayton aikana valttydksesi henkilo- ja
laitevahingoilta.

Kaytd laitetoimitukseen sisaltyvaa tayttoaukollista roiskesuo-
jaa (11) roiskeiden valttdmiseksi sekoittaessasi nesteitd tai
vdhentdessdsi laitteen kulhon sisaltoad.

Varmista, ettd nopeudensaddin (4) on STOP-asennossa, ettd
ON/OFF-virtakytkin (5) on OFF-asennossa ja ettd pistoke

on irrotettu pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista tai siir-
tdmistda sailytykseen.

Ala koskaan jatd laitetta kdyntiin ilman, ettd joku valvoisi sité.

Laitteen enimmaismitoitustiedot perustuvat taikinakoukkuun,
joka kuluttaa eniten virtaa. Muut suosituksen mukaiset lisdlait-
teet saattavat kuluttaa merkittavdsti vahemman virtaa.

Laitetta ei saa kayttad ulkona.
Poista vatkaimet laitteesta ennen kuin ryhdyt pesemaddn niitd.

Irrota laitteen pistoke pistorasiasta poistuessasi sen luota ja
kokoonpanon, purkamisen ja puhdistuksen ajaksi.

Fyysisesti tai henkisesti rajoittuneet, aistirajoittuneet ja riit-
tavaa kokemusta tai tietdmystad vailla olevat henkilot saavat
kayttaad laitteita, jos heitd on ohjattu tai opastettu laitteen
turvalliseen kayttoon ja jos he ymmartavat laitteen kayttoon
liittyvat riskit.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja vas-
taavissa ympdristoissd, mukaan lukien seuraavat:

- kauppojen, toimistojen ja muiden tyopaikkojen henkildokun-
nan keittiot
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Yleiskone

« maatilat

« hotellien, motellien ja muiden majoitusliikkeiden asiakkaat
« aamiaismajoitusliikkeet ja vastaavat.

Varoitus! Vadrinkdytto voi aiheuttaa mahdollisia vammojal!

Tallenna nama ohjeet
myohempada kayttoa varten.

ASENNUS

Yleiskone kuuluu asettaa vakaalle ja vaakatasossa olevalle
pinnalle. Pinta ei saa olla kuuma ja sen Iahelld ei saa olla
[Gmmon ldhteitd. Pinnan tulee olla kuiva. Pidd laite ja sen
virtajohto pois lasten ulottuvilta.

Tarkista, ettd laitteen mitoitusarvotarraan merkitty jannite on
sama kuin kayttopaikan syottdjannite. Laitetta verkkovirtaan
kytkettGessd on varmistettava, ettd pistorasian ldhtomitoitus
on vahintadn 6A ja jannite 220-240V~50-60 Hz (Eurooppa)
tai 120V~60 Hz (Yhdysvallat).

(Ota yhteys sdhkdasentajaan, jos kaytdt jaadnndsvirtalaitetta
(akronyymi: RCD)). Pistorasian tdytyy olla helposti tavoitet-
tavissa mahdollisen hatdtilanteen varalta laitteen ollessa
toiminnassa. Valmistaja ei ole korvausvelvollinen sellaisissa
onnettomuustapauksissa, jotka ovat aiheutuneet laitteen vir-
heellisestd tai riittdmdttomdstd maadoituksesta.

Pyydd sdhkoéasentajaa asentamaan laitteelle sopiva pisto-
rasia, mikdali olemassa oleva pistorasia on vadranlainen.

BODUM-yhtion sivustolta tai BODUM:-liikkeistd on erikseen

tilattavissa tatd yleiskonetta varten valmistettuja lisdlaitteita.

Yksityiskohtaiset asennus- ja kdyttéohjeet [6ytyvat lisdlait-
teen mukana tulleesta vihkosesta.

YLEISKONE EN-
NEN KAYTTOA

Yleiskone on puhdistettava ennen ensikayttod. Katso ohjeet
luvusta «KONEEN YLLAPITO».

LISALAITTEIDEN
KAYTTO

Yleiskoneen toimitukseen sisdltyy seuraavat kolme lisélai-
tetta: vatkain (8), taikinakoukku (9) ja vispild (10).
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Vatkain (8) Vatkain soveltuu normaaleihin sekoittamisteh-
taviin, esim. valmistettaessa kakkuja, keksejd, kuorrutusta,
tdytteitd, tuulihattuja, leivonnaisia, makeaa taikinaa ja
perunamuussia.

Taikinakoukku (9) Taikinakoukku soveltuu erityisesti leipd-
taikinan, hiivataikinan ja pitsataikinan sekoittamiseen ja
alustamiseen.

Vispild (10) Vispila soveltuu munien, kerman, ohuttaikinan,
rasvattoman sokerikakun, marengin, juustokakun, mouussen
ja kohokkaan vispil6intiin ja sekoittamiseen.

NOPEUSASETUK-
SET

Yleiskoneessa on 7 nopeusasetusta. Huomioi, ettd kunkin
sekoituskerran tulee kdynnistyd hitaimmalla nopeudella,
jonka jalkeen nopeutta lisdtadn suositeltavalle tasolle alla
kuvatulla tavalla.

STOP-pysdytysasento Laite sammutetaan kiertdmalla
sdddin tahan asentoon. Aseta nopeus STOP-asentoon,

paina ON/OFF-virtakytkin (5) OFF-asentoon ja irrota laitteen
virtajohdon pistoke pistorasiasta ennen kuin ryhdyt puhdista-
maan laitetta tai ennen kuin siirrdt sen sdilytystilaan.

Asento 1 Asento 1 on tarkoitettu kdytettdvdksi sekoitettaessa
jauhoja nesteeseen ja lisdttdessd kuivia ainesosia. Tatd
nopeutta ei saa kdyttdd alustettaessa raskaita taikinoita.

Asento 2 Asento 2 on tarkoitettu nopeaan hdmmentdmiseen
ja sekoittamiseen seka hiivataikinan ja muiden raskaiden
taikinoiden alustamiseen.

Asennot 3-4 Nadmd asennot on tarkoitettu keskiraskaiden
taikinoiden sekoittamiseen.

Asento 5 Tamd asento on tarkoitettu hdmmentamiseen ja
vatkaamiseen.

Asento 6 Asento 6 on tarkoitettu kerman, munanvalkuaisten

ja kuorrutuksen vispildintiin. Kaytd tayttéaukollista roiskesuo-
jaa (11) viimeistadn tdssa kayttdasennossa. Kiinnita tayttdéau-
kollinen roiskesuoja noudattaen kuvausta luvussa:

«YLEISKONEEN KAYTTO».

Asento «<MAX» Asento «Max» on tarkoitettu tapauksiin,
joissa tarkoitus on vispildidd pienid madrid kermaa tai
munanvalkuaista.
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Yleiskone

YLEISKONEEN
KAYTTO

Kuva A Ennen kuin liitat sekoituslisdlaitteita (8, 9, 10), tayt-
téau-kollista roiskesuojaa (11) tai kulhoa (2), varmista, etta
nopeudensdddin (4) on STOP-asennossa, ettd ON/OFF-vir-
takytkin (5) on OFF-asennossa ja ettd laitteen virtajohdon
pistoke on irrotettu pistorasiasta.

Paina sekoitusvarren vapautusvipua (6) samalla kun kohotat
sekoitusvartta, kunnes se napsahtaa auki-asentoon.

Kuva B Paina tdyttéaukollinen roiskesuoja (11) sekoitusvar-
teen (1) perille asti ja lukitse se kiertamalla sitd kevyesti
myotdpdivadn. Tama pistinkiinnitysratkaisu kytkee tayttéau-
kollisen roiskesuojan (11) tukevasti yleiskoneeseen.

Kuva C Tyonnd sekoituslaite (8, 9, 10) aukkoon (3) niin syvdlle
kuin se meneee ja kierrd sita sitten myotapdivadn.

Kuva D Aseta kulho (2) jalustalle (7), paina sitd ja lukitse se
paikalleen kiertamalla sitd myotdpdivadn.

Paina sekoitusvarren vapautusvipua (6) ja laske sekoitusvarsi
(11) alas hitaasti.

Yleiskone on kayttévalmis sen jalkeen, kun pistoke on
tyonnetty pistorasiaan ja ON/OFF-virtakytkin (5) on
ON-asennossa.

YKSITTAISTEN
LISALAITTEIDEN
IRROTTAMINEN

Ennen kuin poistat sekoituslisdlaitteita (8, 9, 10), tayttdéau-
kollista roiskesuojaa (11) tai kulhoa (2), varmista, ettd nopeu-
densdddin (4) on STOP-asennossa, ettd ON/OFF-virtakytkin
(5) on OFF-asennossa ja ettd laitteen virtajohdon pistoke on
irrotettu pistorasiasta.

Ennen kuin voit poistaa kulhon (2), sinun on painettava
sekoitusvarren vapautusvipua (6), kohotettava sekoitusvartta
(1) ja vapautettava kulho (2) yleiskoneesta kiertamdalla sita
vastapdivaan.

Poistaaksesi sekoituslisdlaitteen (8, 9, 10), sinun on ensin
painettava sekoitusvarren vapautusvipua (6), kohotettava
sekoitusvartta (1) ja vapautettava sekoituslisalaite (8, 9, 10)
yleiskoneesta kiertamalla sitd vastapdivadan.

Poistaaksesi tayttdaukollisen roiskesuojan (11), sinun on ensin
painettava sekoitusvarren vapautusvipua (6), kohotettava
sekoitusvartta (1) ja vapautettava tayttdéaukollinen roiske-
suoja (11) yleiskoneesta kiertamalld sitd vastapdivaan.
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TAYTTOAUKOLLI-
SEN ROISKESUO-
JAN KAYTTO

Kiinnitettydsi tayttoaukollisen roiskesuojan (11) kuten luvussa
«YLEISKONEEN KAYTTO» on kuvattu, se suojaa tyétasoa ja
itse yleiskonetta roiskeilta. Tayttéaukon kautta voit lisata
ainesosia kulhoon (2).

VIRRANSYOTON
KYTKEMINEN

Sekoituslisdlaitteet (8, 9, 10) tdytyy aina sovittaa paikoilleen
ennen yleiskoneen virransyoton kytkemistd.

Ennen kuin kytket virran yleiskoneeseen, varmista, ettd lait-
teen nopeudensdddin (4) on STOP-asennossa ja ettd ON/
OFF-virtakytkin (5) on OFF-pois pd&dltd -asennossa.

Ennen kuin ryhdyt kdyttdmaddn yleiskonetta, on sen sekoi-
tusvarren (1) oltava suljettuna ja napsautettuna paikalleen.
Yleiskoneessa on turvaominaisuus, joka takaa, ettd se ei voi
kdaynnistyd, mikali sekoitusvarsi on kohollaan.

SEKOITTAMINEN

TARKEAA. Yleiskone tdytyy sammuttaa 5 kdyttdminuu-
tin jalkeen 10 minuutin ajaksi, jotta moottori ei pdadsisi
ylikuumenemaan.

Alg kdytd enempdd kuin 1 kilo jauhoja valmistaaksesi jaykkad
leipdtaikinaa tai pizzataikinaa. Siihen ei saisi kulua 5 minuut-
tia kauemmin aikaa.

Laske sekoituslisdlaite (8,9,10) kulhossa (2) olevien ainesosien
joukkoon ja napsauta sekoitusvarsi (6) paikalleen. Valitse
seuraavaksi haluamasi nopeus nopeudensadtimelld (4).
Tutustu lukuun "NOPEUSASETUKSET".

Kayta roiskesuojaa (11) estadksesi roiskeet.

Kun olet saanut sekoitusvaiheen suoritettua, aseta nopeu-
densdddin (4) STOP-asentoon, paina ON/OFF-virtakytkin
OFF-asentoon ja irrota pistoke pistorasiasta.

SEKOITUSLISA-
LAITTEIDEN
IRROTTAMINEN

Varmista, ettd nopeudensdddin (4) on STOP-asennossa, ettd
ON/OFF-virtakytkin (5) on OFF-asennossa ja ettd laitteen vir-
tajohdon pistoke on poistettu pistorasiasta.

On valttdmatontd, ettd sekoituslisdlaitteen liike on pysdhty-
nyt. Irrota sekoituslisdlaite (8,9,10) sen kytkentdaukosta (3)
kiertamalld sitd vastapdivadn.

YLLAPITO

Ennen kuin ryhdyt puhdistamaan yleiskonetta, aseta nopeu-
densdddin (4) STOP-asentoon, paina ON/OFF-virtakytkin (5)
OFF-asentoon ja poista virtajohdon pistoke pistorasiasta.
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Yleiskone

Alg koskaan kéyté jauhemaista hankausainetta.

Kaikki muut huoltotoimet on teetettdvd valtuutetussa
huoltoliikkeessa.

TEKNISET SELITYKSET

TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite Eurooppa 220-240V~ 50-60 Hz

SEKOITUSLISA-
LAITTEIDEN
PUHDISTAMINEN

Ylimdadrdiset ainesosat voidaan poistaa sekoituslisdlaitteista
(8, 9, 10) kumisella tai muovisella kaapimella.

Sekoituslisdlaitteet (8, 9, 10), roiskesuoja (11) ja kulho (2) voi-
daan pestd kdsin tai astianpesukoneessa.

Nimellisjannite USA 120V~ 60 Hz
Nimellisteho Eurooppa 700 W
Nimellisteho USA 700 W

Vetoisuus 4,7 litraa / 160 unssia

Virtajohdon pituus n.100 cm

KOTELOINNIN
PUHDISTAMINEN

Yleiskoneen koteloinnin puhdistamisessa saa kayttad ainoas-
taan kosteaa liinaa.

Al& koskaan upota yleiskonetta, sen verkkojohdon pistotulp-
paa tai sen verkkojohtoa veteen. Pidd mielessdsi, ettd se on
sdhkoétoiminen kodinkone.

Sertifioinnit GS, CE, ETL, CETL

SAILYTYS

Irrota sekoituslisdlaitteet (8, 9, 10) yleiskoneesta aina, kun se
ei ole kdytdssad.

Sekoitusvarren (11) on aina oltava alas laskettuna, kun yleis-
kone on sdilytystilassa.

Irrota yleiskone aina verkkovirrasta, kun se ei ole kdytdssd.
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MANUFACTURER GUARANTEE FOR THE USA & CAN, THE EU AND CH.

Takuu: BODUM® AG, Sveitsi, takaa BISTRO Yleiskone kahdeksi vuodeksi alkuperdisesta ostosta laskien
viallisia materiaaleja ja toimintahdiriditd vastaan, jotka voidaan jaljittdd suunnittelu- tai valmistus-
vikoihin. Korjaukset suoritetaan ilmaiseksi, jos takuuehdot tayttyvat. Takaisinmaksu ei ole mahdollista.

Takaaja: BODUM® (Sveitsi) AG, Kantonsstrasse 100, Postfach 463, 6234 Triengen.

Takuuehdot: Takuutodistuksen on myyjdn suoritettava ostohetkelld. Sinun on esitettdva takuutodis-
tus hankkiaksesi takuupalveluja. Mikali BODUM® tuotteesi vaatii takuupalvelua, ota yhteys BODUM®
jalleenmyyjadsi, BODUM®-kauppaasi, maasi BODUME® jakelijaan, tai vieraile osoitteessa www.bodum.
com.

BODUM® ei tarjoa takuuta sellaisista vahingoista, jotka aiheutuvat valtuuttamattoman henkilén
vadardnlaisesta kaytostd, vadardnlaisesta kasittelystd, normaalista kulumisesta ja repedmisestd, riit-
tdmattdomasta tai vaardnlaisesta ylldpidosta tai huolenpidosta, vddrdnlaisesta toiminnasta tai laitteen
kaytosta.

Tama Valmistajan Takuu ei vaikuta lailliseen oikeuteesi voimassa olevien sovellettavien kansallislakien
alaisena, eika vaikuta oikeuksiis jalleenmyyjdd vastaan heiddn myynti/osto-sopimuksesta.

YMPARISTOYSTAVALLINEN HAVITYS

Nyky&dn on laitonta heittdd sellaisia sdhkélaitteita pois, jotka ovat viallisia tai
vanhentuneita yhdessd normaalin jatteen kanssa. Ne on havitettava erikseen.

E Kuluttajalla on mahdollisuus heittdd sellaiset laitteet pois yhteison kerdyskeksuksissa
ilmaiseksi. Tdmdnlaisten laitteiden omistajan vaaditaan tuomaan ne kerdyspaikoille

[ tai laittamaan ne ulos, kun vastaavia kerdyksid pidet&dn. Tekemalld tdmdn pienen

henkilokohtaisen ponnistuksen teet oman panostuksesi, joka varmistaa, ettd arvokkaita

hyodykkeitd kierratetddn ja saasteita kdsitellddn tarkoituksenmukaisesti.
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CtauunoHapHbIn Mukcep

Mosapasnaem! Bbl cTanu cyacTnusbim o6napatenem craum-
oHapHoro mukcepa BISTRO ot komnaHun BODUM®. lNMepep,
MCNOoJIb30BaHUEM MUKCepa BHMMaTe /IbHO Npo4YTUTE 3TO py-
KOBOACTBO MO 3KCnjyaTauum.

Pycckui

Ba)Hble npaBusia 6esonacHoOCTU

Mepepn Tem, Kak BOCMNOIb30BaTLCA MUKCEPOM B NeEPBbIA pas, BHUMA-
TenbHO NPOYTUTE BCE MHCTPYKLUMN. HecobntoaeHne NHCTPYKUUA U yKa-
3aHuK No 6e30MacHOCTM MOXKET MPUBECTU K OMaCHbIM CUTYauMAM.

PacnakoBaB aneKTponpmbop, NPoBePbTE €ro Ha Hann4mMe noBpexxne-
HWI. B cnyyae COMHEHUI, HE UCMONBb3YNTE MUKCEP N 06paTUTECh K
Ballemy gunepy.

XpaHuTe ynakoBo4Hble MaTepuarsbl (KapToH, NNacTUKOBbIE NakeTbl, U T.
[.) B MecTe, HeJOCTYNHOM ANA AeTen (0nacHOCTb yayLbA U TPaBMbl).

[JaHHbIN CTauMoHapHbIM MUKCep NpegHasHayeH ToMbKO A1A goMall-
Hero 1Ucnosb30BaHUA. He NCrnonb3yinTe ero Ha OTKPbLITOM BO3ayXe.

He pasmeluanTe anekTponpnoop B6N3N OT BKIIKOYEHHOW NNW ropAYen
rasoBoW NN INEKTPUYECKOW NIUTbI UKW B Pa30rpeTon nedn.

MponsBoguTenb He HeCceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MNOBPEXAEHNA U
TpaBMbl, BbI3BaHHbIE HEMPaBU/IbHbIM W HEHaAeXallMMm NCNosib30Ba-
HueM Mukcepa. Ncnone3yinTte anekTponpmbop TOSbKO N0 Ha3HAYEHUIO.

[eTAM 3anpeLiaeTca NCnonb30BaTb YCTPONCTBO.XpaHUTE YCTPOCTBO
W LWHYP B HeQOCTYNHOM A/1A AeTel MecTe.

He no3BonAanTe getam urpatb ¢ 31EKTPONPUOOPOM.

Mcnonb3oBaHune anekTponpubopa AeTbMU UK MLaMm, He3HAKOMbIMM
C ero paboTown, OOMKHO NPON3BOAMTBLCA NO4 CTPOrnMM HabNaeHNEM.

OTOT aneKTponprbop He npegHasHa4vyeH oA UCnonb3oBaHA NiuaMm
(BkNtOYanA geTen) ¢ NOHMKEHHbIMWN PU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU NN
YMCTBEHHbIMW CMTOCOOHOCTAMW UNN C HEOOCTATKOM OMbiTa U 3HAHWUNA,
3a VCKJ/TIOYEHNEM Cy4YaeB, Korga OHM HaXo4ATCA NOo4 HaA30pOM Un
NOYYNIN NHCTPYKLUUKM NO MCMNOBb30BaHMIO 3NeKTponpubopa oT nmua,
OTBETCTBEHHOr0 3a nx 6€30MacHOCTb.

He kacanTech anekTponpnbopa BAaXXHbIMU U MOKPbIMU pykamu. He
KacanTecb Kabena NMTaHnA UK WTEenCebHON BUKN MOKPbIMA PYKaMW.
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He ncnonb3yiiTe NpMHaoNeXXHOCTU, He PeKOMEHA0BaHHbIe NPon3Boau-
Tenem anekTponpuéopa. ATo MOXET cTaTb MPUYMHON Noxapa, nopa-
YKEHUA 3NEKTPUYECKMM TOKOM U TPaBMbl.

Bcerpa nep>xute anektponprnbop Boasnn oT MCTOYHUKOB BoAbl. [Tom-
HUTe, YTO Ball CTaUMOHAPHbIN MUKCEP ABMAETCA 3N1EKTPONPMO0pOoM.

Ynctnte MUKCep TOJIbKO BNIAXKHOW TKaHbHO.

YCTaHOBUTE NMepekntoyaTesib CKOPOCTHU (4) Ha OCTaHOB, NEPEKIUNTE
BblkovaTens (5) B nonoxkeHne BbIKJT 1 BbIHBTE BUIKY U3 PO3ETKN,
4YTO6bl MONIHOCTBLIO 0BECTOUNTE SNEKTPONPUBOP.

Mpy OTKNOYEHMN SNEKTPONUTAHMNA CTaUMOHAPHOIr0 MUKCEpa OepXKn-
TeCb 3a BWIKY, a He 3a Kabenb NUTaHuA.

Ybeautech, 4TO Kabesnb NUTaHMA He CBUCAET C KpaA ctona nnnm ctoneld-
HULUbI N HE KOHTaKTUpyeT C ropAvYnMn NoBEepxXHOCTAMU, BKJTKOHAA NeYb.

BblHUManTe BUJIKY N3 PO3ETKWN NP1 HENCNOJIb30OBaHNN CTalMOHap-
HOro MmkKcepa, npmn ycCtaHoBke Unin cbeme I'Ipl/IHa,D,J'Ie)KHOCTeVI mnnn npu
HYNCTKEe MUKCepa.

Hukorpa He BKNtoYanTe aneKTponpuobop, ecnv NoBpeXXaeHbl kabesb
NUTaHWA NN BUIKA, NOCe NOABMEHNA HEeUCNpaBHOCTEN NN KOraa
caM aneKTponpmnbop ynan unv noaydmnn Kkakoe-nmbo nospexaeHve. B
3TOM Cllyyae, NpoBepbTe, OTPEMOHTUPYNTE U OTPErynmpynTe Bawl
anekTponpubop B 6amxanLlemMm CEPBUCHOM LIEHTPE.

He nbiTanTech 3ameHnTb Kabenb NUTaHuA aneKTponpnbopa, Tak Kak
ANA 3Toro TpebytoTcA cneunanbHble MHCTPYMEHTbI. PEMOHTUpOBaTh
ANEKTPONPUOOP UK 3aMeHATb Kabenb NMTaHUA crnedyeT TOSIbKO B cep-
BUCHOM LIEHTPE, aBTOPM30BaHHOM Npon3BoaMTeneM, AnA Toro Y4Tobbl
obecneunTb 6e3onacHyo paboTy npubopa.

He onyckanTe kabenb NUTaHWA, CTauMOHAPHbIN MUKCEp W WwTencesb-
HYIO BUIKY B BOAY U Opyrue XUOKOCTU, Tak Kak 3TO MOXeT cTaTb
NPUYNHOKM NoXkapa, NoparkeHNA 3NEeKTPUYECKNUM TOKOM U TPaBMbiI.

OcTtoporkHo! Bo nsbexxaHune pucka 6,10KMpoBaHNA CUCTEMbI aBa-
PUNHOrO OCTaHOBA, 3NEKTPONPMOOP HE OOMKEH NOAKMOYATLCA K
BHELLUHEMY NepeKsIoYatoLLemMy YCTPOUCTBY, TaKOMy Kak Tanmep, nnm K
3NEKTPMNYECKON CEeTU, KOTOpPaA PerynApHO BKOYAETCA U OTK/IK0YaeTCA
3HeprocHab>katoLwen KOMNaHnen.

Bo Bpema 4ncTku anekTponpmnbop SO/MKEH ObiTb 06ECTOYEH.
[ep>xnte pyku, BONOCbI, 04Xy, a TakXXe Ky/IMHapHble JlonaTtkn n
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Opyrve npuHagieXxHoCTy Baaam oT B3bMBanokK Bo Bpema paboTbl MUK-
cepa, 4TobbI n3bexkaTb pUcka TpaBM Nosb3oBaTeNen U/Mnmn noBpexane-
HWA MUKcepa.

Odep>xnte ogexay, toBeNVPHbIE U3OENNA, BOMOCHI, NasibLbl N KYXOH-
Hble NPMHAONEXHOCTM BoanM OT Bpallarowmxeca getanem so nsbe-
»XaHe HaHeCeHMA Cepbe3HbIX TPaBM N4AM NN NOBPEXAEHNA
anekTponpubéopa.

Mcnonb3ynTe WMTOK OT 6pbI3r BMECTE C BXOAALLEN B KOMMIEKT BOPOH-
Kon (11) Npy CMeLLnBaHUN XXNOKOCTEN, UM YMEHbLUANTE 00BbEM,
4TOObI N36eXXaTb pasbpbI3rMBaHuA.

YCTaHOBUTE NepeknioyaTesib CKOPOCTHU (4) Ha OCTaHOB, NEPEKIOYNTE
Bblkntoyatens (5) B nonoxxeHve BbIKJ1 1 BbIHbTE BUNKY N3 PO3ETKN,
YTOObI NONIHOCTEIO 06ECTOUNTD SNEKTPONPUOOP Nepen YNCTKOMN NNn
OTNPaBKOW Ha XpaHeHWe.

He ocTtaBnanTe anekTponpubop BO Bpema paboTbl 63 npucmoTpa.

MakcrmMarbHbIN pexxnum paboTbl paccymMTaH Ha KProYvoK AJ1A TecTa,
KOTOpbIV nepeaaeT HaubosblUy Harpysky (Mo MOLHOCTU U TOKY), a
Apyrve pekoMeHOoBaHHbIe NPUCNOco6eHnA MoryT nepeaasaTb 3Hauu-
TETbHO MEHbLUNE MOLLHOCTb U TOK.

He nonbayintecb NpMbOpOM BHE MOMELLEHMA.
BblHMManTe B36uBanku n3 Mmkcepa nepes npomMbIBKOWN.

Bcerpa oTkntouyanTe yCTPOMCTBO OT CETU NMUTaHWA, €CNY Bbl OCTaBNA-
eTe ero 6e3 npMcmMoTpa unu nepen, coopkomn, pa3zbopKon UM OHNCTKON.

Jlvua ¢ orpaHMYeHHbIMU PU3NYECKMMWN, CEHCOPHBLIMM UM YMCTBEH-
HbIMW CNOCOBHOCTAMM UMM OTCYTCTBUEM OMbITa 1 3HAHWIA MOTYT MNOJb-
30BaTbCA YCTPONCTBaMM Mo NPUCMOTPOM UK NOCse NoslyYyeHuA
COOTBETCTBYHIOLLMX UHCTPYKLMIA OTHOCUTENTbHO 6E30MacHOro UCMosb-
30BaHMA Npubopa, HO NP YCIOBUN, YTO OHM NMOHUMAaKOT CBA3AHHbIE C
3TUM OMacHOCTW.

[aHHOe yCTPOMCTBO NpegHasHa4yeHo a1Aa UCnonb3oBaHmA B 6bITy 1 oA
NoAO06HbLIX MPUMEHEHMIA, HANPUMEP:

* B MOMELLEHMAX O/1A NepcoHana B marasmHax, opucax u 1. mi;

* B CEbCKMX OOMax;

« B HOMEpax roCTUHUL, MOTENEN U B OPYrMX TUNAxX XWUMbIX NOMELLEHWI;
* B FTOCTMHMLAX TUMNA «HOYMEr N 3aBTPaK».

MpeaynpexpeHue! HenpasBunbHOE UCMONL30BaHNE MOXET NPUBECTU
NoTeHUManbHbIX Tpasm!
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CoxpaHuTe faHHble UHCTPYKLMUU
ANA nocneayowero
MCMNOoJIb30BaHUA.

YCTAHOBKA YcTaHoBUTE CTaUMOHAPHbIM MUKCEP Ha YCTONYMBYHO, POBHYIO
nosepxHocTb. OHa He [OMKHa ObITb rOpAYEN U HAXOAUTLCA He
OOMKHA HaxoaMTbCcA BOHNN3KN NCTOYHMKA Tenna. [oBepxHOCTb
OOMKHA BbITb CyXon. XpaHuTe anekTponpuoéop n kabenbs nuta-

HMA B He4OCTynHOM ONA neTen mecTe.

MpoBepbTe, COOTBETCTBYET NN HANPAXEHNE, yKa3aHHOe Ha
3aBOLCKON Tabnunyke anekTponpunbopa, HaNnpAXEeHUo ceTu B
BaweMm pervoHe. MNogknioyanTe aneKTponprubop ToIbKO K COOT-
BETCTBYIOLLEN PO3ETKE, PACCHUTAHHOW Ha MaKCMMaSIbHbIN TOK
He MeHee 6A 1 HanpaxeHne 220—240B~ 50-60Iy (EBPO) vnun
120B~ 600y (CLUA).

(MPOKOHCYNbTUPYNTECH C ANEKTPUKOM, ECIIN UCMOMb3yeTe
YCTPONCTBO 3awmTHOro otkntodeHma (RCD).) O6ecneubte
Nerkui JocTyn K po3eTke nNpu NCNob30BaHUM 31EKTPONpU-
60opa Ha cny4ar YpesBblyariHbIX cuTyaumin. MNponssoouTesnb
He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Nobble HecHacTHbIe cny4au,
BbI3BaHHbIE HENCMNPABHbBIM UM HENPaBW/IbHbIM 3a3eMIEHNEM
anekTponpubopa.

O6paTtunTech K KBanMpULMPOBaHHOMY 3MEKTPUKY AJ1A 3aMeHbI
PO3€eTKU, ECIM OHA He MOAXOAUT K BUJIKE 3NeKTponpubopa.

OTtpenbHble npuHaanexHoctn BODUM vmetoTcA B npo-
Aaxke ANA AaHHOro CTaUMOHAaPHOro MMKcepa Ha Hallem Beb-
canTe unn B Hawux MarasuHax. lNMoapobHble MHCTPYKLUKU MO
yCTaHOBKE W 3KCnyaTaumm CM. B PyKOBOACTBE K KaX Ao
NpUHaOeXXHOCTH.

CTALUMOHAPHbIA Mepep nepsbiM MCMONb30BAHMEM OYMCTUTE CTALIMOHAPHbIN
MUKCEP NEPELl  muykcep. Cm. rnasy «YXO[ W OBCNY>XXVBAHUE ».

MCMNOJIb30BA-

HUEM

MCMNOJIb30BA- Baw cTaunoHapHblin MUKCep NocTaBniAeTCA C TPeMsA NPUCroco-
HUE NMPUHAL- 6neHnaMK: Babusarka (8), Kptodok ana Tecta (9) 1 BeHuuk (10).
JIEXXHOCTEU
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B36uBanka (8) Babveanka npegHasHaveHa oA 3agad obbiy-
HOro CMeLMBaHWUA, HanpuUMep ANnA TOPTOB, MUPOXXHbIX, MOPO-
YKEHOr0, HAYMHOK, 3KNEPOB, MYYHbIX KOHONUTEPCKMX U3OENNNA,
cO06HOro Tecta 1 KapToebHOro ntope.

Kprouok ana tecta (9) Kptoyok ana tecta cneumanbHo npeg-
HasHa4veH A1 nepemeLuBaH1A 1 3aMellnBaHna xnebHoro
TecTa, APOXOKEBOro TecTa 1 Tecta AnA nuuubl.

BeHuuk (10) BeHurk npegHasHadeH ana B36uBaHMA AL,
Kpema, XXMAKOro Tecta, 06e3>X1peHHbIX 6enkoB, 6e3e, 4ns-
Kerika, mycca v cydrne.

HACTPOUKU
CKOPOCTU

CraumoHapHbIi MUKCEp UMeeT 7 HacTpoeK cKopocTw. MNomHuTe,
YTO Kaxkabl MPOLECC CMELLMBaHNA OOMKEH HAYMHATLCA Npu
camoi MefJIeHHOM CKOPOCTU Nepep, NoBbILWEeHNEM CKOPOCTHU [0
pPeKOMEeHA0BaHHOIO 3HaYeHWA, Kak ONMcaHo HUXe.

Mo3uuma octaHoBa B 3T0IM NO3mUMK 3N1EKTPONPUOOP BbIKIIO-
yaeTcA. YCTaHOBUTE NepeksoyaTesib CKOPOCTU Ha OCTaHOB,
nepeknounTe Bolkntovartesns (5) B nonoxxeHne BbIKJT 1 BbiHbTE
BUJIKY U3 PO3ETKMN, NEPEL O4YMCTKON 1 OTNpaBKor npmubopa Ha
XpaHeHwue.

Mo3uuma 1 MosnumA 1 npeaHasHayeHa onAa CMeLnBaHNA MyKu
C XXMOKOCTBIO 1 A06aBNEHNA CYXMX MHIPEONEHTOB. OTY CKO-
POCTb HENb3A NCNONBL30BaTb ANA B36MBAHMA ryCTOro TecTa.

Mo3unuma 2 MNoauumnA 2 NnpegHasHadeHa anAa 6eicTporo B36arn-
ThbIBaHWA N ONA CMEeWnBaHWA 1 B3OUBaHUA OPOXOKEBOro TecTa
W Apyrnx BUOOB rycToro Tecta.

Mosuuma 3-4 3T No3nUMM NpegHa3HavYeHbl 41A CMewnBaHmaA
TecTa cpegHen ryctoThbl.

Mo3uuma 5 OTa no3numA npegHasHaveHa ana B3banTbiBaHWA
nnn B3buBaHmA.

Mo3uuuA 6 MNoanumAa 6 NpegHasHadeHa AnA B3bMBaHUA Kpema,
ANYHBIX 6EIKOB 1 MOPOXKEHOro. B aTol no3numn cnepyet
MCMoNb30BaTb LWMTOK OT 6pbI3r ¢ BOpoHKoM (11). Kpenute
LUMTOK OT BpbI3r C BOPOHKOW, Kak ONMncaHo B rnaBe:

«KAK UCMONBb30BATb CTALIMOHAPHBLIA MUKCEP».

Mo3uuma «Max» MO3uunAa «Max» npegHasHadeHa ana s3ban-
TbiBaHUA UK B3O6MBaHMA HEOGOSbLIMX KONIMYECTB Kpema unm
ANYHbIX 6ENKOB.
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KAK UCMOJIb30-
BATb CTALUO-
HAPHbIN MUK-
CEP

PucyHok A lNMepepn ycTaHOBKOW NPUCNOCOGNEHN CMEeLLVBaHNA
(8,9, 10), wnTka oT 6pbI3r ¢ BOpOHKOM (11) nnun yawwn (2), ybe-
ONTECb, YTO NepeknoyaTeslb CKOPOCTH (4) yCTaHOB/IEH Ha OCTa-
HOB, BbIK/to4aTens (5) HaxoanTca B nonoxeHun BbIKJ1 n Bunka
BbIHyTa 13 PO3ETKMU.

Haxxmute pblHar onAa pacuenneHna npueoga Mmewankm (6) BHU3,
M OOgHOBPEMeHHO nNogHnMnTe nNpmeon Mewanky, Nnoka OH He
LLeNnKHeT B pacuenneHHOM NOJI0>XKeHNWN.

PucyHok B Mpr>kmuTe WMTOK OT 6pbI3r ¢ BOPOHKOM (11) K
npueBoay mewanku (1) oo ynopa n 3amMkcmpymnTe Ha MecTe,
NMOBEPHYB €ro OCTOPO>KHO MO YaCOBOW CTpesnke. ATOT 3aTBOP C
3aLesiKor NPOYHO KPENUT LNTOK OT 6pbI3r ¢ BOPOHKOM (11) K
cTauMoHapHOMy MUKCepY.

PucyHok C BcTtasbTe npucnocobneHne cmewwmsaHua (8, 9, 10)
B oTBepcTMe (3) 4o ynopa 1 3aTeM NoBepHUTE ero no 4acosow
CTperske.

PucyHok D lNocTtaBbTe yauly (2) Ha ocHOBaHue (7), HOKMUTE
BHM3 1 3ahrKCUpPynTE HA MECTE, MOBEPHYB €€ MO YacoBOW
cTpesike.

HaxxmunTe pblyar pacuennenna AnAa npueoga mewwanku (6) n
MeAJIEHHO onycTuTe NpmBoA Mewanku (11).

CTaumroHapHbIN MUKCEP MOXHO MCMNOJb30BaTh, Kak TONbKO
BUnka 6yeT BCTaB/ieHa B PO3ETKY, a Bbik/toyaTesns (5) nepe-
BeOeH B nonoxxexHue BKIJI.

CHATUE OT-
AEJIbHbIX NPU-
CMOCOBJIEHUMN

Mepen cHATMEM npucnocobneHnii cmewmsanua (8, 9, 10),
WmMTKa OT 6pbI3r ¢ BOPOHKOM (11) nnuv yawm (2), ybeoutech, 4TO
nepeksroyaTenb CKOPoCTH (4) yCTaHOBMEH HA OCTaHOB, BbIKJIIO-
yarens (5) HaxogmuTcAa B nonoxxeHun BbIKJ1 n Bunka BbiHyTa 13
pPO3eTKMU.

YT06bI CHATL YaLly (2), HY>XKHO CHa4ana HaxaTb pblyar pacLe-

nneHnA anAa npusoga Mewanku (6), NoAHATL NPMBOL MeLLanku
(1) n pacuenuTb Yawy (2) OT cTauMOHaPHOro MUKcepa, noBep-

HYB €e NMpoTVB 4YacoBOW CTPESIKU.

YT06bI CHATBL NpMUcnocobneHne cmewwmnsanma (8, 9, 10), Hy>KHO
CHavana HaxkaTb pblyar pacuenneHna anaA npysoa MeLlanku
(6), nogHATL NpuBOA Mewanku (1) n pacuenuTb Nnpucnocobre-
Hve cmewmBanuA (8, 9, 10) oT cTauMoHapHOro Mm1Kcepa, nosep-
HYB €ro NpoTMB YaCOBOWN CTPESIKU.
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YT06bI CHATH WWTOK OT 6PbI3r ¢ BOPOHKOM (11), HY>XHO CHa-
yana HakaTb pblyar pacuenieHva ona npusopa mewanku (6),
NogHATbL NpMBOA Mewanku (1) n pacuenuTb WUTOK OT 6pbI3r ¢
BOPOHKOM (11) OT cTaUMOHAPHOro MMKCepa, MOBEPHYB €ro npo-
TWB 4acoBOW CTPESIKU.

KAK UCnoJib-
30BATb LLINTOK
OT BPbI3TI C BO-

lMocne kpenneHua WmTka oT 6pbI3r ¢ BOPOHKOM (11), kak onu-
caHo B rnase «KAK MCMOJIb30BATb CTALIMIOHAPHbIN
MWKCEP», OH 3alWmMTUT CTOMELWHNLbI N CTAUNOHAPHbBIA MUKCEP

POHKOW
OT pasbpbi3rmBaHmA. MOXXHO TakXe MCnonNb3oBaTb BOPOHKY ANA
[06aBNeHnA NHIPEAMEHTOB B vauy (2).
NOAKJTIOYEHU- Mpucnocobnenuna cmewmnsaxua (8, 9, 10) cnenyeT Bcerga ycra-
E NICTOYHUKA HaBIMBATb [0 NOAKIIIOYEHUA CTALMOHAPHOIO MUKCepa K UCTOY-
S/IEKTPOMNUTA- HUKY 3M1eKTPONUTaHUA.
HUA
Mepepn NOOKMIOYEHMEM CTAUMOHAPHOrO MUKCEpa K MCTOYHUKY
3M1eKTponuTaHnA ybeamTech, YTO NepeksoyaTess CKOpocTr
(4) ycTaHOBNEH Ha OCTaHOB, a Bblk/to4aTenb (5) HaxoauTcA B
nonoxxeHuu BbIKJ1.
Mepepn, BKAOYEHNEM CTALMOHAPHOIO MUKCepa NpMBO., MeLlankm
(1) momkeH 6bITb 3aKpbIT 1 3aduKcnpoBaH B nosuumn. Cta-
LUMOHapPHbIA MUKCEP UMEET NPefOXPaHUTENIbHOE YCTPOCTBO,
KOTOpOEe NpefoxpaHAeT CTaLMOHAPHbIN MUKCEP OT BKJIKOUYEHUS,
KOrga npvBo4 MeLankn nogHAT.
NMEPEMELLUNBA- BHVMAHWE. CTaumoHapHbIi MUKCEP CneayeT BbiK/oYaTb
HUE

Yyepes 5 MUHYT HenpepbiBHOM paboTbl Ha 10 MUHYT, YTO6bLI Npe-
[OTBpaTUTL Neperpes Asuratens.

[na 06paboTKy ryctoro xnebHoro Tecta unu Tecta ana nuuubl
He ncnonbayrite 6onee 1 Kr Myku. Pexxum paboTbl He O0KEH
ANNTbCA O0Sblue 5 MUHYT.

OnyctuTte npucnocobneHne cmelwmnsanma (8,9,10) B MHrpean-
€HTbI B yawle (2) 1 3awenkKH1UTe NPMBOA MeLasnku (6) no MecTy.
3arem ncnonb3ynTe nepeknoyaTens CKopocTu (4) AnA Beibopa
HY>KHOI ckopocTu. Cm. rnasy «HACTPOWKWM CKOPOCTW.

VMcnonb3ynTe WMTOK OT 6pbI3r (11), 4TO6bI N36eXKaTb
pa3bpbi3rnBaHuA.

Mo 3aBepLleHUN NepemMeLlInBaHnA YCTAHOBUTE NepektoyaTternb
CKOPOCTU (4) Ha OCTAHOB, NepeKtoYNTE BbIK/OYaTE b B NOJSI0-
»>XeHune BbIKJ1 1 BbIHbTE BUSIKY U3 PO3ETKN NUTaHUA.
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CHATUE NPKU- _
CMOCOBJIEHUMN
CMELUMBAHUA

YcTaHoBUTE NepeknodaTent CKOpocTH (4) Ha OCTaHoB, nepe-
Kno4unTe BblkovaTesnb (5) B nonoxeHve BbIKJ/T v BbiHbTE
BUSIKY N3 PO3ETKN.

MopoxxanTe, noka npucrnocobneHne nepecTaHeT BpallaTbea.
BblHbTE npucnocobneHne cmewmBanua (8,9,10) n3 otBepcTuA
BCTaBkM (3), NMOBEPHYB €ro NPOTUB YaCOBOW CTPENKMN.

M3nuiieK MHrpeaneHToB MOXHO yAanuTb ¢ npucnocobne-
HU cmewmBanuna (8, 9, 10) pe3anHOBbLIM MW NNACTUKOBBLIM
CKpebKoMm.

Mpucnocobnennsa cmewmsanma (8, 9, 10), WMTOK OT 6pbI3T
(11) n yawy (2) MOXHO MbITb BPYYHYIO U B MOCYA0MOEYHOM
MalunHe.

YNCTKA
KOPIMYCA

Becb Koprnyc cTaunmoHapHOro MMKcepa MOXHO YUCTUTb TOMbKO
B/T@XXHOM TKaHbIO.

He norpyxawnTe cTauMoHapHbI MUKCEP, BUNKY Uin Kabesnb
nuTaHuA B Boay. NoMHUTE, 4TO 3TO anekTponprnbop.

XPAHEHUE

Bcerpa cHumaniTe npucnocobneHve cvewmvsadua (8, 9, 10),
Korga cTauuoHapHbIi MUKCEP HE UCMOoNb3yeTcA.

Mpueon mewankwn (11) cnepyeT Bcerpa onyckaTb, KOrga craum-
OHapHbI MUKCEpP OTNPAaBAETCA Ha XpaHeHe.

Bcerpa BblHMManTe BUNIKY CTauMoOHapHOro Mmkcepa, korga oH
He ncnonb3yeTcA.
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TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKMU

TEXHUYECKME OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsxeHne EBPO 220-240 B~ 50-60 'y,
HomunHansHoe HanpsxeHve ana CLUA 120 B~60 Iy
HomuHanbHaa mowHocTe EBPO 700 BT

HomuHanbHaa mowHocTs anA CLUA 700 BT

EmkocTb 4,7 nuTtpos / 160 yHUMIA
[OnuHa kabena nuTaHuA npw6n. 100 cm / 39 grorimos
CepTtucpukartsl GS, CE, ETL, CETL

FAPAHTUA NPOU3BOAUTESA ANA EC U LUBEALAPUN.

FapaHTua: BODUMP® AG, LLBeliuapwva, rapaHTMpyeT KayecTBO Matepuanos v ucnpasHyto paboty BISTRO
CraumoHapHbii Mukcep YaiiHuk B TedeHve ABYX NeT C MOMEHTa MOKYMKKW, a TakXe [aeT rapaHTuio, pac-
NPOCTPaHAIOLLYIOCA Ha BCe AeheKTbl MaTepranoB U HeUcnpasHylo paboTy, Bbi3BaHHbIE AedeKkTamu KOH-
CTPYKLUMU MW NPOM3BOACTBA. PEMOHT BbiNosHAETCA 6ecnnaTHO, eciv yA0BNeTBOPEHb! BCe rapaHTUiHbIe
ycnosusA. BoamelleHne CToOMMOCTU He NpeayCMOTPEHO.

FapanT: BODUM® (Schweiz) AG, Kantonsstrasse 100, Postfach 463, 6234 Triengen.

FapaHTHitHble ycnoBus: [okynaTenb JOMKEH 3aMoNIHATL FrapaHTUNHBIN cepTudmKaT BO BpeEMSI

NoKynku. Ons Nony4yeHnst yCnyr rapaHTUAHOro 06Cny>KMBaHusi HE06X0AMMO NPEefOCTaBUTbL rapaHTUNHbINA
ceptudvkar. Ecnu nprobpeTerHbiii ToBap BODUM® HyxxpgaeTcs B rapaHTUAHOM 0GCNyXX1BaHn, ons
nonyyeHnsi Takoro obcnyxxmBaHna HeobxoaymMo obpatuTbes K npogasuy BODUM®, B marasuH BODUM®, k
avcTprbbtoTopy BODUM® B Baleii cTpaHe unv noceTuTb BeG-cant www.bodum.com.

BODUM® He npenocTaBnsieT rapaHTUio Ha MOBPEXAEHNS, BO3HVKLUVE BCNEACTBUE HeHaa1eXallero
MCMONb30BaHsI, HEMPaBWIbHOrO 06PAaLLEHS, HOPMaIBHOIO N3HOCA, HeaAeKBaTHOrO UV HENPAaBUIbHOMO
TEXHUYECKOro 06CNYXXMBaHUS UK yX0Aa, HENpPaBW/bHOW aKcnnyaTauum npubopa HeNPaBoMOYHbLIMA
nmuamu.

[apaHTVsi NPoV3BOAUTENS He BNWSIET Ha Balm 3akoHHble npasa no AeNCTBYOLMM NMPUMEHMbIM
HaumMoHasnbHbIM 3aKoHaM, Kak 1 Ha Balm npasa no oTHOLLEHUIO K Aunepy Mo [OroBopy Kynau/npoaaxw.

JKonoruyecku npuemsiemas ytunusauua

YTrnmsaums HemcrnpasHbIX UN yCTapeBLUMX 3N1eKTPONPUGOPOB BMECTE C 06bI4HbIMI
oTXodamu SIBSETCS HapyLUueHeM 3akoHa. VIx Heo6XoAMMO yTUNM3NPOBaThL OTAENBHO.
MoTpebuTensm gomkHa 6biTb NpeaocTaBieHa BO3MOXHOCTb cAaTh Takve npruéopsbl
6ecnnatHo B crieumanbHbixX LeHTpax cbopa. ObnapgaTtenu Takmx nprbopoB JOMKHbI
NPUHECTMN UX B MyHKT c60pa Wnv BbIHECTU HA MECTO, rAe OCyLLecTBNseTcss c60p NOAOGHbIX
npubopos. MNMogobHoe NYHoe yyacTue — 3To BKNag, B o6ecneyeHrie nepepaboTki LEEHHbIX
mMaTepuanoB v NPaBubHON YTUIN3aLMU NPUGOPOB.
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